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SANTA MARIA
LA CARITÀ

VIA PETRARO, 89
TEL. 0818743335

POMPEI
VIA ROMA, 65

TEL. 08119092866
ci trovianche su Amazon

Acquista i nostri prodotti online:

CASTELLAMMARE DI STABIA

STOREXPERT
Via Cosenza, 149 - Tel. 0818711326 

MEGASTOREXPERT
Via Don Minzoni 187 - Tel. 0818018481

www.expertsomma.it

gruppo



ATTUALITA'

2 | WeekEnd

www.dongiulio.it
Corso G. Nicotera 6, 80069 • Vico Equense (NA) Italy

POggiOmAriNO, i tEsOri DELLA LONgOLA:
COmPiE 20 ANNi iL COmitAtO DEi vOLONtAri CON LA missiONE Di 

vALOrizzArLO

Venti anni di attività sul territorio, con un’attenzione particolare 
alla valorizzazione dei beni archeologici e, in generale, della cul-
tura ma anche con un costante impegno nel mondo del sociale. 
Il gruppo archeologico “Terramare 3000” di Poggiomarino compie 
venti anni e, per l’occasione, ha festeggiato con una cena con de-
gustazione di ricette antiche: un appuntamento gastronomico con 
la storia condiviso da volontari, attivisti, esperti di beni culturali.

L’evento si è tenuto presso il Centro sociale di via San Francesco, 
a Poggiomarino. Il gruppo è nata da un comitato spontaneo, che 
si pose l’obiettivo di salvaguardare l’area archeologica di Longola, 
un sito d’importanza eccezionale nel panorama della protostoria 
campana, scoperto nel corso di uno scavo per la costruzione di 
uno dei depuratori del medio Sarno, nell’ottobre del 2000.

In collaborazione con numerose associazioni di volontariato, i vo-
lontari di Terramare 3000 nel corso degli anni hanno prima difeso 
il sito, contribuendo anche ad evitare che venisse sotterrato, e 
poi lo hanno valorizzato con iniziative, incontri, eventi. Terramare 
3000 ha, inoltre, collaborato con molti Comuni della zona vesuvia-
na e dell’Agro nocerino-sarnese, con la Regione Campania, con le 
Sovrintendenze archeologiche di Pompei e Salerno, con l’Ufficio 

Scolastico Regionale, con la Provincia di Salerno e la Città Me-
tropolitana di Napoli. Nel corso degli anni, ha avviato una serie di 
progetti, tra cui “Viaggio nell’Antica Terra dei Sarrastri”, “Campa-
nia Felix”, “Cool – tour in Valle”, Campus Fuoriclasse”.

Si è occupata di dispersione scolastica, laboratori di archeologia 
divulgativa, visite guidate al sito di Longola, convegni, mostre fo-
tografiche, ricerche e molto altro. L’ultimo progetto, in ordine di 
tempo, tuttora attivo, è il Campus Sostenibile, realizzato in colla-
borazione con quattro scuole e tre “case famiglia” per ragazzi in 
situazione di disagio, minori non accompagnati e in esecuzione 
penale.

«Sono stati venti anni intensi, nel corso dei quali speriamo di aver 
contribuito alla crescita di Poggiomarino e dei beni culturali della 
Valle del Sarno e del Vesuviano. Speriamo di proseguire su questa 
strada e migliorare ancora il nostro territorio, così ricco di risorse», 
spiega la presidente Linda Solino. 

A CUrA Di gIOrNALE WEEKEND
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Si replica
domenica 26 Gennaio

a pranzo!
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L’ADDOLCItOrE

Quando l’acqua piovana passa attraverso la terra nelle zone cal-
caree e argillose, raccoglie minerali quali calcio e magnesio che 
rendono l’acqua dura, anche gli ossidi di ferro, il cloro aggiun-
to, non sono di certo elementi graditi dal nostro organismo e non 
solo!

L’acqua “dura” provoca situazioni poco gradevoli al benessere 
quotidiano.

Le incrostazioni di calcare in breve tempo compaiono nelle tuba-
ture, sulle mattonelle, sulle cabine docce e negli elettrodomestici 
(lavatrici, lavastoviglie, caldaie etc.) danneggiandoli e riducendone 
rapidamente la loro efficienza.

L’acqua “dura” può provocare anche, irritazione alle pelli più sen-
sibili e danneggiare i capelli, rendendoli sfibrati, deboli e spenti.
Tutto questo si può evitare con l’installazione di un sistema di ad-

dolcimento d’acqua domestico, dicendo addio al calcare e miglio-
rando la nostra vita quotidiana.
 
L’acqua “dura” da trattare viene fatta passare attraverso resine 
cationiche e in questo modo i sali di calcio e magnesio vengano 
trasformati in sali di sodio e l’acqua in uscita è “addolcita”. Que-
sto processo porta ad un progressivo esaurimento del potere di 
scambio delle resine, che rende necessaria la rigenerazione con 
cloruro di sodio in soluzione acquosa. L’intera fase di rigenera-
zione avviene in forma completamente automatica, l’unico accor-
gimento richiesto è integrare periodicamente il sale nell’apposito 
contenitore.

Installare un addolcitore a monte dell’impianto idraulico ha molti 
vantaggi: 
• Togliere definitivamente il calcare.
• Proteggere la propria casa e salvaguardare al meglio le tubature. 
• Maggiore efficienza di elettrodomestici che lavorano con l’acqua.
• Consumo minore di energia elettrica o di gas.
• Riduzione di detersivi e saponi.
• Benefici su pelle e capelli. 
• Manutenzione facile e veloce. 

Per conoscere il livello di durezza dell’acqua che arriva in casa, 
è possibile effettuare delle analisi dell’acqua. Così da scegliere 
e regolare l’addolcitore in base alle proprie esigenze e necessità.

A CUrA Di gIOrNALE WEEKEND

ATTUALITA'

STAI VALUTANDO UN
CAMBIO CALDAIA? 

SOLUZIONI PER IL CLIMA & TRATTAMENTO ACQUE

Per informazioni:
Piazza Spartaco 31/A
80053 C/mare di Stabia (NA)
 
Tel. 081 335 25 06
Cell. 335 581 00 26 
E-mail: info@klimatherm.it  
www.klimatherm.it

Rate a
partire da

35€
a tasso 0

Recupera fino a 900€
in bolletta Luce & Gas
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SHOWROOM
V IA M .  DELLE  GRAZ IE ,  19  •  GRAGNANO (NA)
TEL .  08 1  870  5 166   INFO@ADRAPORTE . IT
WWW.ADRAPORTE.IT

R IVEND ITORE  AUTOR IZZATO

I  NOSTR I  SERV IZ I  INCLUS I  NEL PREZZO

RILIEVO MISURE TRASPORTO ASSISTENZA
POST VENDITAPRENOTAZIONE

ONLINE
INSTALLAZIONE

CERTIFICATA

FIRMA LE VERE PORTE IN LEGNO MASSICCIO
profili in PVC REHAU

PARTNER UFFICIALE
S.S. JUVE STABIA 24-25



ARTE, CULTURA E TESORI 
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A CUrA Di mArIA PIA NOCErINO

La magia della Penisola Sorrentina da sempre conquista il mondo 
del cinema e delle grandi produzioni internazionali. Non tutti san-
no che anche il celebre manga giapponese One Piece ha scelto le 
meraviglie della costa tra Sorrento e Punta Campanella, divenuta 
così set naturale per l’adattamento live action della serie.

Il paesaggio unico della costiera con i suoi profili scoscesi, le baie 
nascoste e i colori brillanti del mare, è stato, infatti, scelto per 
rappresentare l’universo fantastico del pirata Rufy “Cappello di 
paglia” e della sua ciurma. 

In particolare, la baia di Rogue Town, luogo iconico della storia, 
prende vita richiamandosi perfettamente alle suggestioni offerte 
da Punta Campanella, la Baia di Ieranto e molte altre perle nasco-
ste tra i nostri territori amati in tutto il mondo.

Un manga da record, una location da sogno
One Piece, creato da Eiichirō Oda, è uno dei manga più letti e 
seguiti al mondo, con milioni di fan in ogni angolo del pianeta. L’a-
dattamento live action, prodotto da Netflix, ha cercato di rispet-
tare il fascino unico dell’opera originale, trovando nella Penisola 
Sorrentina un perfetto connubio tra natura e fantasia.

Il disegno della baia di Rogue Town, città portuale dove si svolgo-
no eventi cruciali della trama, si rifà fedelmente ai nostri territori. 
Tale scelta sottolinea ancora una volta la capacità di queste ter-
re di diventare protagoniste, non solo di storie reali ma anche di 
grandi narrazioni immaginarie.

Così, mentre Rufy e la sua ciurma solcano mari immaginari, la 
Penisola Sorrentina continua a scrivere la sua storia di fascino e 
universalità, confermandosi una delle mete più amate non solo dai 
viaggiatori, ma anche dai creatori di sogni.

Queste e tante altre informazioni le trovate anche su I Love Co-
stiera, motore di ricerca che fornisce utili notizie per trascorrere 
al meglio un soggiorno in Campania. Su I Love Costiera trovate, 
oltre a tante notizie interessanti e curiosità, tutti gli eventi più inte-
ressanti che si svolgono in Campania. Il sito  viene costantemente 
aggiornato per consentire ai visitatori di vivere la Campania a 360 
gradi. Inoltre, I Love Costiera offre gratuitamente pratiche guide 
utili per tracciare un perfetto e completo itinerario di viaggio. 

LA PENisOLA sOrrENtiNA sEt NAtUrALE PEr L’ADAttAmENtO
LivE ACtiON Di ONE PiECE



1 febbraio 2025
c.mare di stabia (na)

scopri di più:

25 gennaio 2025
napoli

scopri di più:

31 gen. / 1-2 feb. 2025
volla (na)

scopri di più:

1 febbraIo 2025
massa lubrense (na)

scopri di più:

26 gennaIo 2025
gragnano (na)

scopri di più:

2 febbraIo 2025
pompeI (na)
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EVENTI
POmPEI

tOUr CON INgrEssO grAtUItO AgLI sCAvI

gLI ANgOLI NAsCOstI DI
sANt’AgAtA sUI DUE gOLFI

UNA NOttE AL mUsEO CON IL mUNACIELLO
ALL’ArCHIvIO stOrICO DEL BANCO DI NAPOLI

I CONtrAFFOrtI DI mONtE sANt’ErAsmO
A grAgNANO, CON APErItIvO

III sAgrA DEL FrIArIELLO

UrBEx trEKKiNg AL BOsCO Di QUisisANA
E mONtE COPPOLA

scopri di più:
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Accreditato con il S.S.N.
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PUB & BAR

CASTELLAMMARE

Maracanà Pub
Via G.Bonito 69/73 
Tel. 0813623265

Hops Pub
Corso Giuseppe 

Garibaldi, 18
Tel. 08118492957

Bliss Burgerhouse & 
Barbecue

C.so Giuseppe 
Garibaldi,  58

Tel. 380 380 5349

Sonny’s Pub Bistrot
Via Giuseppe Bonito, 

19
Tel. 331 617 0731

St.Luke's Inn
Corso Alcide de 

Gasperi, 25
Tel.  081 870 7568

GRAGNANO

Hostaria Birreria 
Malti da legare 

Via Castellammare, 
219

Tel. 081 198 55 649

Ciacco & Bacco 
Ristoburger

Via C/mmare, 155
Tel. 0818702135

ANGRI

Mmiez e Sounds 
Via di Mezzo Sud
Tel. 3468953185

Pig'n Fish
Via di Mezzo Est, 14 

Tel. 3389102371

Drop Beer and Food
 Via Nazionale, 176/

bis 
Tel. 08119977954

S.A.ABATE

Amascalzon 
Burgerhouse
Via Stabia 210

Tel. 3468953185

Titanic Pub
Via Roma, 107

Tel. 08119327378

VICO EQUENSE

Murphy’s Law Pub
Corso Caulino, 77
Tel. 08119970541

Cherry Light
Corso Filangieri, 59

Tel. 0818798083

TORRE 
ANNUNZIATA

Torre Birraia
Corso Umberto I, 3
Tel. 081 185 44 445

Craft27
Via Michele Caravelli, 

18
Tel. 3381066895

META

Covent Garden Pub
Via del Salvatore, 8

Tel. 0815342188

POMPEI

Mediterraneo Pub
Via Parroco Federico, 

10
Tel.0818633136

Wolf Irish Pub
Via Aldo Moro II 

Traversa, 59
Tel. 0818506895

'Mericano Pub
Via Roma, 109

Tel. 0818507592

Old Wild West
Via Roma, 73

Tel. 0815953846

SORRENTO

Golden River Pub
Corso Italia, 245
Tel. 3388261846

Piccaldilly Pub
Via Fuorimura, 1
Tel. 0818781560

Star Pub Holy 
Burger

Via Luigi De Maio, 17
Tel. 0818773618

Chaplin’s
Corso Italia, 18

Tel. 0818072551

The Corner
Corso Italia, 252

Tel. 08118248937

Pub America
Via Crocevia, 2

Tel. 081 877 2483

English Inn
Corso Italia, 55

Tel. 333 159 9307

Pub The Red Lion
Via Marziale, 25

Tel. 081 807 3089

CASTELLAMMARE

Bar Nunzio
Via Pioppaino, 34
Tel. 0818724442

Piazza Vanvitelli
Corso V.Emanuele, 90

Tel. 0810601641

Gran Caffè Napoli
Via G. Mazzini, 13
Tel. 0818706775

Bar Pasticceria Di 
Nocera

via G.Mazzini, 14
Tel. 081 871 2374

Bar Nunzio
Spartacus

P.zza Spartaco, 28
Tel. 0813938418

Bar Poma
Via A. de 

Gasperi, 183
Tel. 0818708285

GRAGNANO

Na’ Tazzulella e Cafè 
Via Castellammare, 

265/267
Tel. 0818018839

Bar Antico Caffè
Via Santa Caterina, 22

Tel. 081 873 6528

Bar Caffetteria 
Giordano
Via Vittorio 

Veneto, 130
Tel. 081 801 3322

Bar Grande 
Fratello 2

Via Starza, 7
Tel. 081 873 6534

VICO EQUENSE

Smile Cafè
Via d. Caccioppoli,13

Tel. 0818015705

Bar De Simone
Via Piazza Seiano, 6

Tel. 0818029153

Gran Caffè Zerilli
Corso Umberto I

Tel. 081 879 8211

La Colombina
Corso Filangieri, 39

Tel.0818016049
Cell. 3334031431

Pasticceria Enzo
Via Filangieri, 94
Tel. 0810601683 

Gelateria Fraddano
Via Filangieri, 107
Tel. 081 8016400

Visit Bar
P.za Umberto I, 5
Tel. 08119308852

TORRE 
ANNUNZIATA

Nettuno Lounge 
Beach

Via G. Marconi, 11
Tel. 0818616796

Nonsolocaffè Reload
C.so V. Emanuele III, 

321
Tel. 0813413622

META

Mamà
S.S. 145 Km 21, 512

Tel. 3334446220

Bar L’antro
Via dei Naviganti 

Metesi

POMPEI

Open Bar
Via Roma, 107

Tel. 0818505868

SANTA MARIA LA 
CARITA'
Bar Plinio

Via Polveriera, 1
Tel. 081 802 6788

Bar Mati Cafè
P.za Borrelli, 6

Tel. 081 213 9385

SANT’AGNELLO
Coral Bar

Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel.081 807 3355

SORRENTO
Vista Sky Bar
C.so Marion 
Crawford,85

Tel. 0818781352

Bar Rita
Corso Italia, 219
Tel. 0818781420

Naima Lounge Bar
Via Padre Reginaldo 

Giuliani,43
Tel. 0818781425

Filou Club
Via Santa Maria della 

Pietà, 12
Tel. 0818782083

Fauno Bar
Piazza Torquato 

Tasso,13 
Tel. 0818781135

• PUB • • BAr •
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• Terapie Ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA (Verbal Behavior)
• Terapie domiciliari
• Centro diurno integrato
• Trattamenti in regime residenziale 

Aperto tutti i giorni H24
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PIZZERIE & RISTORANTI

CASTELLAMMARE

Chalet Annamaria
Via Caio Duilio, 99
Tel.0818722366

Ristorante 
Lungomare

Corso Giuseppe 
Garibaldi, 104,

 Tel. 081 391 4694

C’è Posto per te
Via Venezia

Tel. 0818718871

Don Giovanni
Corso Alcide De 

Gasperi, 145
Tel. 0818714970

Piazzetta Milù
C.so De Gasperi, 23

Tel. 0818715779

Cupptiè
C.so De Gasperi, 2
Tel. 3387759222

Yacht Club
Marina di Stabia

C.so De Gasperi, 313
Tel. 0818722118

Don Mimì
Str. Panoramica, 64

Tel. 0818700316

Pizzeria O' 
Presidente

Via G.Bonito, 70
Tel.081 1811 2377

Taverna Mafalda
Via Padre Kolbe, 24
Tel.081 1909 3381

Arte Pizza
Via Casoni Marna, 15

Tel.0811816 6022

CASTELLAMMARE

Pizzeria Paiman
Via Alfredo Cottrau, 

20
Tel.0818705704

Pizzeria Capri Blu
Corso A.De Gasperi

Tel. 0818702556

Pizzeria Zembrì
Corso

G. Garibaldi, 10
Tel. 0818700549

26 Morsi
Via Cicerone, 8

Tel. 0810763040

29 Stritt
Via Rajola, 29

Tel. 08118579428
WA 3333090271

Mamma mia 
C.so Garibaldi, 100

Tel. 0818706262

Vittorio Pizza e 
Sapori di Mare
Corso Alcide de 

Gasperi, 196
Tel. 081 1882 9527

Uànema pizzeria 
ristorante 

C.so G. Garibaldi, 132
Tel. 333 110 7884

Pizzeria Enzo & 
Bruno 

Via del Pittore Ignoto, 6
Tel. 081 048 3066

Trattoria Pizzeria del 
Mare da Salvatore 

Via Giuseppe Bonito, 
199

Tel. 081 870 4973

Pizzeria La Saporita
Via Scafati, 321

Tel.081 341 2370

Pizzeria San Michele
Via Casa D'Auria
Tel.081 873 8350

Pizzeria Terra Mia
Via Cappella dei Bisi

Tel.342 593 4247

Pizzeria O' 
Presidente

Via G.Bonito, 70
Tel.081 1811 2377

Pizzeria
Regina Elena

Via IV Novembre, 31
Tel.081 060 1885

S.A.ABATE

Masseria Gabriele
Via Palmentiello, 6
Tel.3358118964

Pizzeria La Collina
Via Teilliti 222

Tel.333 831 1379

GRAGNANO

Agriturismo Villa 
Antica 

Strada statale per 
Agerola, 137

Tel. 0815392210

VICO EQUENSE

Al Buco
Via Roma,19

Tel. 0818016255

Ristorante Mustafà
Via Murrano, 9

Tel. 0818028602

TORRE 
ANNUNZIATA

Meli 's
 Viale Europa, 82

Tel. 081 1948 6568

Pizzeria Di Martino 
gli artigiani della 

pizza
 Via Luigi Denza, 9
Tel. 081 1837 7065

Vida - pizza & more
 Via Enrico

de Nicola, 3
Tel. 081 633 0951

Gli Orti di Stabiae 
Pizza and more 

Strada Santa Maria 
dell'Orto, 11

Tel. 081 2789 212

Ristorante 
PazzaMarea

 Via Giuseppe Bonito, 91
Tel. 081 1887 6410

Giardino Verde
 Via Giuseppe 
Cosenza, 220

Tel. 081 871 2125

S.A.ABATE

La Carmencita 2
Via Lettere, 151
Tel.0818797372

Michele ò Pizzaiuolo
Via Stabia, 252
Tel.0810125652

GRAGNANO

La Valle dei Mulini 
Via Nuova San Leone, 2

Tel. 081 555 7568
Cell. 3462582732

Corte 77 2.0
Via Gioacchino 

Murat, 77
Tel. 3384240920

Il Borgo
Via Porto, 65

Tel. 338 185 8806

Pizzeria Oplonti
Via Sepolcri, 22

Tel. 08119204896

L'Antica Napoli
Via Vittorio Veneto, 

116
Tel. 081 861 0886

La Barchetta
Viale Guglielmo

Marconi, 7
Tel. 081 1809 8510

Mari e Monti
Via Vesuvio, 38

Tel. 081 536 9422

S.A.ABATE

Gerani
Via Stabia, 609

Tel. 0818744361

La Costiera
Via Sassola, 104
Tel. 0818741693

META

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 0818086848

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

POMPEI

Il Macchiavelli
Via v. Emanuele, 15

Tel.0818505367

LETTERE
Pizzeria  

O' Zi'Aniello
Via cupa salette, 3
Tel. 081 801 1886

VICO EQUENSE
L’università della 

Pizza
Corso Giovanni 

Nicofera, 15
Tel. 0818798309

Pizzeria Da Cardone
Via Antonio Asturi, 13

Tel. 0818027576

Pizzeria Franco
Corso Filangieri, 96

Tel. 0818015442

TORRE 
ANNUNZIATA

Gika
Corso Umberto I, 244

Tel. 0818610927

La rampa del porto
Via Rampa Porto, 7,
Tel. 338 771 2692

Savi' Il Bistrot1946
Via Gino Alfani, 23/25,

Tel. 081 1827 5813

Mani in pasta
 Via Ercole Ercoli

Tel.081 1808 7161

Villa Castriota
 Via Castriota, 98
Tel.081 537 2911

META
Dal Ceppone

Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

• PIzzErIE & rIstOrANtI •
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PIZZERIE & RISTORANTI

• PIzzErIE & rIstOrANtI •
CASTELLAMMARE

Il dubbio
Via Caio Duilio, 26
Tel.081 1955 9319

Ciccio Show
Viale Europa, 99

Tel. 081 872 1637

Pizza XXL
Via Ponte Persica, 34

Tel. 342 506 5036

Pizzeria Family
Piazza Giacomo 

Matteotti, 29
Tel. 081 871 7825

Pizzeria Da 
Carlúcciello
Via Regina 

Margherita, 141
Tel. 081 870 2580

Francesco & Co.
Corso Alcide de 

Gasperi, 81
Tel. 081 6330357

Tag - Risto Bistrot
Via del Marinaro, 6 
Tel. 081 18900803

Pizzeria Ardore
Via Grotta 

San Biagio, 32
Tel.081 1811 6613

S.A.ABATE

La Carmencita
Via Stabia, 15

Tel.081 879 7373

O' Maraja
Via Casa Aniello, 129

Tel.081 879 6353

GRAGNANO

Mascolo
Via Marianna

 Spagnuolo, 121
Tel. 081 873 3387

Da Ugo
Via Volte, 23

Tel. 081 215 9497

Ruspantino
Via Castellammare, 13

Tel. 081 871 9062

Il Tempio
 Via Roma, 58

Tel. 081 801 3344

Malafronte
 Via Stagli, 22

Tel. 081 871 7636

Pascarlì
 Via Madonna delle 

Grazie, 15
Tel. 081 871 0383

Pizzeria da Iolanda
 Via Visitazione, 15
Tel. 081 873 6249

Pizzeria Bella Napoli
 Via Vittorio Veneto, 287

Tel. 081 801 3243

O'presidente
 Via Nuova S. Leone, 27

Tel. 081 801 1939

O' Ferdinandone
 Via Vena 

della Fossa, 75
Tel. 333 329 1601

Pizza Pazza
 Via Roma, 120

Tel. 081 801 2828

S.M. LA CARITÀ

Da Cammarota
Via Polveriera, 58

Tel. 081 224 2297

Da zio Peppe
Via Motta Carità

Tel. 081 390 3306

Nonno Gildo
Via Motta Carita', 47
Tel. 081 874 4054

Giocondo
Via Motta Carita', 147
Tel.  081 874 3875

VICO EQUENSE

Da Gighetto
Via S. Salvatore, 125

Tel. 081 801 6171

Tigabelas
 Via Marina di Aequa, 

31
Tel. 081 802 8502

Ma Che Bonta'
Corso Caulino, 9

Tel. 081 802 8026

Cuore di Pizza
Via Raffaele Bosco, 

668
Tel. 081 802 3004

Pizza Therapy
Via Roma, 7

Tel. 081 879 0022

Pizzeria Castellano
Via Masturzo, 17

Tel. 081 802 4285

La cura del Gusto
Via Raffaele Bosco, 

858
Tel. 081 009 3979

Saporì Pizza e 
qualcos'altro

Via Santa Maria 
Vecchia, 2

Tel. 081 802 8341

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

Peccati Di Gola
Via Guglielmo 
Marconi, 50

Tel. 081 532 1722

TORRE 
ANNUNZIATA

Capri Blu
Corso Umberto I, 221

Tel. 081 922 6596

Casa Capone
Corso Umberto I, 215
Tel. 081 1863 5040

Peppe O'Pizzaiuolo
Via Vittorio 

Veneto, 229
Tel. 328 841 5047

Stella Verde
Corso Umberto I, 176

Tel. 081 861 5066

POMPEI

Pizzeria I Matti
Via Plinio, 53

Tel.081 1971 6028

Le Delizie
Via Roma, 83,

Tel. 081 850 1667

Le Lune Bistro - 
Wine Bar

Via Lepanto, 176,
Tel. 334 267 5382

Pizzeria Trammiere
Via Provinciale 
Ripuaria, 159

Tel.081 536 8367

Varnelli Pizza Bistrot 
& Restaurant
Via Plinio, 15

Tel.081 1808 7876

Pizzeria La Fiamma
 Via Antonio 
Morese, 8 

Tel.0813089024

Garum Pompei 79 d.C.
 Viale G. Mazzini, 63/65

Tel. 081 850 1667

SORRENTO

Ahum Sorrento
Via Sant’Antonio, 6
Tel.08119172783

Jhonny
Corso Italia,

Tel.081 878 5773

Da Franco
Corso Italia, 265
Tel.081 877 2066

Tasso
Via Correale, 9

Tel.081 878 5809 

Frenkie’s Bar 
Pizzeria

Via Torquato Tasso, 4
Tel. 08104885835
Cell.3662479749

Pizzeria Trianon
P.zza Angelina Lauro, 10

Tel. 0813773190

Pizzeria Rosticceria
da Michele

Via Fuorimura, 52
Tel. 0818074527

Ristorante Pizzeria
Tasso 

Via Correale, 9
Tel. 0818785809

Tony e Rosy
Via Santa Maria

della Pietà, 2
Tel. 3334838859

PIANO DI 
SORRENTO

All'Angolo
Via della Stazione, 

39/41
Tel.081 532 2454

Anima e Pizza
Via Trasaella, 74
Tel.366 351 2886

Il Panorama
Via Pietra Piana 36
Tel.081 808 3348

SANT'AGNELLO

Il Ruttino
Corso Marion 
Crawford, 71

Tel.081 224 2676

Da Peppino
Via A. Balsamo, 79
Tel.081 807 4072

Ristorante Calise
Corso Italia, 139/141

Tel.081 807 4490

Ristorante Corallo
Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel.081 807 3355

Centro di Riabilitazione

Castellammare di Stabia - Via Napoli, 260 - Tel. 081.870 19 57 - 081.870 47 56 - www.tccsrl.org - info@tccsrl.org
Aperto dal lunedì al venerdì dalle 8.00 alle 20.00 - Sabato dalle 8.00 alle 14.00

Direttore Sanitario: Dott. A. Castelluccio

• Terapie ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA 
   Idrokinesiterapia
• Terapie domiciliari
• Fisiokinesiterapia (ex art.44)
• Trattamenti in regime semi-residenziale
• Visite specialistiche : fisiatriche, foniatriche, e
   neuropsichiatriche infantili

ACCREDITATO CON IL S.S.N. 

RSA -“Villa Geras”

Castellammare di Stabia - Via Sanità, 16 -18 - Tel. 081.8707296 - 081.8704756 - 081.8701957
www.villageras.it  - info@villageras.it - tcc.srl@pec.it

La nuova struttura sociosanitaria Villa Geras 
è disposta su 4 piani con camere doppie e 
triple, tutte climatizzate e dotate di servizi 
igienici privati. Priva di barriere 
architettoniche, è dotata di cucina, sale da 
pranzo, ambienti dedicati per l’incontro con 
i propri familiari, ampi spazi per piacevoli 
momenti di socializzazione, ricreazione e 
animazione, possiede una palestra 
riabilitativa ed anche una piccola cappella 
per potersi raccogliere in preghiera, il tutto 
circondato da un ampio parco attrezzato 
con panchine e pavimentato in viali per 
piacevoli passeggiate all’aria aperta. 

Sono previsti molteplici servizi che vanno 
dalla cura della persona al sostegno 
psicologico, come prestazioni 
fisioterapiche,riabilitative, infermieristiche, 
mediche generiche e specialistiche, nonché 
assistenza sociale, assistenza alla persona, 
assistenza spirituale. Per tutti gli Ospiti 
saranno sempre previsti momenti di 
animazione e socializzazione volti ad 
allietare le giornate quotidiane e festive. 
Sarà possibile avere menu dedicati e diete 
personalizzate, così come servizi di cura alla 
persona: parrucchiere, estetista, podologo 
sempre disponibili e in loco, il tutto al fine di 
consentire una presa in carico globale e 
individualizzata dell’ospite-paziente.

I SERVIZI

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 
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I SERVIZI

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 

La statua del santo patrono che si venera nella Cattedrale è 
un’opera d’arte del maestro Giovanni Battista Vigilante, inta-
gliatore-intarsiatore solofrano, uno tra i più notevoli intagliatori 
del secondo Cinquecento napoletano. Dai documenti conser-
vati nell’Archivio storico si apprende che il simulacro fu ordinato 
nell’anno 1604 e fu terminato solo quattro anni dopo. Da questo 
documento si apprende inoltre che il vescovo, Ippolito Riva, 
intimava al Municipio (Università) che riscuoteva la gabella sulla 
farina, di contribuire alle spese per la costruzione della statua. 
Il Comune doveva versare 35 ducati per quanto di competen-
za ma ne versò solo 12, tanto che il sindaco Cesare Coppola 
integrò di tasca propria.  La statua venne portata a Castellam-
mare dall’eletto Pompeo Calvetta il giorno 16 gennaio 1609. In 
una lettera del Calvetta al sindaco si assicurava che la statua 
era stata esaltata dal pittore Fabrizio Santafede, grande artista 
ed erudito antiquario, autore tra gli altri del dipinto raffigurante 
Santa Maria di Loreto che è presente nella chiesa di Santa Ma-
ria di Loreto (detta di San Francesco). Questa statua, secondo 
mons. Di Capua è una copia di una statua più antica che era 
esposta nella Cattedrale e che era più piccola dell’attuale, forse 
si trattava di un mezzo busto, era anch’essa copia di una risa-
lente al XII sec che a sua volta era una riproduzione più antica in 
stile greco-bizantino, verosimilmente coeva a quando il Santo 
fu elevato “all’onor degli altari dal popolo stabiese”. Anche se 
ormai non più visibili il santo aveva in origine quattro anelli, tre 
a sinistra (uno al pollice, uno all’indice e uno all’anulare) ed uno 
al pollice destro, forse nel rifacimento dei due indici, durante il 
restauro del 1950, un anello non venne rifatto. I guanti sono di 
colore rosso, imitanti la pelle d’ariete con dei filamenti bianchi 
forse atti a non coprire totalmente le mani del santo. Questo 
continuo riprodurre da una statua più antica spiegherebbe delle 
incongruenze che si notano: come ad esempio la mitra, dalla 
curvatura accentuata, i quattro anelli che dovevano essere d’o-
ro ed infilati alle dita ed il manipolo (consistente in una banda 

ARCHIVIO PLAITANO
LA stAtUA Di sAN CAtELLO

A CUrA Di gIUsEPPE PLAItANO

di stoffa pendente dal braccio sinistro dell’officiante, usato per 
asciugare lacrime o sudore) che non si usa con il piviale. Vi è 
da dire che il manipolo potrebbe essere consono alle tradizio-
ni locali in quanto fu notato sulla pietra tombale del canonico 
stabiese Simone Longobardi deceduto nell’aprile del 1312. Il 
simulacro di San Catello è alto un metro e settanta ed è in gi-
nocchio su un ricco cuscino, l’artista per dare una particolare 
imponenza non si attenne rigidamente alle proporzioni anato-
miche. Il peso si aggira intorno ai 240 kg. Occorre precisare 
che nel corso degli anni la statua è stata più volte restaurata, 
e ciò non sempre a regola d’arte. A partire già dal 1700 fu di-
sinfestata dai tarli, si effettuarono interventi sulla policromia e 
sulla campitura dorata, furono applicati gli occhi di vetro e fu 
rifatta la base in stile rococò. Il Santo portava alle dita quattro 
anelli, come già riportato, ma, forse, nel rifacimento dei due in-
dici, durante il restauro del 1950 (eseguito dal maestro Gustavo 
Girosi), un anello non fu rifatto. All’interno della piegatura della 
mano destra c’era un foro per consentire il passaggio del pa-
storale (bastone) poi successivamente spostato nella posizione 
attuale. L’8 maggio del 1982 durante la processione la statua 
all’altezza dell’Episcopio nuovo in via I de Turris andò a coz-
zare contro un filo steso tra i due lati della strada rimanendo 
decapitata. In quel periodo il capo paranza dei portatori era il 
sig. Vincenzo Esposito della famiglia “Pedecone” che in quella 
circostanza era assente per motivi familiari.
La statua a forma piramidale allungata a base quadrangolare, fu 
scolpita da un sol blocco formato da più tavole di legno di tiglio 
incollate e fissate in senso verticale. È verosimile comunque 
che l’odierna statua conservi le fattezze del santo, difatti nei 
secoli antichi i vescovi facevano incidere la loro fisionomia su di 
un anello per autenticare lettere e documenti. Nulla ci vieta nel 
pensare che gli Stabiesi abbiano conservato qualche ritratto del 
loro vescovo e che il primo artista lo abbia ricopiato.Il culto di 
san Catello fu comunque approvato e confermato dalla Sacra 
Congregazione dei Riti solo nel XVIII sec. Il 1° febbraio 2017 la 
Sovraintendenza delle Belle Arti di Napoli chiese di non utiliz-
zare più la statua per la processione, onde evitare sollecitazioni 
meccaniche e dagli agenti atmosferici. La Curia, diede quindi 
mandato al laboratorio di restauro Breglia-Guidone, di eseguire 
una copia della statua antica. Con i dovuti accorgimenti fu fatto 
un calco in silicone e riprodotta in vetroresina, e dal 2019 è 
quella che due volte l’anno viene portata in processione.
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Iscri�a all’Albo dei Prestatori Accreditati con l’Ambito Territoriale
 Sociale N°27 del Comune di Castellammare di Stabia per l’erogazione di:

• Prestazioni di assistenza domiciliare integrata (A.D.I.) 
con servizi sanitari rivolte a persone anziane e disabili;

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità;

• Servizi di assistenza domiciliare integrata e socio-assistenziale
in favore di persone anziane e disabili 

Castellammare di Stabia • Traversa Schito, 5 • Tel. 081.870 19 57 • 081.870 47 56
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it
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IL CENTRO OFFRE INOLTRE SERVIZI DI:

• Assistenza Domiciliare socio assistenziale in favore di persone anziane,
adulte e minori in situazioni di disabilità

(assistenza infermieristica, materiale, riabilitativa, sociale, sostegno psicologico,
attività di animazione, di socializzazione ed integrazione con il territorio)

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità riconosciuta 
ai sensi della L. 104/92 e/o, in possesso di certificazione in cui venga esplicitata

la necessità di assistenza specialistica scolastica

Il Centro Medicina Psicosomatica è affidataria in A.T.I. 
dal 01/01/2010 dei servizi socio-educativi 

dell’Istituto Regionale per non Vedenti “Paolo Colosimo” di Napoli

Castellammare di Stabia • Corso Vittorio Emanuele n. 79 • Tel. 081.872 39 75
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it
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Una luce dopo ombre, silenzi e depistaggi. A quasi quindici anni 
dall’omicidio del primo cittadino di Pollica, Angelo Vassallo, uc-
ciso a colpi di rivoltella il 5 settembre del 2010, finalmente sem-
bra esserci una svolta e l’associazione nazionale dei Comuni 
italiani, l’Anci, ha già annunciato di costituirsi parte civile nel 
processo del sindaco pescatore cilentano diventato nel tempo 
un simbolo di legalità noto in tutta Europa. 

Solo lo scorso novembre, il raggruppamento operativo speciale 
dei carabinieri di Roma ha eseguito quattro ordinanze di cu-
stodia cautelare in carcere con l’accusa di omicidio volontario 
destinate ad altrettanti soggetti da tempo sotto la lente di in-
grandimento degli investigatori. Secondo gli inquirenti, a decre-
tare la pena di morte di Vassallo fu un gruppo di colletti bianchi 
legato alla criminalità organizzata dell’area napoletana. A finire 
in manette, l’ufficiale dei carabinieri Fabio Cagnazzo, il figlio del 
boss già collaboratore di giustizia Romolo Ridosso del clan di 
Scafati Loreto-Ridosso, l’imprenditore Giuseppe Cipriano e l’ex 
brigadiere dell’Arma Lazzaro Cioffi.

Stando alle ricostruzioni del caso, il movente dell’assassinio ri-
salirebbe alla scoperta, fatta nei mesi precedenti da Vassallo, di 
un traffico di stupefacenti riconducibile ad ambienti camorristi-
ci nel quale sarebbero stati coinvolti anche esponenti dell’Ar-
ma dei carabinieri. Secondo quanto sta emergendo, il sindaco 
avrebbe infatti confidato di voler formalizzare una denuncia che 
avrebbe fatto tremare il “sistema” mafioso dedito allo spaccio 
costituito all’ombra delle acque cilentane. “Siamo solo alle bat-
tute iniziali di una tragedia che ha sconvolto il territorio e per la 
quale chiediamo giustizia piena” raccontano in una nota i fratelli 

OmiCiDiO vAssALLO, L’ANCi si COstitUirà PArtE CiviLE NEL
PrOCEssO DEL siNDACO PEsCAtOrE

di Vassallo, Dario e Massimo, oggi a capo della Fondazione 
dedicata al sindaco pescatore. 

L’omicidio
Il tragico evento si consumò la sera del 5 settembre 2010. Vas-
sallo stava rientrando a casa a bordo della sua autovettura ma 
purtroppo non ci arrivo mai. Il percorso venne bloccato improv-
visamente a pochi metri dall’abitazione da un’auto in contro-
mano. Una o forse due persone, non esistono testimoni oculari, 
scesero dalla macchina, si avvicinarono al finestrino dell’auto 
del sindaco e spararono nove colpi di pistola, sette dei quali 
andati a segno. 
Tutt’oggi l’arma del delitto non è stata mai ritrovata.
 
La memoria 
Il barbaro omicidio del sindaco pescatore, dalla provincia di 
Salerno fece in un attimo il giro del mondo, alla notizia della 
sua morte il Parlamento Europeo decretò un minuto di silenzio 
in omaggio a Vassallo mentre nel tempo si sono moltiplicati in 
tutto il Paese eventi ed iniziative per ricordarlo e soprattutto 
per invocare giustizia.  Vassallo è stato ricordato più volte ne-
gli ultimi anni anche dall’Anci. L’Associazione promuove ogni 
anno, a partire dal 2011, il premio Angelo Vassallo, che viene 
assegnato alle Amministrazioni che si distinguono in progetti di 
tutela e promozione del territorio e all’insegna della trasparenza 
amministrativa.

A ricordare l’impegno di Vassallo è stato pure il neo eletto pre-
sidente nazionale dell’Anci, il sindaco di Napoli Gaetano Man-
fredi, che ha dedicato al sindaco pescatore un sentito pensiero 
durante la conclusione della 41esima Assemblea dell’Associa-
zione nazionale dei Comuni italiani: “Mi auguro che finalmente 
lui possa avere giustizia perché significherebbe avere giustizia 
per i tanti sindaci che ogni giorno si impegnano e, con il sa-
crificio personale e dei propri cari, si mettono a servizio delle 
rispettive comunità”.

ATTUALITA'

A CUrA DI ALEssiO LiBEriNO
vOLONtArIO sErviziO CiviLE ANCi CAmPANiA

Tabaccheria Gargiulo
Riv. n°1 - Sorrento

SORRENTO - Corso Italia, 166 - Tel. 081 878 14 51

Scommesse Sportive
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LE tErmE CENtrALI Di POmPEi

Le Terme Centrali di Pompei, situate all’incrocio tra via di Nola e 
via Stabiana, occupano un intero isolato corrispondente all’insula 
4 della Regio IX. Questo spazio venne recuperato e trasformato 
per ospitare il grande complesso termale, dopo che le costruzio-
ni preesistenti, probabilmente danneggiate dal terremoto del 62 
d.C., furono demolite. Tuttavia, al momento della drammatica eru-
zione del Vesuvio nel 79 d.C., i lavori di costruzione non erano an-
cora stati completati. Il progetto era ispirato alle magnifiche terme 
imperiali di Roma, con l’obiettivo di portare a Pompei uno spazio 
che incarnasse la modernità e il lusso della capitale dell’Impe-
ro. Le ampie sale illuminate da grandi finestre, le vasche rivestite 
di marmo e i vasti porticati testimoniavano l’ambizioso intento di 
creare un edificio di straordinaria raffinatezza. 

Sebbene le colonne destinate alla palestra non fossero state an-
cora erette al momento dell’eruzione, oggi è possibile ammirarne 
alcune proprio nell’area destinata alle attività ginniche. L’accesso 
al complesso era garantito da due ingressi principali: uno a nord, 
lungo via di Nola, e l’altro a ovest, su via di Stabiana. La parte oc-
cidentale ospitava una grande palestra, mentre la sezione orienta-
le comprendeva i locali termali, preceduti da un edificio destinato 
ad attività commerciali. Da qui si accedeva allo spogliatoio, al te-
pidario, al laconico e al calidario, ambienti che risultavano molto 

più ampi e luminosi rispetto a quelli delle altre terme presenti a 
Pompei. A differenza di altri stabilimenti termali, le Terme Centra-
li non prevedevano una separazione fisica tra le sezioni maschili 
e femminili; si suppone quindi che fossero adottate fasce orarie 
differenziate per uomini e donne. Per fare spazio a questo impo-
nente complesso furono abbattute diverse abitazioni. Durante i 
lavori di restauro e consolidamento del Grande Progetto Pompei, 
sono stati rinvenuti mosaici pavimentali che appartenevano alle 
precedenti dimore private demolite e che oggi possono essere 
osservati nell’ampia palestra. Nel corso di questi interventi, nell’a-
prile del 2018, è avvenuto un ritrovamento straordinario: lo sche-
letro di un bambino di circa 7-8 anni. La scoperta, oltre a essere 
del tutto inaspettata, si è rivelata particolarmente significativa per 
la sua collocazione insolita rispetto alla stratigrafia vulcanica del 
79 d.C. Lo scheletro è emerso durante la pulizia di un ambiente di 
ingresso: sotto uno strato di circa 10 centimetri di detriti è stato 
rinvenuto prima il piccolo cranio, seguito poi dalle ossa raccolte 
in una posizione che ha permesso di ipotizzare l’età del bambino. 
Si ritiene che il fanciullo, probabilmente in fuga durante l’eruzione, 
abbia cercato rifugio nelle Terme Centrali. Una particolarità del ri-
trovamento è data dal fatto che lo scheletro era immerso nel flus-
so piroclastico, un mix di gas e materiali vulcanici, anziché essere 
ricoperto dai lapilli che solitamente caratterizzano gli strati inferiori 
della stratigrafia dell’eruzione. Questo indica che il luogo era un 
ambiente chiuso, in cui i lapilli non riuscirono a penetrare né a 
causare il crollo dei tetti, mentre il flusso piroclastico entrò dalle fi-
nestre durante la fase finale dell’eruzione. Probabilmente, il corpo 
era già stato individuato durante gli scavi del 1877-1878, ma non 
venne approfondito, forse a causa dell’impossibilità di realizzare 
un calco nello strato vulcanico che lo ricopriva. Oggi lo scheletro 
è conservato presso il Laboratorio di Ricerche Applicate del Parco 
Archeologico di Pompei, dove è stato sottoposto a indagini antro-
pologiche. Tuttavia, per preservare la memoria del ritrovamento, la 
direzione del Parco ha deciso di collocare un calco dello scheletro 
nel punto esatto della scoperta, rendendo omaggio alla storia di 
questo luogo e alla tragica vicenda del giovane rifugiato.

A CUrA Di IsACCO DI mAIO

ARTE, CULTURA E TESORI

WEEKEND IN CATAMARANO
CROCIERE SETTIMANALI
ESCURSIONI PRIVATE
FORMULA HOTEL
EVENTI PRIVATI
LOCAZIONE

www.naround.it

Viaggiare ti lascia senza parole,
poi ti trasforma in un narratore.“

“
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CANTINOLA. SOLO PERSONE REFE-
RENZIATE. PER INFO 3293622272

CARIATI MARINA, FITTASI VILLETTA 
A SCHIERA CON AMPIO GIARDINO, 
ARIA CONDIZIONATA E SERVIZI. DA 
MAGGIO AD OTTOBRE ANCHE SET-
TIMANALE. 6 POSTI LETTI. PER INFO: 
TEL. 08118577501 - 3342332384
 

CErCO LAvOrO

CERCO LAVORO COME BADANTE 
PER ASSISTENZA ANZIANO MAS-
SIMA SERIETÀ È DISPONIBILITÀ DA 
SUBITO PER CONTATTI TELEFONICI 
3761916872

CERCO LAVORO MI OCCUPO DELLE 
PARTE AMINISTRATIVA O ANCHE IL 
DIPLOMA DI RAGIONERIA ANCHE LA 
LAUREA TRIENNALE IN ECONOMIA 
E COMMERCIO CHIAMAMI SEMPRE 
SU QUESTO NUMERO E TI METTO 
IN CONTATTO CON MIO CUGINO 
3208017323

STUDENTE IN ECONOMIA AZIENDA-

CIE INTERNA PERMETTE DI INSERI-
RE 2 MACCHINE E 4 MOTO. €75.000 
EURO. TEL. 3393875540

ImmOBILI FIttAsI

FITTASI LOCALE COMMERCIALE 
SITO IN C.MARE DI STABIA, VIALE 
EUROPA 182 DI CIRCA 40MQ. X INFO 
3336010370

C.MARE DI STABIA, PRESSO SCUO-
LA MEDIA STABIAE, FITTASI GRA-
ZIOSO LOCALE X USO COMM.LE 
COMPLETAMENTE RISTRUTTURATO 
DI 40MQ CON SERVIZI IGIENICI E 
RIPOSTIGLIO, INGRESSO E VETRI-
NA SU STRADA. NO PERDITEMPO. 
PER APPUNTAMENTI CHIAMARE 
3334755615

CASTELLAMARE DI STABIA, FITTA-
SI APPARTAMENTO ZONA S. MAR-
CO, 4° PIANO SENZA ASCENSORE, 
COMPOSTO DA INGRESSO, CUCINA 
ABITABILE, SALA DA PRANZO, 2 CA-
MERE DA LETTO, 1 BAGNO. DOTATO 
DI BALCONI IN TUTTE LE CAMERE E 

ImmOBILI vENDEsI

PRIVATO VENDE IN SANTA MARIA 
DEL CEDRO, MINI APPARTAMENTO 
AL SECONDO ED ULTIMO PIANO. 
CONDOMIO LE ACACIE, DISTAN-
TE 80MT DALLA PIAZZETTA DELLA 
MADONNINA. POSTO AUTO ASSE-
GNATO. AMPIO BALCONE. VISIBI-
LE SUL MIO TELEFONINO. SOLO 
SE REALMENTE INTERESSATI. TEL. 
3395882136 OPPURE 0818635603 
ORE SERALI. 

VENDESI FABBRICATO DI RUTO IN 
META, A VIA TRARIVI CON PICCOLO 
AGRUMETO. NO AGENZIE – NO PER-
DITEMPO. TEL. 3200474143

SANTA MARIA LA CARITA VIA FUSA-
RO VENDOSI TERRENO AGRICOLO 
DI MQ. 1500 CON VIALE COMUNE DI 
200 MQ. AD EURO 70.000. TEL. CASA 
081/870 21 53 E CELL. 349/31 48 837 

VENDESI BOX 20MQ CON SOPPAL-
CO A CASTELLAMMARE DI STABIA 
IN VIA ALLENDE. € 60,000. PER INFO: 
3714573761

C.MARE DI STABIA, IN VIA RAIOLA, 
VICINO AGENZIA DELLE ENTRATE, 
VENDESI NEGOZIO 25MQ LIBERO. 
CELL- 3408335327

VENDO GARAGE (LIBERO) NON DI 
PERTINENZA IN AREA PRIVATA CON 
CANCELLO ELETTRONICO SITO A 
GRAGNANO IN VIA RAFFAELE VI-
VIANI DI 38 MQ. DOTATO DI UNA 
APERTURA CON SARACINESCA 
MANUALE ED ILLUMINATO DA LUCE 
INTERNA E ESTERNA. LA SUPERFI-

InserIscI I tuoI annuncI 
grAtUItAmENtE

 

trAmItE mAIL:
annuncI@gIornaleweekend.eu
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RAGAZZA DI BELLA PRESENZA CER-
CA LAVORO COME PULIZIE IN UFFI-
CI, STUDI, PIZZERIE E ABITAZIONI A 
€6 L’ORA. PER INFO: 3421537809

SASSOFONISTA APERITIVO DAY O 
PER TAGLIO TORTA NUZIALE. SERE-
NATA. TEL. 3296093129

MARCIA NUNZIALE CON TROMBE 
EGIZIANE PER IL TUO EVENTO DA 
SOGNO. TEL. 3296093129

EDUCATORE CON VASTA ESPE-
RIENZA NEL CAMPO DELL’EDUCA-
TIVITÀ, ISCRITTO ALL’ALBO DEGLI 
EDUCATORI SI METTE A DISPOSI-
ZIONE IN COMUNITÀ EDUCATIVE. 
PER TURNI DIURNI, POMERIDIANI 
E SERALI. PER INFO: 3895948806 O 
3895871925

CERCO LAVORO COME BADAN-
TE DI GIORNO POSSIBILE PREVIO 
ACCORDO ANCHE X POCHE ORE 
(DISPONIBILE ANCHE X LAVORARE 
COME AUTISTA(P.ABC) SENZA MAC-
CHINA.CELL.3714973490

CERCO LAVORO IN FABBRICA O 
COME CORRIERE O MAGAZZINIERE 
CON PATENTE B QUESTO E IL MIO 
NUMERO 3208017323

SALDATORE TIG,FILO DISPONIBILE 
SUBITO SONO DI GRAGNANO  MI 
CHIAMATE SEMPRE SU  QUESTO 
NUMERO SE NON RISPONDO SARE-
TE CONTATTATI MANDATEMI MES-
SAGGIO E VI CONTATTERÒ SUBITO 
3208017323

RAGAZZO CON TANTA VOGLIA DI 
IMPARARE CERCA LAVORO COME 
MANOVALE EDILE, IN SUPERMER-
CATO, ARCHIVISTA O ALTRO. TEL. 

LE MOLTO SENSIBILE, SOCIEVOLE, 
DISPONIBILE E ALLA MANO, AMAN-
TE DEI BAMBINI E ANZIANI, SOPRAT-
TUTTO MI PIACE STARE A CONTAT-
TO CON LE PERSONE. SONO IN 
CERCA DI UN LAVORETTO EXTRA.  
HO ESPERIENZA IN QUESTI CAM-
PI: COMMESSA, COLF, BADANTE, 
BABY SITTER,ADDETTA ALLA SALA. 
NON GUIDO,QUINDI CERCO LAVO-
RO A CASTELLAMMARE E DINTOR-
NI POSSIBILMENTE ACCESSIBILE 
CON I MEZZI DI TRASPORTO. TEL. 
3278037782

ESEGUO LAVORI DI PITTURAZIO-
NE RISTRUTTURAZIONE APPARTA-
MENTI CARTONGESSO MURATU-
RA.IDRAULICA.ELLETTRICA INFO 
3479489261 SOLO WHATSAPP

CERCO LAVORO COME SIGNORA 
DELLE PULIZIE TRA SCAFATI,POM-
PEI,SANTA MARIA LA CARITÀ,OPP-
URE COME LAVORO PART-TIME PER 
4 ORE SOLO LA MATTINA,SONO UNA 
SIGNORA SERIA E AFFIDABILE,PUN-
TUALE PER INFO CHIAMARE AL NU-
MERO  3423529996.

RAGAZZO 44 ENNE AUTOMUNITO 
CERCA LAVORO SERALE, ASTE-
NERSI PERDITEMPO. CONTATTO 
3381287197

RAGAZZA DI BELLA PRESENZA 
ESTETISTA ESEGUE MANICURE E 
PEDICURE CON SMALTO €4, BAF-
FETTO O SOPRACCIGLIA €2. INOL-
TRE ESSENDO SARTA EFFETTUO 
AGGIUSTI A €2 CAD., PER CLIENTI 
E NEGOZI, ABITI UOMO, DONNA 
E BAMBINO. EFFETTUO APPLICA-
ZIONI DI PAILETTES, CORALLINI 
ECC. PER COSTUMI DA MARE. TEL. 
3421537809.

PER INFORMAZIONI 3281977396

CERCASI BADANTE CON PATEN-
TE DALLE 16 ALLE 20. ZONA CA-
STELLAMMARE POZZANO. TEL. 
3476456555

CERCASI BADANTE PER AIUTO 
FACCENDE DOMESTICHE, SPESA O 
COMPAGNIA PER EVENTUALI USCI-
TE NEL CORSO DELLA MATTINATA. 
PER INFO 3497573861

WE ARE AZIENDA LEADER IN SICILIA 
NEL SETTORE SALUTE E BENES-
SERE IN ATTIVITÀ DAL 2001. PER L’ 
APERTURA DI UN NUOVO UFFICIO 
IN ZONA CASTELLAMMARE DI STA-
BIA CERCHIAMO AGENTI E CENTRA-
LINISTI. OFFRIAMO FORMAZIONE 
GRATUITA E SUPPORTO CONTINUO. 
POSSIBILITÀ DI LAVORARE PART 
TIME E FULL TIME. INVIARE IL PRO-
PRIO CURRICULUM A WEARERE-
CRUTINGCAMPANIA@GMAIL.COM 
OPPURE IN ALTERNATIVA INVIARE 
SMS O WHATSAPP AL NUMERO 373 
53 43 174 CON NOME E COGNOME 
E SARETE RICONTATTATI. IL PRE-
SENTE ANNUNCIO È RIVOLTO AD 
ENTRAMBI I SESSI AI SENSI DELLE 
LEGGI NUOVE 903/77 E 125. TEL. 
3735343174

mErCAtINO

VENDO PIATTAIA 2,10M TUTTA IN 
LEGNO CON 2 ANTE GRANDI E CAS-
SETTI ..950€
3383062978

VENDO DIVANO LETTO NATUZZI OT-
TIMO STATO €500. +39 329 303 2367

3298497175

EFFETTUO LAVORI DI PITTURAZIO-
NE, STUCCATURA E PICCOLI LAVO-
RI DI MANUTENZIONE MAX SERIETÀ. 
TEL. 3298497175

44 ENNE CERCO LAVORO MUNITO 
DI PATENTE B AUTOMUNITO ORA-
RIO DI LAVORO 00:00 MATTINA ALLE 
7:00 OPPURE DALLE 13:00 ALLE 
21:00. TEL. 3512577995

RAGIONIERE 62 ENNE, CON ESPE-
RIENZA PLURIENNALE IN CONTA-
BILITÀ GENERALE, GESTIONE MA-
GAZZINO,   PRATICO COMPUTER, 
CERCA LAVORO A SCAFATI (SA) O 
ZONE LIMITROFE. PER CONTATTI: 
339/3586823.

AUTOMUNITO OFFRESI COME AC-
COMPAGNATORE ANZIANI. TEL. 
3934885531

OFFrO LAvOrO

AZIENDA DI CASTELLAMMARE DI 
STABIA (NA) PER AMPLIAMENTO RI-
CERCA: N*3 FIGURE DA INSERIRE 
NELL’ ORGANICO, LAVORO D’UFFI-
CIO, NO PORTA A PORTA - PART-TI-
ME. CON SCELTA TRA TURNO MAT-
TUTINO E/O TURNO POMERIDIANO. 
FISSO GARANTITO 500 EURO + 
PROVVIGIONI PER INFO WHATSAPP 
3509942907 O TRAMITE EMAIL 
GNEXT3494@GMAIL.COM

CERCASI ADDETTO/A FLOROVIVAI-
STICO. AZIENDA FLOROVIVAISTICA 
SITUATA A GRAGNANO SPECIALIZ-
ZATA IN PRODUZIONE DI PIANTE DA 
FIORE IN VASO CERCA PERSONALE. 

ANNUNCI

Con materie prime ed estratti
da agricoltura biologica

Esclusivamente Made In Italy.

PRODOTTI PROFESSIONALI
PER LA COSMESI E LA DETERSIONE

DI CANI E GATTI ECOBIO E VEGAN

Ricevi 1 Targhetta
personalizzata in omaggio

con il primo ordine

www.biolabpet.it
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COLORE NERA E ARGENTO COME  
NUOVA AFFARE €45. TEL. +39 328 
377 4040

VENDO INFRADITO DONNA X IL 
MARE SUPERGA ORIGINALE COLO-
RE BIANCO CON BRILLANTINI N.38 
AFFARE €15. TEL. +39 328 377 4040

VENDO GRATI’ NUOVA GRATTUGIA 
FORMAGGIO ARIETE ELETTRICA €30 
PREZZO AFFARE. TEL. +39 328 377 
4040

VENDO SPREMIAGRUMI ELETTRICO 
NUOVO MARCA PHILIPS €20 PREZ-
ZO AFFARE. TEL. +39 328 377 4040

CUCIO  BELLISSIME ASCIUGAMANI 
DA CORREDO CON MERLETTO A 
PIACERE 15€. TEL. +39 328 377 4040

VENDO FRULLATORE AD IMMERSIO-
NE ELETTRICO COME NUOVO GIRMI 
AFFARE € 15. TEL. +39 328 377 4040

VENDO BICI ELETRICA M1X NUOVA 
BATTERIA OTTIMA BUONA 400 EURO 
SE VI INTERESSA VI MANDO FOTO E 
DI MIO CUGINO CONTATTATEMI SU 

VENDO GIUBBOTTO DI PELLE CON 
PELLICCIA INTERNA DI COLORE 
MARRONE. TEL. 3936158996

VENDO STAFFE DI FERRO PER PA-
RETE. TEL. TEL. 3936158996

VENDESI DA FRANTOIO OLIO OLI-
VA ED EXTRAVERGINE DELICATO DI 
QUALITÂ BUON PREZZO PER CASA 
E RISTORAZIONE E PIZZERIE.PER 
INFO.TEL.3888176331

PRODUZIONE DI VINO AGLIANICO  
SOLOPACA E MONTEPULCIANO PER 
INFO.TEL.3888176331

SOCIETÁ ALIMENTARE LOCALE 
VENDE INGROSSO O DETTAGLIO 
PRODOTTI ARTIGIANALI SETTO-
RE CONSERVE E PRODUZIONE DI 
GENERE SOTTOLI O NATURALE 
PER RISTORAZIONE E PIZZERIE.
TEL.3888176331

VENDESI KARAOKE COMPLETO 2 
CASSE E AMPLIFICATORE BERIN-
GHEN POCO USATO PREZZO TRAT-
TABILE.PER INFO.TEL.3888176331

VENDO COPERTA  ANTICA CON DIE-
CI GRAPPOLI D UVA COLORE ÉCRU 
€ 1000 AFFARE. TEL. +39 328 377 
4040

VENDO  ROBOT SPAZZOLA   PULI-
SCE FUGHE NUOVO X FOLLETTO 
€250 AFFARE. TEL. +39 328 377 4040

VENDO COMPUTER  COLORE NERO 
TRE PEZZI MONITOR TASTIERA E 
MOTORE  AFFARE €200. TEL. +39 
328 377 4040

VENDO MACCHINA DA CAFFÈ   FUN-
ZIONA  CON CIALDE  E MACINATO, 

VENDO A CASTELLAMMARE DI 
STABIA, CONSOLE INGRESSO 800” 
NAPOLETANO LUIGI FILIPPO ORIGI-
NALE L135CM ,SENZA TARLI. INFO 
WHATSAPP 379 1481000

VENDO A CASTELLAMMARE DI STA-
BIA,  BATTERIA ACUSTICA COM-
PLETA : WARRIORS DRUMS A 150€. 
WHATSAPP TEL.379 1481000

VENDO 2 PORTE SCORREVOLI  PER 
ARMADIO IKEA IN VETRO MODELLO 
PAX  IN OTTIME CONDIZIONI. TEL. 
3296093129

VENDO PIANOFORTE VERTICALE DA 
OTTIMO PREZZO. TEL. 3296093129

SUPER OFFERTA ANIMAZIONE GIO-
CHI GONFIABILI CARRETTINO CRE-
PES TUTTO X LA VOSTRA FESTA  
3296093129

CASTELLAMMARE DI STABIA VEN-
DOSI CULLA PER NEONATO BIANCA 
MODELLO SEMPLICE CON CUORE 
INTAGLIATA CON PEDIERA MAI USA-
TA E SEDIOLINA BIANCA POCO USA-
TA TUTTO AD EURO 170. TEL. CASA 
081/870 21 53 E CELL. 349/31 48 837 

CASTELLAMMARE DI STABIA VEN-
DOSI FRIGGITRICE AD ARIA MARCA 
ARIETE MOD. 4619 LITRI 15 EURO 
50. TEL. CASA 081/870 21 53 E CELL. 
349/31 48 837 
 
CASTELLAMMARE DI STABIA VIA 
PIOPPAINO ADIACENTE STAZIONE 
CIRCUM VESUVIANA FITTASI POSTI 
AUTO ,BARCHE, PULMINI E MOTO-
VEICOLI VARI PREZZI MODICI  TUT-
TI CON TEL. CASA 081/870 21 53 E 
CELL. 349/31 48 837  GRAZIE

VENDO 2 TRAPUNTE PER LETTINO 
NUOVE  € 20 CADAUNO. +39 329 303 
2367

VENDO LAMPADARI E APPLIQUE VA-
RIO GENERE PREZZO DA CONCOR-
DARE. +39 329 303 2367

VENDO PENNE NUOVE ACCIAIO MAI 
USATE PREZZO DA CONCORDARE. 
+39 329 303 2367

VENDO VETRI POSTERIORI DELLA 
HYUNDAI I20 ANNO 2017 NUOVI 
NELLO SCATOLO, PER CHI FOSSE 
INTERESSATO MI CONTATTI AL NU-
MERO 3312288357

VENDO STOP PER PUNTO 1 SERIE 
ORIGINALE USATO BUONO FUNZIO-
NANTE AL PREZZO DI 10€ PER INFO 
331 2288357.

VENDO ATTREZZATURE PER PAR-
RUCCHIERI E/O BARBIERI (SE-
DIE, LAVANDINI, POLTRONE CON 
CASCO, POGGIAPIEDI ECC.) TEL. 
3408335327

VENDESI MOBILI DI OTTIMO LE-
GNO, TAVOLO, SEDIE ECC. TEL. 
3408335327

VENDO MOTORE FUORIBORDO MA-
RINER 9.9 CAVALLI 2 TEMPI GAMBO 
LUNGO CON REGOLARE LIBRETTO 
ORIGINALE REGOLARMENTE FUN-
ZIONANTE USATO POCHISSIMO 
SEMPRE STATO IN RIMESSAGGIO 
IN OFFICINA NAUTICA, MOTORE DI 
RISERVA,È VISIBILE DI PERSONA 
PRESSO ASCEA MARINA PER CON-
TATTI TELEFONICI IL MIO DI CELLU-
LARE È IL SEGUENTE:3881112160 
INVIO E RICEVO CHIAMATE SMS E 
WHATSAPP. PREZZO:370EURO

ANNUNCI

Via Visitazione, 82 80050 Santa Maria la Carità (NA)
Tel. 081 1972 8177 | info@technologysolutions.it www.technologysolutions.it
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ORARI  FARMACIE 

Città Sabato 25/01 Domenica 26/01 Sabato 01/02 Domenica 02/02 

AGEROLA
MASCOLO

VIA MATTEO RENATO FLORIO, 55
 TEL. 081 879 1126

MASCOLO
VIA MATTEO RENATO FLORIO, 55

 TEL. 081 879 1126

PAPPALARDO
VIA ARMANDO DIAZ, 14A

TEL. 081 879 1085

PAPPALARDO
VIA ARMANDO DIAZ, 14A

TEL. 081 879 1085

C.MARE DI STABIA
SCEPI

STR. TAVERNOLA, 132
TEL. 081 870 1078

RAVALLESE
STR. TAVERNOLA, 132

TEL. 081 801 8606

GUACCI
VIA NOCERA, 78

 TEL. 081 871 1068

IMPARATO
STR. SANTA  MARIA DELL’ORTO, 16

 TEL. 081 871 1219

POMPEI
DEL SANTUARIO

 VIA PIAVE, 50
 TEL. 081 856 1907

DEL SANTUARIO
 VIA PIAVE, 50

 TEL. 081 856 1907

KYROS - MADONNA DI POMPEI
 VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776

D’ISOLA
 VIA PROVINCIALE RIPUARIA, 117

 TEL. 335 135 3613

SANT’ANTONIO
ABATE

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

TEL. 081 879 6095

DEL LEONE
PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

TEL. 081 879 6095

SCHETTINO
VIA ROMA, 502

TEL. 081 879 6010

SCHETTINO
VIA ROMA, 502

TEL. 081 879 6010

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

SORRENTO
MARESCA

(PIANO DI SORRENTO)
CORSO ITALIA, 51
 TEL. 081 878 6205 

MARESCA
(PIANO DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 51
 TEL. 081 878 6205 

PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
CORSO ITALIA, 27
 TEL. 081 807 1137

PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
CORSO ITALIA, 27
 TEL. 081 807 1137

TORRE
ANNUNZIATA

DEL TIGRE
C.SO VITTORIO EMANUELE III, 421

 TEL. 081 861 1667

TORRE SUD
VIA VITTORIO VENETO, 234

TEL. 081 861 1161

ESPOSITO
VIA GIUSEPPE TAGLIAMONTE, 2D

 TEL. 081 861 1053

DEL LEONE
 C.SO VITTORIO EMANUELE III, 249

 TEL. 081 861 1302

NOTTURNO h 20:00 - 09:00

VENDESI PER INUTILIZZO PREZZO 
1900EURO IL MIO NUMERO DI CEL-
LULARE:3881112160 RICEVO CHIA-
MATE/SMS ED ANCHE WHATSAPP.

VENDO FIAT PANDA MY22 1.0 70CV 
HYBRID CROSS ACQUISTATA A 
MAGGIO 2023 – PARI AL NUOVO. 
CHILOMETRAGGIO: SOLO 2.685 KM, 
CAMBIO MANUALE A 6 RAPPORTI, 
COLORE CARROZZERIA: BIANCO 
PASTELLO, BLOCK SHAFT, SISTEMA 
START&STOP, SCHERMO TOUCH-
SCREEN
PREZZO: € 15.000 AUTO IN CONDI-
ZIONI IMPECCABILI, PRATICAMEN-
TE NUOVA E PRONTA PER L’USO. 
UN’OCCASIONE UNICA PER CHI 
CERCA UNA VETTURA MODERNA, 
EFFICIENTE E VERSATILE!
NON PERDITEMPO. CONTATTARE 
SOLO SE SERIAMENTE INTERESSATI 
ALL’ACQUISTO. TEL. 3343860036

VENDO FIAT PUNTO 1.2 A BENZI-
NA, ANNO 2004 COLORE GRIGIO, 
DISCRETE CONDIZIONI. €1.500 
ESCLUSO PASSAGGIO DI PRO-
PRIETÀ. TEL. 3383641409

VENDO HYUNDAI KONA BENZINA 1.0 
DA 120CV ANNO 2019 COLORE ROS-
SO BORDEAUX MODELLO XPOSSI-
BLE,MACCHINA SUPER ACCESSO-
RIATA NN MANCA NULLA,KM 26000 
PREZZO 14.500. PER INFO E FOTO 
CONTATTATEMI AL NUM.3312288357

VENDO FIAT PUNTO ANNO 
1999,BENZINA,COLORE GRIGIO AR-
GENTO METALLIZZATO,5 PORTE,A-
RIA CONDIZIONATA,VETRI ELET-
TRICI,CHIUSURA CENTRALIZZATA, 
SERVOSTERZO,AIRBAG, BUONE 
CONDIZIONI,TENUTA IN GARAGE 
VENDESI PER INUTILIZZO PREZZO 
950EURO IL MIO NUMERO DI CEL-
LULARE:3881112160 RICEVO CHIA-
MATE/SMS ED ANCHE WHATSAPP.

HONDA HRV ANNO 2001,BENZINA 
E CON L’IMPIANTO GPL OMOLO-
GATO SUL LIBRETTO SCADENZA 
BOMBOLA ANNO 2029,COLORE 
GRIGIO ARGENTO METALLIZZATO,5 
PORTE,ARIA CONDIZIONATA,VETRI 
ELETTRICI,CHIUSURA CENTRALIZ-
ZATA, SERVOSTERZO,AIRBAG, BUO-
NE CONDIZIONI,TENUTA IN GARAGE 

RIE. (ZONA CENTRALE). TELEFONO 
339/3071029.

MADRELINGUA EFFETTUA LEZIO-
NI DI SPAGNOLO A STUDENTI DI 
SCUOLE MEDIE E SUPERIORI, C/ 
MARE DI STABIA, ZONS SAN MAR-
CO. MASSIMA SERIETÀ. INFORMA-
ZIONI AL 3391733918.

RIPETIZIONI IN TUTTE LE MATERIE 
SCUOLE ELEMENTARI, DOPOSCUO-
LA MEDIE E SUPERIORI + PREPA-
RAZIONE TOLC UNIVERSITARI. TEL. 
3387830373

DOCENTE DI LINGUE STRANIERE 
IN PENSIONE EFFETTUA LEZIONI DI 
INGLESE, FRANCESE E SPAGNOLO 
PER OGNI LIVELLO. INOLTRE EF-
FETTUA DOPOSCUOLA IN TUTTE LE 
MATERIE PER CLASSI MEDIE E SU-
PERIORI. ZONA C.MARE DI STABIA, 
NEI PRESSI DEL VIALE EUROPA. PER 
INFO: 3406830895

ESPERTO IN INFORMATICA CON 30 
ANNI DI ESPERIENZA OFFRE LEZIO-
NI PRIVATE DI MICROSOFT OFFICE 
(WORD, EXCEL, POWERPOINT) PER 
OGNI LIVELLO, PERSONALIZZATE IN 
BASE ALLE ESIGENZE. DISPONIBILI-
TÀ PER LEZIONI IN PRESENZA O IN 
VIDEOCONFERENZA. PER INFO: 335 
7276968

STUDENTE UNIVERSITARIO INGE-
GNERIA MECCANICA “FEDERICO II 
“ ISCRITTO AL TERZO ANNO IMPAR-
TISCE RIPETIZIONI DI MATEMATICA 
NEL CENTRO DI CASTELLAMMARE 
DI STABIA TELEFONO N 3755405293

AUtO & mOtO

QUESTO NUMERO 3208017323

VENDESI PER AMATORI MACCHI-
NA DA SCRIVERE SCHELDEGGES 
GRUPPO OLIVETTI 5000 IN BUONE 
CONDIZIONI PER INFO 340 73 12 527

VENDESI BLINDOSTERZ COME 
NUOVO CON CATENACCIO IN AC-
CIAIO TEMPERATO INACCESSIBILE 
AL FURTO PICCOLO PREZZO  PER 
INFO 340 73 12 527

VENDESI PER AMATORI MACCHINA 
FOTOGRAFICA COMET ELETTRONI-
CA PER INFO 340 73 12 527

LEzIONI PrIvAtE

ESPERTA IN PROBLEMATICHE GIO-
VANILI, CON COMPETENZA E PAS-
SIONE, IMPARTISCE LEZIONI INDI-
VIDUALI A STUDENTI DI SCUOLE 
SUPERIORI E UNIVERSITÀ (ANCHE 
TESI DI LAUREA) NELLE SEGUENTI 
DISCIPLINE: ITALIANO, LATINO, IN-
GLESE, SCIENZE SOCIALI (PSICOLO-
GIA, SOCIOLOGIA, PEDAGOGIA, AN-
TROPOLOGIA), DIRITTO, STORIA E 
FILOSOFIA. SI GARANTISCONO: MO-
TIVAZIONE, METODO E AUTONOMIA 
NELLO STUDIO-CELL.348/9166449

DOTTORE IN ECONOMIA, REVISO-
RE DEI CONTI, ESPERTO ANCHE IN 
CONTABILITÀ DEGLI ENTI PUBBLICI, 
IMPARTISCE LEZIONI DI ECONOMIA 
AZIENDALE, RAGIONERIA GENERA-
LE ED APPLICATA, CONTABILITÀ E 
BILANCIO, CONTABILITÀ DI STATO A 
STUDENTI UNIVERSITARI E DI ISTI-
TUTI TECNICI IN CASTELLAMMARE 
DI STABIA. PREPARAZIONE CON-
CORSI NELLE PREDETTE MATE-

ANNUNCI
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gOOgLE E iL FUtUrO DEL CALCOLO QUANtistiCO:
iL DEBUttO Di WiLLOW

Google ha presentato Willow, un chip quantistico che potrebbe 
rivoluzionare il mondo dell’informatica. Questo straordinario di-
spositivo ha compiuto un calcolo in meno di cinque minuti, un’im-
presa che richiederebbe 10 settilioni di anni a un supercomputer 
tradizionale. È un risultato che lascia immaginare un futuro in cui 
i computer quantistici saranno in grado di affrontare sfide oggi 
inimmaginabili. A rendere Willow così speciale sono i qubit, le 
unità di informazione quantistica. Diversamente dai bit tradizio-
nali, che rappresentano solo 0 o 1, i qubit possono essere 0, 1 
o entrambi contemporaneamente, permettendo al chip di gesti-
re calcoli complessi in modo incredibilmente efficiente. Con 105 
qubit, Willow introduce una novità fondamentale: la capacità di 
ridurre drasticamente gli errori all’aumentare del numero di qubit, 
un problema che ha sfidato scienziati e ingegneri per decenni. Ma 

il viaggio verso un calcolo quantistico pratico non è ancora finito. 
Willow, pur straordinario, è ancora un prototipo. Per funzionare, 
deve essere raffreddato a temperature vicine allo zero assoluto, 
una condizione che ne limita la scalabilità e le applicazioni nel 
mondo reale. Inoltre, il chip non è ancora abbastanza potente per 
affrontare problemi pratici su vasta scala, come la simulazione di 
complesse reazioni chimiche o l’ottimizzazione dei trasporti glo-
bali. Nonostante questi limiti, Willow è un simbolo di speranza e 
innovazione. Rappresenta un passo significativo verso un futuro 
in cui i computer quantistici potrebbero trasformare interi settori: 
dalla ricerca scientifica alla crittografia, dall’intelligenza artificiale 
alla risoluzione di problemi globali. Google sta dimostrando che il 
futuro è più vicino di quanto si pensi. Willow non è solo un chip, 
ma una finestra su ciò che l’informatica potrebbe diventare. Ci 
ricorda che anche i traguardi più lontani possono essere raggiunti 
con impegno e visione. Forse non siamo ancora arrivati, ma con 
passi come questo, il mondo del calcolo quantistico non è mai 
stato così reale.

A CUrA Di CHristiAN APADULA

TECH NEWS

ELETTRONICA
EUROPEA S.r.l.
Sistemi di automazione
per porte ad anta battente,
scorrevoli o girevoli.

Via Monte, 18 80049 Somma Vesuviana (NA)
Tel./Fax 081.899.68.86 • Cell. 3355798654 - 3355798653

elettronicaeuropea@gmail.com
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IMPIANTI FOTOVOLTAICI PER
AZIENDE E PRIVATI

o Via Alcide De Gasperi 72/74, Pagani (SA)
" info@solenzoenergia.it

m 081 1788 0637 • L +39 351 2486451
1 www.solenzoenergia.it 
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Via Nuovo Rione Cappuccini, 12, Sant'Agnello (NA)  
Tel.081 807 3355 - info@hotelcorallosorrento.com - matrimoniasorrento.net

Una storia d’amore
 sospesa tra cielo e mare
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CUCINA

Via Comunale Scraio, 10, Vico Equense - Tel. 329 734 2820 - www.villaketty.com

seguici su E Q

• Versa le patate con tutta la buccia in una pen-
tola piena di acqua fredda, metti sul fuoco e la-
scia cuocere circa 50 minuti da controllare con 
un puntaruolo se scende facile all’ l’interno di una 
patata.

• Sbuccia le patate ancora tiepide e schiacciale.

• Impasta con tutti gli ingredienti e lascia riposare 
in frigo per 2 ore. (puoi farli il giorni prima)

• Forma i crocchè passali nella pastella o l’uovo 
sbattuto e poi pane grattugiato, lasciali nuova-
mente in frigo per almeno 2 ore friggi in olio ab-
bondante ma non deve essere superiore ai 170 
gradi.

• Dopo qualche minuto alzali dall olio per una 20 
secondi e riabbassali nuovamente così da per-
mettere al calore di entrare internamente.

CrOCCHè Di PAtAtE

PrOCEDimENtO

• 1kg di Patate vecchie 
• 1 Uovo
• 10g Sale
• 3g di Pepe
• Prezzemolo
• qb Formaggio

  Per la Pastella:
• 200ml acqua
• 120g farina
• Pizzico di Sale
• Panatura Pane grattugiato
• Cuocere a 170°

INgrEDiENti

L'angolo ricetta
di MANU 
FOOD

sCANsiONA E gUArDA
LA viDEO riCEttA

Buon Appetito!
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La Boutique Salotto Mirù in Castellammare di Stabia, fondata 
dalla designer Miriam Ruocco, ospita un nuovo imperdibile even-
to. Con particolare raffinatezza e stile identitario, la realtà Mirù si 
distingue sul territorio stabiese con diverse iniziative artistiche, 
culturali e stilistiche. La realtà firmata Miriam Ruocco, ormai punto 
di riferimento sul territorio, si caratterizza per una fine produzione 
di sete made in Italy, oltre ad una serie di collezioni di sartoria 
made in Italy, “dal sapore antico”, finalizzato a riproporre l’arte 
sartoriale di un tempo, autentico patrimonio del nostro territorio e 
tradizioni, senza tralasciare il gusto innovativo. 

Sabato 18 gennaio, si è svolto un nuovo evento, fortemente sug-
gestivo ed in perfetto stile emozionale Mirù: nel salotto, sarà ac-
colta la nota event planner Alba Greco, in un piacevole momento 
conviviale, alla scoperta della gustosa novità “Mandorlamore”. 
Con le sue pregiate mandorle di Avola, Mandorlamore, progetto 
curato dallo chef Danilo Di Vuolo, incarna il simbolo di amore eter-
no e di augurio sincero, ispirato al mito greco di Acamante e Fil-
lide. Un legame indissolubile, come quello tra la mandorla, primo 
albero a fiorire e ultimo a maturare, e la terra che la nutre. Cinque 
declinazioni di gusto per cinque mandorle. Un viaggio sensoriale 
attraverso cinque declinazioni: dalla purezza della mandorla al na-
turale alla passione della caramellata, fino all’abbraccio del cioc-
colato. Cinque auguri racchiusi in un unico dolce, un simbolo di 
amore e di condivisione.

“L’evento Welcome 2025 con Mandorlamore è stata una occasio-
ne esclusiva ed irrinunciabile. Accogliere clienti, amici e appassio-
nati con straordinarie Mandorle augurali, il tutto con il tocco di stile 
della nostra Boutique Salotto e della fine sensibilità di Alba Greco, 
rappresenta per noi un momento di grande emozione”  commen-
ta Miriam Ruocco “Teniamo molto nel proporre sul territorio, in 

modo avvolgente ed ovattato, appuntamenti ed iniziative di grande 
contenuti, e quello di Mandorlamore è un progetto innovativo e 
coinvolgente, al di là della straordinaria bontà del prodotto. Non 
c’è cosa più bella che apprezzare una seta, o un capo sartoriale, 
o anche semplicemente vivere un momento di confronto o dialo-
go, coccolati da un brindisi di stile e soprattutto da una autentica 
prelibatezza dolciaria che rievoca sensazioni positive come amo-
re, convivialità, dolcezza ed accoglienza. Valori cardine con i quali 
abbiamo deciso di aprire l’anno e condividere con tutti gli amici 
ed estimatori”. Conclude Miriam Ruocco “Ringrazio Alba Greco, 
che oltre ad essere una grandissima professionista nel suo settore 
degli eventi e del wedding, è una persona speciale la cui dolcezza 
e sensibilità è capace di portare grande valore aggiunto”. 

Gli eventi alla boutique salotto Mirù sono ad ingresso libero al pub-
blico, nel pieno concetto della positiva condivisione di momenti di 
convivialità e contenuti, particolare visione distintiva dell’attività. 
Appuntamento dunque in Mirù, Corso Vittorio Emanuele, 105 Ca-
stellammare di Stabia.

Dr. NiCOLA rUOCCO

CAstELLAmmArE, ALLA BOUtiQUE sALOttO mirù,
sUggEstivO EvENtO CON ALBA grECO E mANDOrLAmOrE

IL sALOttO DELLA DEsigNEr miriAm rUOCCO ACCOgLiE LE PrELiBAtEzzE mANDOrLAmOrE
E LA NOtA WEDDiNg ALBA grECO, iN UN NUOvO EvENtO Di stiLE

ATTUALITA'
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SPORT

Napoli

Scuffet arriva, Caprile in partenza e un nuovo 
acquisto per gli azzurri

Brera Holdings aumenta la partecipazione so-
cietaria

Il Napoli rinforza il reparto portieri con l’arrivo di Simone Scuffet 
dal Cagliari, che sarà il vice di Alex Meret, confermato come tito-
lare. Elia Caprile, invece, si trasferisce al Cagliari per cercare di 
aiutare il club sardo a raggiungere la salvezza. La società parte-
nopea annuncia anche l’acquisto a titolo definitivo di Luis Hasa 
dal Lecce.

La Brera Holdings Plc ha completato la seconda fase dell’acqui-
sizione delle quote azionarie della Juve Stabia, portando la pro-
pria partecipazione al 34,62%. Questo consolidamento rafforza il 
legame con il club e testimonia l’impegno verso la crescita della 
società. Il presidente esecutivo di Brera, Daniel McClory, sottoli-
nea l’importanza strategica dell’operazione per il futuro del club 
stabiese.

juve stabia
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SPORT
Juve Stabia e Napoli

Prossimi appuntamenti

Il 25 gennaio, la Juve Stabia affronterà la Carrarese al “Romeo 
Menti”, una partita fondamentale per i tre punti dopo le trasferte 
di La Spezia e Palermo. Lo stesso giorno, il Napoli sfiderà la Ju-
ventus al “Maradona” in una delle classiche del calcio italiano, un 
match sempre attesissimo e ricco di fascino. Nello scorso cam-
pionato, gli azzurri trionfarono 2-1 grazie ai gol di Kvaratskhelia e 
Raspadori.

Il Sorrento annuncia l’acquisto di Luigi Carillo, difensore centrale 
con oltre 200 presenze in Serie C. Proveniente dal Foggia, dove ha 
collezionato 10 presenze, Carillo vanta una carriera che lo ha visto 
vestire maglie prestigiose come Juve Stabia, Catania, Casertana 
e Paganese.

Sorrento

arriva il difensore Luigi Carillo

Il Sant’Antonio Abate rafforza la rosa con tre nuovi acquisti: Nic-
colò De Simone, attaccante esterno classe 2002 con esperienze 
in Paganese e Turris; Giovanni D’Amuro, difensore centrale classe 
2003 ex Boys Caivanese; e Domenico Piccolo, difensore centrale 
classe 2004, vincitore del campionato d’Eccellenza con la Sar-
nese.

Sant'Antonio Abate

triplo colpo di mercato
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SPORT
Givova Scafati

Marco Ramondino nuovo coach

La Givova Scafati annuncia l’arrivo di Marco Ramondino come 
nuovo capo allenatore, con Gianmarco Di Matteo come assisten-
te. Ramondino, già protagonista in LBA, si dichiara entusiasta 
dell’opportunità e promette di lavorare per far emergere il poten-
ziale della squadra e ottenere risultati importanti nel girone di ri-
torno.

Napoli Basket

Massimo Fiodo firma il primo contratto
professionistico

Massimo Fiodo, giovane guardia classe 2006 di Vico Equense, 
firma il suo primo contratto da professionista con il Napoli Basket. 
Cresciuto nella Stella Azzurra Roma e nel Sorrento Basket, Fiodo 
si è distinto nel settore giovanile del Napoli, contribuendo ai suc-
cessi della squadra nei campionati nazionali.

Pallacanestro Antoniana

il messaggio del presidente Varone

Il presidente Gerardo Varone celebra il 2024 come un anno storico 
per la Pallacanestro Antoniana, culminato con la promozione in 
Serie B. Il presidente auspica che il 2025 sia ricco di successi e 
soddisfazioni per la società e i tifosi, puntando alla conferma della 
categoria.

Pompei

ingaggiato il croato Mario Vrdoljak

Il Pompei si rinforza a centrocampo con Mario Vrdoljak, croato 
classe 1993, noto per la sua fisicità (187 cm) e visione di gioco. 
Proveniente dal Nardò (Serie D), dove ha totalizzato 17 presenze, 
un gol e due assist, Vrdoljak vanta 143 partite in Serie C con Gros-
seto, Bisceglie, Picerno e Virtus Francavilla. Ha inoltre giocato nel-
le massime divisioni di Romania, Macedonia del Nord e Bosnia. 
Un colpo che aggiunge qualità ed esperienza alla squadra.
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A CUrA DI rEDAzIONE WEEKEND

Lorenzo Sgarbi approda alla Juve Stabia, 
vari e d ich iaraz ion i

Lorenzo Sgarbi approda alla Juve Stabia

La S.S. Juve Stabia 1907 ha ufficializzato l’acquisizione a titolo 
temporaneo, in prestito secco, dall’S.S.C. Napoli, dell’attaccante 
Lorenzo Sgarbi. Il calciatore si legherà alla società stabiese fino al 
30 giugno 2025.

Carriera del giocatore

Lorenzo Sgarbi, nato a Bolzano il 24 marzo 2001, si è formato 
calcisticamente nelle giovanili del Napoli. Nel corso della sua car-
riera, ha indossato le maglie di Legnago Salus (41 presenze, 3 reti 
e 2 assist), Renate (10 presenze, 1 rete), Pro Sesto (19 presenze, 
3 assist), Avellino (38 presenze, 7 reti e 15 assist) e, più recente-
mente, Bari (8 gare, 2 assist).

Le dichiarazioni del calciatore

“Voglio ringraziare il direttore. Chiudere una trattativa in poco 
tempo non è mai semplice, ma ci siamo riusciti. Sto bene e sono 
pronto a dimostrare il mio valore, cosa che non sono riuscito a fare 
negli ultimi mesi. Già lo scorso anno ero rimasto impressionato dal 
gioco della Juve Stabia. Il mister è un uomo di spessore, e il suo 
modo di giocare può mettere in risalto le mie qualità. Mi avevano 
parlato di un gruppo coeso e con voglia di lavorare: qualcuno già 
lo conoscevo e sono fortunato a entrare in un contesto così. In 
questi giorni ho già potuto assaporare la piazza, e si percepisce la 
vicinanza tra tifoseria e squadra”, ha dichiarato Sgarbi.

Il commento del presidente Andrea Langella

“Ringrazio, in prima battuta, la Società Sportiva Calcio Napoli per i 
rapporti di collaborazione e stima sempre più concreti ed evidenti, 
con nostra grande soddisfazione. Aggiungiamo alla rosa di mister 
Pagliuca un elemento validissimo che ci potrà dare una grande 
mano per ottenere il nostro obiettivo primario: la salvezza. A Lo-
renzo invio il mio personale benvenuto e incoraggiamento”, ha af-
fermato Langella.

Le parole del direttore sportivo Matteo Lovisa

“Con Lorenzo ci sono state settimane di dialogo. Personalmente 
lo conosco da tempo, e siamo felici che ora sia qui con noi. Lo 
volevamo già in estate, ma per vari motivi non è stato possibile. 
Spesso si dà per scontato da dove si è partiti: oggi parliamo di 
plusvalenze, mentre un anno e mezzo fa eravamo alle prese con 
incentivi all’esodo. Dobbiamo lavorare duramente per raggiungere 
la salvezza”, ha concluso il DS.

L' INTERVISTA
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mANOvrA 2025: CONgEDi PArENtALi Più vANtAggiOsi
E misUrE A sOstEgNO DELLE FAmigLiE

Il congedo parentale rappresenta un’importante opportunità per i 
genitori che desiderano dedicare tempo alla cura dei figli nei primi 
anni di vita. A differenza del congedo di maternità, che è obbli-
gatorio, il congedo parentale è su base volontaria e condiviso tra 
i due genitori entro limiti temporali definiti. Può essere usufruito 
in maniera continuativa o frazionata. La misura, disponibile per 
lavoratori dipendenti, autonomi e iscritti alla gestione separata, si 
applica anche nei casi di adozione o affidamento, garantendo una 
maggiore inclusività.

Tra le novità più rilevanti della Manovra 2025 spiccano i cambia-
menti in materia di congedi parentali, pensati per offrire maggiore 
supporto alle famiglie italiane. La nuova misura prevede un incre-
mento dell’indennità dal 60% all’80% per un periodo più esteso 

rispetto a quanto stabilito in precedenza per il secondo mese.

L’aumento dell’indennità all’80% per un periodo prolungato rap-
presenta una svolta significativa, consentendo ai genitori di usu-
fruire di un sostegno economico maggiore nei primi mesi di vita 
del bambino, un momento cruciale per la famiglia. Questa misura 
non solo garantisce un aiuto immediato, ma intende anche pro-
muovere una maggiore parità tra i genitori, incentivando il coinvol-
gimento attivo di entrambi nella cura dei figli.
Tale novità si applica solo ai congedi iniziati dopo il 1° gennaio 
2025. I genitori che hanno concluso il congedo di maternità o pa-
ternità entro il 31 dicembre 2024 non beneficeranno dell’aumento.

Nello specifico, nel 2025, i genitori possono usufruire di un massi-
mo di sei mesi di congedo parentale retribuito, così distribuiti: Tre 
mesi all’80% (indennità non trasferibile tra i genitori). Tre mesi al 
30%, sempre in modalità alternativa tra madre e padre.

In situazioni particolari, la durata può essere estesa fino a nove 
mesi per genitori con reddito individuale basso oppure tre mesi 
aggiuntivi per ciascun genitore in caso di minore con disabilità.

La Manovra 2025 si presenta così come un passo avanti verso 
un sistema di welfare più equo e attento alle esigenze delle nuove 
generazioni.

A CUrA Di NICOLA D’AUrIA

ATTUALITA' & LAVORO




