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CASTELLAMMARE DI STABIA
VIA G. COSENZA, 51

TEL. 0818713183

SANTA MARIA LA CARITÀ
VIA PETRARO, 89
TEL. 0818743335

POMPEI
VIA ROMA, 65

TEL. 08119092866
Il passato rivive a coloriIl passato rivive a colori

Il Nuovo CalendarioIl Nuovo Calendario

disponibile in tutti gli storedisponibile in tutti gli store

CASTELLAMMARE

CASTELLAMMARE

COLORI DI UN TEMPO

IN COLLABORAZIONE CON www.archivioplaitano.it

Archivio Storico
Giuseppe Plaitano

fuori
tutto
fuorifuori
tuttotutto

DA NOI TROVI IL CONSIGLIO GIUSTO PER OGNI TUO ACQUISTO

DAL 26 DICEMBRE AL 15 GENNAIO

www.expert.it

COMPRI OGGI 
INIZI A PAGARE DA MAGGIO 2025**

 - 20%A *

*Risparmia il 20% di energia rispetto alla
soglia minima per accedere alla classe A

10KG

A

B
1400

LAVATRICE W608SILENCEIT
• Programma igiene vapore: il bucato 

viene igienizzato nel modo più 
naturale e delicato al termine del ciclo 
di lavaggio

• Programma lana
• Programma rapido: risultati ideali in 

soli 30 minuti
• Sistema acqua stop: garantisce 

l’interruzione immediata del flusso 
d’acqua in caso di perdite

• Dimensioni (HxLxP): 84.5x59.9x64.3 cm
Vapore

479479 NOTEBOOK 
IDEAPAD 3 83EM000SIX
• Schermo 15.6” FHD (1920x1080)
• Processore Intel® Core™ i5-13420H
• Grafica integrata

15.
6”

RAM
16GB

SSD
512GB

549549
Motore
Inverter

iPhone 16
128GB

iPhone 16. Nuovo Controllo fotocamera. Fotocamera Fusion 
da 48MP. Cinque bellissimi colori. E chip A18.

Superveloce. Supersmart. Superchip.
879879,90,90

•   Il processore 4K a5 Gen7 con AI elabora  i tuoi contenuti per esaltare i dettagli sullo schermo 4K
•   Smart TV webOS 24
•   Tante piattaforme di streaming integrate, fra cui Netflix, Apple TV+, Disney+ e gli LG Channels.

TV LED 50” 50UT7/UR7

INTERNET
TV

HDR

50”
LG UHD AI ThinQ

349349

CASTELLAMMARE DI STABIA (NA)
MEGASTORE - Via Don Minzoni, 187

Tel. 081-8018481

CASTELLAMMARE DI STABIA (NA)
STORE - Via Cosenza, 149-151 

Tel. 081-8711326

Expert Gruppo Somma expertsommaSeguici su:
Scarica l’App

gruppo
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www.dongiulio.it
Corso G. Nicotera 6, 80069 • Vico Equense (NA) Italy

SANt’ANtONIO ABAtE:
ArrivANO 2,5 miLiONi Di EUrO PEr 
LA NUOvA PALEStrA iN viA CESANO
ILAriA ABAgNALE: “UN iNtErvENtO StrAOrDiNAriO 

PEr LA CrESCitA Di SANt’ANtONiO ABAtE”

“Oggi è un grande giorno per Sant’Antonio Abate. Siamo in Con-
siglio metropolitano ed abbiamo da poco approvato un intervento 
straordinario da 2,5 milioni di euro per la realizzazione di una nuo-
va palestra in via Cesano”. A dirlo è Ilaria Abagnale, sindaca di 
Sant’Antonio Abate e consigliera di Città Metropolitana di Napoli.

“Il fatto di avere concretamente questi fondi a disposizione – ag-
giunge Ilaria Abagnale – ci permetterà di offrire ai giovani uno 
spazio dedicato non solo all’educazione fisica, ma anche alla cre-
scita personale e alla possibilità di partecipare ad attività agoni-
stiche e sportive di alto livello. Sant’Antonio Abate sta crescendo 
a vista d’occhio, di giorno in giorno, e sono orgogliosa del rico-
noscimento che stiamo ottenendo, anche e soprattutto grazie ad 
investimenti come questi, volti alla crescita dell’offerta formativa 
degli studenti”.

IL BILANCIO
viOLENzA Di gENErE, 8 DENUNCE AL giOrNO Ai CC NAPOLi E PrOviNCiA

Nelle 100 caserme dei carabinieri di Napoli e provincia nel 2024 
sono stati denunciati 2.920 episodi di violenza di genere, con 
una media mensile di 243 casi, 8 al giorno.
A fronte di questa situazione sono state 2.824 le persone arresta-
te o denunciate dai militari dell’Arma, con 40 arresti in flagranza 
differita.

A supporto delle vittime, sono operative quattro ‘stanze tutte per 
sé’ (due a Napoli, una a Ercolano e una Caivano) e una ‘stanza 
rosa’ ad Ischia. Sono i dati forniti dal comandante provinciale dei 
carabinieri di Napoli, il generale Biagio Storniolo, secondo cui 
“la violenza di genere richiede competenza, sensibilità e una rete 
di collaborazione tra istituzioni, operatori sociali e comunità. Ogni 
vittima deve sentirsi ascoltata e supportata per riprendere in mano 
la propria vita”.

All’interno del Nucleo investigativo del Comando provinciale è 
stata costituita una branca specializzata per contrastare la vio-
lenza di genere, “che abbraccia tutta la società senza distinzione 
tra ceti o cultura. Al momento, in piena sinergia con la Procura di 
Napoli, sono stati consegnati 11 dispositivi Mobile Angel ad al-
trettante donne di età compresa tra i 19 e i 47 anni: studentesse, 
casalinghe, donne laureate e in carriera, uno spaccato trasversale 
ed omogeneo accomunato da un solo elemento, il desiderio di 
sopraffazione del partner”.

La casistica delle denunce dice che queste sono presentate so-
prattutto nell’immediatezza dei fatti; nell’80% dei casi la vittima 
ha figli, in alcuni casi minorenni. Nel 90% dei casi l’offender è 
l’ex coniuge o compagno della vittima. “La quasi totalità delle 
querele sporte ha prodotto un arresto, una denuncia o una misu-
ra cautelare nei confronti dell’indagato”, ha aggiunto il generale 
Storniolo, che proprio per questo invita “tutte le persone che in 
questo momento stanno vivendo delle tragedie all’interno delle 
proprie mura familiari a denunciare”.
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Via Monte, 18 80049 • Somma Vesuviana (NA)
Tel./Fax 081.899.68.86 • Cell. 3355798654 - 3355798653
elettronicaeuropea@gmail.com

ELETTRONICA EUROPEA S.r.l.
SISTEMI DI AUTOMAZIONE PER PORTE

AD ANTA BATTENTE, SCORREVOLI O GIREVOLI
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trAttAmENtO DELL’ACQUA POtABiLE AD OSmOSi iNvErSA

L’acqua è essenziale per la vita sulla terra ma spesso contiene 
impurità che possono renderla non sicura per il consumo umano. 
Una tecnologia innovativa ed efficace per purificare l’acqua è l’o-
smosi inversa. 
L’osmosi inversa è un processo di purificazione dell’acqua che 
sfrutta delle membrane semipermeabili con pori molto piccoli utili 
per rimuovere una vasta gamma di impurità, inclusi: sali, metalli 
pesanti, pesticidi e altri contaminanti chimici oltre a batteri e virus. 
Il principio base di questa tecnologia è l’osmosi, ovvero, un pro-
cesso naturale in cui le molecole d’acqua si spostano attraverso 
una membrana per bilanciare la concentrazione di soluti su en-
trambi i lati. 
Questo processo consente di produrre acqua di qualità priva di 
contaminanti.
L’osmosi inversa è la soluzione ideale quando si desidera una pu-
rificazione completa dell’acqua: infatti, oltre a rimuovere una vasta 
gamma di contaminanti, è possibile regolare il residuo fisso.
In questo modo l’acqua ottiene un gusto migliore, oltre ad acqui-
sire proprietà benefiche per l’organismo, in particolare:
• Ha effetti depurativi: per mantenere l’equilibrio idrico, il 
nostro organismo necessita di un’acqua priva di elementi inqui-

nanti e cloro. Il processo di osmosi inversa priva l’acqua di questi 
elementi potenzialmente nocivi, rendendola ideale per favorire il 
corretto assorbimento cellulare dei nutrienti e depurare il corpo da 
scorie e tossine.
• Proprietà diuretiche: se in eccesso, i sali minerali con-
tenuti nell’acqua possono essere responsabili di calcoli e altri di-
sturbi ai reni. L’osmosi inversa regola il residuo fisso dell’acqua di 
rubinetto, rendendola oligominerale e ideale per l’incremento della 
diuresi.
• Favorisce la digestione: privata di tossine e con il ridotto 
residuo fisso, l’acqua osmotizzata aiuta a contrastare gli stati di 
acidità favorendo il corretto funzionamento dell’apparato intesti-
nale. 
Grazie alla sua capacità, l’osmosi inversa è utilizzata in vari settori, 
contribuendo a migliorare la qualità della vita e a preservare le 
risorse idriche con un ridotto impatto ambientale. 
Scegliendo di avere un’acqua buona direttamente dal rubinetto di 
casa, c’è un notevole risparmio rispetto all’acquisto in bottiglia, 
con conseguente riduzione di rifiuti in plastica. 
Infine, l’installazione di un impianto di osmosi inversa è facile e ve-
loce, oltre a non richiedere alcuna modifica alle tubature esistenti. 
Una volta installato, il sistema richiede una manutenzione minima, 
sostituendo periodicamente membrane e filtri. 
La qualità dell’acqua che assumiamo ogni giorno è fondamentale 
per la salute: per questo motivo diffida da prodotti di scarsa qua-
lità e imitazioni e affidati ad un Centro di Assistenza Autorizzato.

A CUrA Di gIOrNALE WEEKEND

ATTUALITA'

STAI VALUTANDO UN
CAMBIO CALDAIA? 

SOLUZIONI PER IL CLIMA & TRATTAMENTO ACQUE

Per informazioni:
Piazza Spartaco 31/A
80053 C/mare di Stabia (NA)
 
Tel. 081 335 25 06
Cell. 335 581 00 26 
E-mail: info@klimatherm.it  
www.klimatherm.it

Rate a
partire da

35€
a tasso 0

Recupera fino a 900€
in bolletta Luce & Gas
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SHOWROOM
V IA M .  DELLE  GRAZ IE ,  19  •  GRAGNANO (NA)
TEL .  08 1  870  5 166   INFO@ADRAPORTE . IT
WWW.ADRAPORTE.IT

R IVEND ITORE  AUTOR IZZATO

I  NOSTR I  SERV IZ I  INCLUS I  NEL PREZZO

RILIEVO MISURE TRASPORTO ASSISTENZA
POST VENDITAPRENOTAZIONE

ONLINE
INSTALLAZIONE

CERTIFICATA

FIRMA LE VERE PORTE IN LEGNO MASSICCIO
profili in PVC REHAU

PARTNER UFFICIALE
S.S. JUVE STABIA 24-25



ARTE, CULTURA E TESORI 
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A CUrA Di mArIA PIA NOCErINO

Con l’arrivo del nuovo anno, la seconda edizione della rassegna 
culturale “A tutto… Volume”, inaugurata lo scorso ottobre, prose-
gue con una straordinaria varietà di eventi in grado di soddisfare 
ogni lettore.

Organizzata dalla Città di Piano di Sorrento in collaborazione con 
associazioni locali come Archimede, il CIF, l’Unitre e Ars Harmonia 
Mundi “A tutto…Volume” in breve tempo si è affermata come uno 
degli appuntamenti più interessanti e partecipati della Campania.
 
Con un programma che si estende fino a febbraio 2025 la rasse-
gna offre un ricco calendario di appuntamenti. Tra le presentazioni 
in programma per i primi mesi del 2025, si segnalano autori e ope-
re che promettono di stimolare riflessioni e approfondimenti su 
diverse. Da storie di resilienza e rinascita a racconti che esplorano 
temi di attualità, la rassegna conferma il suo carattere inclusivo e 
variegato.

Di seguito il calendario del nuovo anno:
• 10 gennaio: Fiorentino Vecchiarelli con “Un monastero nella 

valle Irpina”.
• 16 gennaio: Raffaele Messina con “L’azzurro dentro”.
• 17 gennaio: Davide Brandi con “Pinocchio”.
• 24 gennaio: Maria Pia Nocerino con “Spire”.
• 31 gennaio: Elena Cadevegna, Concetta Iozza, Maria Merce-

des Pisani e Sabina Vuolo presentano “Il silenzio nel salotto”.
• 7 febbraio: Letizia Caiazzo con “Il senso della vita e Echi in-

teriori”.
• 12 febbraio: Mimmo Bencivenga chiude la rassegna con 

“Due colpi e dieci racconti”.

L’appuntamento, ormai alla sua seconda edizione, è una dimo-
strazione concreta dell’impegno della comunità verso la diffusione 
della cultura e la valorizzazione del dialogo. Un evento da non 
perdere per chiunque desideri vivere la letteratura come esperien-
za condivisa e arricchente. Tutti gli incontri si svolgono presso la 
Sala Consiliare della casa comunale, con appuntamenti fissati alle 
ore 17.

Queste e tante altre informazioni le trovate anche su I Love Co-
stiera, motore di ricerca che fornisce utili notizie per trascorrere 
al meglio un soggiorno in Campania. Su I Love Costiera trovate 
tutti gli eventi più interessanti che si svolgono in Campania. Il sito  
viene costantemente aggiornato per consentire ai visitatori di vi-
vere la Campania a 360 gradi. Inoltre, I Love Costiera offre gratu-
itamente pratiche guide utili per tracciare un perfetto e completo 
itinerario di viaggio. 

BENvENUtO 2025! A PiANO Di SOrrENtO CONtiNUA LA
rASSEgNA “A tUttO…vOLUmE”



10 gennaIo 2025
napolI

scopri di più:

19 gennaio 2025
gragnano (na)

scopri di più:

18 gennaIo 2025
napolI

scopri di più:

19 gennaIo 2025
c. mare dI staBIa (na)

scopri di più:

11 gennaIo 2025
napolI

scopri di più:

11 e 12 gennaIo 2025
agerola (na)
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EVENTI
fEStA Di SANt’ANtONiO ABAtE

vISItA gUIDAtA AI LUOgHI DELL’ANtICA StABIA

vALLE DELL’imBUtO E SOrgENti DEL BUttO 
DELL’ACQUA A grAgNANO

WALt DISNEY CONCErt

ImPrESSIONIStI A NAPOLI
vISItA ALLA mOStrA NEL CUOrE DI NAPOLI

PINO DANIELE
PrESENtAzIONE DEL LIBrO DI PIEtrO PErONE

scopri di più:



9 Corso A. Volta, 520 - Terzigno (NA) (1^ Traversa Priv. Sx)
m 081 529 9340   m 081 529 9268

K www.metafelix.it   K info@metafelix.it

Accreditato con il S.S.N.
Direttore Sanitario dr.Luigi De Riso
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PUB & BAR

CASTELLAMMARE

Maracanà Pub
Via G.Bonito 69/73 
Tel. 0813623265

Hops Pub
Corso Giuseppe 

Garibaldi, 18
Tel. 08118492957

Bliss Burgerhouse & 
Barbecue

C.so Giuseppe 
Garibaldi,  58

Tel. 380 380 5349

Sonny’s Pub Bistrot
Via Giuseppe Bonito, 

19
Tel. 331 617 0731

St.Luke's Inn
Corso Alcide de 

Gasperi, 25
Tel.  081 870 7568

GRAGNANO

Hostaria Birreria 
Malti da legare 

Via Castellammare, 
219

Tel. 081 198 55 649

Ciacco & Bacco 
Ristoburger

Via C/mmare, 155
Tel. 0818702135

ANGRI

Mmiez e Sounds 
Via di Mezzo Sud
Tel. 3468953185

Pig'n Fish
Via di Mezzo Est, 14 

Tel. 3389102371

Drop Beer and Food
 Via Nazionale, 176/

bis 
Tel. 08119977954

S.A.ABATE

Amascalzon 
Burgerhouse
Via Stabia 210

Tel. 3468953185

Titanic Pub
Via Roma, 107

Tel. 08119327378

VICO EQUENSE

Murphy’s Law Pub
Corso Caulino, 77
Tel. 08119970541

Cherry Light
Corso Filangieri, 59

Tel. 0818798083

TORRE 
ANNUNZIATA

Torre Birraia
Corso Umberto I, 3
Tel. 081 185 44 445

Craft27
Via Michele Caravelli, 

18
Tel. 3381066895

META

Covent Garden Pub
Via del Salvatore, 8

Tel. 0815342188

POMPEI

Mediterraneo Pub
Via Parroco Federico, 

10
Tel.0818633136

Wolf Irish Pub
Via Aldo Moro II 

Traversa, 59
Tel. 0818506895

'Mericano Pub
Via Roma, 109

Tel. 0818507592

Old Wild West
Via Roma, 73

Tel. 0815953846

SORRENTO

Golden River Pub
Corso Italia, 245
Tel. 3388261846

Piccaldilly Pub
Via Fuorimura, 1
Tel. 0818781560

Star Pub Holy 
Burger

Via Luigi De Maio, 17
Tel. 0818773618

Chaplin’s
Corso Italia, 18

Tel. 0818072551

The Corner
Corso Italia, 252

Tel. 08118248937

Pub America
Via Crocevia, 2

Tel. 081 877 2483

English Inn
Corso Italia, 55

Tel. 333 159 9307

Pub The Red Lion
Via Marziale, 25

Tel. 081 807 3089

CASTELLAMMARE

Bar Nunzio
Via Pioppaino, 34
Tel. 0818724442

Piazza Vanvitelli
Corso V.Emanuele, 90

Tel. 0810601641

Gran Caffè Napoli
Via G. Mazzini, 13
Tel. 0818706775

Bar Pasticceria Di 
Nocera

via G.Mazzini, 14
Tel. 081 871 2374

Bar Nunzio
Spartacus

P.zza Spartaco, 28
Tel. 0813938418

Bar Poma
Via A. de 

Gasperi, 183
Tel. 0818708285

GRAGNANO

Na’ Tazzulella e Cafè 
Via Castellammare, 

265/267
Tel. 0818018839

Bar Antico Caffè
Via Santa Caterina, 22

Tel. 081 873 6528

Bar Caffetteria 
Giordano
Via Vittorio 

Veneto, 130
Tel. 081 801 3322

Bar Grande 
Fratello 2

Via Starza, 7
Tel. 081 873 6534

VICO EQUENSE

Smile Cafè
Via d. Caccioppoli,13

Tel. 0818015705

Bar De Simone
Via Piazza Seiano, 6

Tel. 0818029153

Gran Caffè Zerilli
Corso Umberto I

Tel. 081 879 8211

La Colombina
Corso Filangieri, 39

Tel.0818016049
Cell. 3334031431

Pasticceria Enzo
Via Filangieri, 94
Tel. 0810601683 

Gelateria Fraddano
Via Filangieri, 107
Tel. 081 8016400

Visit Bar
P.za Umberto I, 5
Tel. 08119308852

TORRE 
ANNUNZIATA

Nettuno Lounge 
Beach

Via G. Marconi, 11
Tel. 0818616796

Nonsolocaffè Reload
C.so V. Emanuele III, 

321
Tel. 0813413622

META

Mamà
S.S. 145 Km 21, 512

Tel. 3334446220

Bar L’antro
Via dei Naviganti 

Metesi

POMPEI

Open Bar
Via Roma, 107

Tel. 0818505868

SANTA MARIA LA 
CARITA'
Bar Plinio

Via Polveriera, 1
Tel. 081 802 6788

Bar Mati Cafè
P.za Borrelli, 6

Tel. 081 213 9385

SANT’AGNELLO
Coral Bar

Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel.081 807 3355

SORRENTO
Vista Sky Bar
C.so Marion 
Crawford,85

Tel. 0818781352

Bar Rita
Corso Italia, 219
Tel. 0818781420

Naima Lounge Bar
Via Padre Reginaldo 

Giuliani,43
Tel. 0818781425

Filou Club
Via Santa Maria della 

Pietà, 12
Tel. 0818782083

Fauno Bar
Piazza Torquato 

Tasso,13 
Tel. 0818781135

• PUB • • BAr •
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• Terapie Ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA (Verbal Behavior)
• Terapie domiciliari
• Centro diurno integrato
• Trattamenti in regime residenziale 

Aperto tutti i giorni H24
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PIZZERIE & RISTORANTI

CASTELLAMMARE

Chalet Annamaria
Via Caio Duilio, 99
Tel.0818722366

Ristorante 
Lungomare

Corso Giuseppe 
Garibaldi, 104,

 Tel. 081 391 4694

C’è Posto per te
Via Venezia

Tel. 0818718871

Don Giovanni
Corso Alcide De 

Gasperi, 145
Tel. 0818714970

Piazzetta Milù
C.so De Gasperi, 23

Tel. 0818715779

Cupptiè
C.so De Gasperi, 2
Tel. 3387759222

Yacht Club
Marina di Stabia

C.so De Gasperi, 313
Tel. 0818722118

Don Mimì
Str. Panoramica, 64

Tel. 0818700316

Pizzeria O' 
Presidente

Via G.Bonito, 70
Tel.081 1811 2377

Taverna Mafalda
Via Padre Kolbe, 24
Tel.081 1909 3381

Arte Pizza
Via Casoni Marna, 15

Tel.0811816 6022

CASTELLAMMARE

Pizzeria Paiman
Via Alfredo Cottrau, 

20
Tel.0818705704

Pizzeria Capri Blu
Corso A.De Gasperi

Tel. 0818702556

Pizzeria Zembrì
Corso

G. Garibaldi, 10
Tel. 0818700549

26 Morsi
Via Cicerone, 8

Tel. 0810763040

29 Stritt
Via Rajola, 29

Tel. 08118579428
WA 3333090271

Mamma mia 
C.so Garibaldi, 100

Tel. 0818706262

Vittorio Pizza e 
Sapori di Mare
Corso Alcide de 

Gasperi, 196
Tel. 081 1882 9527

Uànema pizzeria 
ristorante 

C.so G. Garibaldi, 132
Tel. 333 110 7884

Pizzeria Enzo & 
Bruno 

Via del Pittore Ignoto, 6
Tel. 081 048 3066

Trattoria Pizzeria del 
Mare da Salvatore 

Via Giuseppe Bonito, 
199

Tel. 081 870 4973

Pizzeria La Saporita
Via Scafati, 321

Tel.081 341 2370

Pizzeria San Michele
Via Casa D'Auria
Tel.081 873 8350

Pizzeria Terra Mia
Via Cappella dei Bisi

Tel.342 593 4247

Pizzeria O' 
Presidente

Via G.Bonito, 70
Tel.081 1811 2377

Pizzeria
Regina Elena

Via IV Novembre, 31
Tel.081 060 1885

S.A.ABATE

Masseria Gabriele
Via Palmentiello, 6
Tel.3358118964

Pizzeria La Collina
Via Teilliti 222

Tel.333 831 1379

GRAGNANO

Agriturismo Villa 
Antica 

Strada statale per 
Agerola, 137

Tel. 0815392210

VICO EQUENSE

Al Buco
Via Roma,19

Tel. 0818016255

Ristorante Mustafà
Via Murrano, 9

Tel. 0818028602

TORRE 
ANNUNZIATA

Meli 's
 Viale Europa, 82

Tel. 081 1948 6568

Pizzeria Di Martino 
gli artigiani della 

pizza
 Via Luigi Denza, 9
Tel. 081 1837 7065

Vida - pizza & more
 Via Enrico

de Nicola, 3
Tel. 081 633 0951

Gli Orti di Stabiae 
Pizza and more 

Strada Santa Maria 
dell'Orto, 11

Tel. 081 2789 212

Ristorante 
PazzaMarea

 Via Giuseppe Bonito, 91
Tel. 081 1887 6410

Giardino Verde
 Via Giuseppe 
Cosenza, 220

Tel. 081 871 2125

S.A.ABATE

La Carmencita 2
Via Lettere, 151
Tel.0818797372

Michele ò Pizzaiuolo
Via Stabia, 252
Tel.0810125652

GRAGNANO

La Valle dei Mulini 
Via Nuova San Leone, 2

Tel. 081 555 7568
Cell. 3462582732

Corte 77 2.0
Via Gioacchino 

Murat, 77
Tel. 3384240920

Il Borgo
Via Porto, 65

Tel. 338 185 8806

Pizzeria Oplonti
Via Sepolcri, 22

Tel. 08119204896

L'Antica Napoli
Via Vittorio Veneto, 

116
Tel. 081 861 0886

La Barchetta
Viale Guglielmo

Marconi, 7
Tel. 081 1809 8510

Mari e Monti
Via Vesuvio, 38

Tel. 081 536 9422

S.A.ABATE

Gerani
Via Stabia, 609

Tel. 0818744361

La Costiera
Via Sassola, 104
Tel. 0818741693

META

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 0818086848

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

POMPEI

Il Macchiavelli
Via v. Emanuele, 15

Tel.0818505367

LETTERE
Pizzeria  

O' Zi'Aniello
Via cupa salette, 3
Tel. 081 801 1886

VICO EQUENSE
L’università della 

Pizza
Corso Giovanni 

Nicofera, 15
Tel. 0818798309

Pizzeria Da Cardone
Via Antonio Asturi, 13

Tel. 0818027576

Pizzeria Franco
Corso Filangieri, 96

Tel. 0818015442

TORRE 
ANNUNZIATA

Gika
Corso Umberto I, 244

Tel. 0818610927

La rampa del porto
Via Rampa Porto, 7,
Tel. 338 771 2692

Savi' Il Bistrot1946
Via Gino Alfani, 23/25,

Tel. 081 1827 5813

Mani in pasta
 Via Ercole Ercoli

Tel.081 1808 7161

Villa Castriota
 Via Castriota, 98
Tel.081 537 2911

META
Dal Ceppone

Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

• PIzzErIE & rIStOrANtI •
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PIZZERIE & RISTORANTI

• PIzzErIE & rIStOrANtI •
CASTELLAMMARE

Il dubbio
Via Caio Duilio, 26
Tel.081 1955 9319

Ciccio Show
Viale Europa, 99

Tel. 081 872 1637

Pizza XXL
Via Ponte Persica, 34

Tel. 342 506 5036

Pizzeria Family
Piazza Giacomo 

Matteotti, 29
Tel. 081 871 7825

Pizzeria Da 
Carlúcciello
Via Regina 

Margherita, 141
Tel. 081 870 2580

Francesco & Co.
Corso Alcide de 

Gasperi, 81
Tel. 081 6330357

Tag - Risto Bistrot
Via del Marinaro, 6 
Tel. 081 18900803

Pizzeria Ardore
Via Grotta 

San Biagio, 32
Tel.081 1811 6613

S.A.ABATE

La Carmencita
Via Stabia, 15

Tel.081 879 7373

O' Maraja
Via Casa Aniello, 129

Tel.081 879 6353

GRAGNANO

Mascolo
Via Marianna

 Spagnuolo, 121
Tel. 081 873 3387

Da Ugo
Via Volte, 23

Tel. 081 215 9497

Ruspantino
Via Castellammare, 13

Tel. 081 871 9062

Il Tempio
 Via Roma, 58

Tel. 081 801 3344

Malafronte
 Via Stagli, 22

Tel. 081 871 7636

Pascarlì
 Via Madonna delle 

Grazie, 15
Tel. 081 871 0383

Pizzeria da Iolanda
 Via Visitazione, 15
Tel. 081 873 6249

Pizzeria Bella Napoli
 Via Vittorio Veneto, 287

Tel. 081 801 3243

O'presidente
 Via Nuova S. Leone, 27

Tel. 081 801 1939

O' Ferdinandone
 Via Vena 

della Fossa, 75
Tel. 333 329 1601

Pizza Pazza
 Via Roma, 120

Tel. 081 801 2828

S.M. LA CARITÀ

Da Cammarota
Via Polveriera, 58

Tel. 081 224 2297

Da zio Peppe
Via Motta Carità

Tel. 081 390 3306

Nonno Gildo
Via Motta Carita', 47
Tel. 081 874 4054

Giocondo
Via Motta Carita', 147
Tel.  081 874 3875

VICO EQUENSE

Da Gighetto
Via S. Salvatore, 125

Tel. 081 801 6171

Tigabelas
 Via Marina di Aequa, 

31
Tel. 081 802 8502

Ma Che Bonta'
Corso Caulino, 9

Tel. 081 802 8026

Cuore di Pizza
Via Raffaele Bosco, 

668
Tel. 081 802 3004

Pizza Therapy
Via Roma, 7

Tel. 081 879 0022

Pizzeria Castellano
Via Masturzo, 17

Tel. 081 802 4285

La cura del Gusto
Via Raffaele Bosco, 

858
Tel. 081 009 3979

Saporì Pizza e 
qualcos'altro

Via Santa Maria 
Vecchia, 2

Tel. 081 802 8341

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

Peccati Di Gola
Via Guglielmo 
Marconi, 50

Tel. 081 532 1722

TORRE 
ANNUNZIATA

Capri Blu
Corso Umberto I, 221

Tel. 081 922 6596

Casa Capone
Corso Umberto I, 215
Tel. 081 1863 5040

Peppe O'Pizzaiuolo
Via Vittorio 

Veneto, 229
Tel. 328 841 5047

Stella Verde
Corso Umberto I, 176

Tel. 081 861 5066

POMPEI

Pizzeria I Matti
Via Plinio, 53

Tel.081 1971 6028

Le Delizie
Via Roma, 83,

Tel. 081 850 1667

Le Lune Bistro - 
Wine Bar

Via Lepanto, 176,
Tel. 334 267 5382

Pizzeria Trammiere
Via Provinciale 
Ripuaria, 159

Tel.081 536 8367

Varnelli Pizza Bistrot 
& Restaurant
Via Plinio, 15

Tel.081 1808 7876

Pizzeria La Fiamma
 Via Antonio 
Morese, 8 

Tel.0813089024

Garum Pompei 79 d.C.
 Viale G. Mazzini, 63/65

Tel. 081 850 1667

SORRENTO

Ahum Sorrento
Via Sant’Antonio, 6
Tel.08119172783

Jhonny
Corso Italia,

Tel.081 878 5773

Da Franco
Corso Italia, 265
Tel.081 877 2066

Tasso
Via Correale, 9

Tel.081 878 5809 

Frenkie’s Bar 
Pizzeria

Via Torquato Tasso, 4
Tel. 08104885835
Cell.3662479749

Pizzeria Trianon
P.zza Angelina Lauro, 10

Tel. 0813773190

Pizzeria Rosticceria
da Michele

Via Fuorimura, 52
Tel. 0818074527

Ristorante Pizzeria
Tasso 

Via Correale, 9
Tel. 0818785809

Tony e Rosy
Via Santa Maria

della Pietà, 2
Tel. 3334838859

PIANO DI 
SORRENTO

All'Angolo
Via della Stazione, 

39/41
Tel.081 532 2454

Anima e Pizza
Via Trasaella, 74
Tel.366 351 2886

Il Panorama
Via Pietra Piana 36
Tel.081 808 3348

SANT'AGNELLO

Il Ruttino
Corso Marion 
Crawford, 71

Tel.081 224 2676

Da Peppino
Via A. Balsamo, 79
Tel.081 807 4072

Ristorante Calise
Corso Italia, 139/141

Tel.081 807 4490

Ristorante Corallo
Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel.081 807 3355

Centro di Riabilitazione

Castellammare di Stabia - Via Napoli, 260 - Tel. 081.870 19 57 - 081.870 47 56 - www.tccsrl.org - info@tccsrl.org
Aperto dal lunedì al venerdì dalle 8.00 alle 20.00 - Sabato dalle 8.00 alle 14.00

Direttore Sanitario: Dott. A. Castelluccio

• Terapie ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA 
   Idrokinesiterapia
• Terapie domiciliari
• Fisiokinesiterapia (ex art.44)
• Trattamenti in regime semi-residenziale
• Visite specialistiche : fisiatriche, foniatriche, e
   neuropsichiatriche infantili

ACCREDITATO CON IL S.S.N. 

RSA -“Villa Geras”

Castellammare di Stabia - Via Sanità, 16 -18 - Tel. 081.8707296 - 081.8704756 - 081.8701957
www.villageras.it  - info@villageras.it - tcc.srl@pec.it

La nuova struttura sociosanitaria Villa Geras 
è disposta su 4 piani con camere doppie e 
triple, tutte climatizzate e dotate di servizi 
igienici privati. Priva di barriere 
architettoniche, è dotata di cucina, sale da 
pranzo, ambienti dedicati per l’incontro con 
i propri familiari, ampi spazi per piacevoli 
momenti di socializzazione, ricreazione e 
animazione, possiede una palestra 
riabilitativa ed anche una piccola cappella 
per potersi raccogliere in preghiera, il tutto 
circondato da un ampio parco attrezzato 
con panchine e pavimentato in viali per 
piacevoli passeggiate all’aria aperta. 

Sono previsti molteplici servizi che vanno 
dalla cura della persona al sostegno 
psicologico, come prestazioni 
fisioterapiche,riabilitative, infermieristiche, 
mediche generiche e specialistiche, nonché 
assistenza sociale, assistenza alla persona, 
assistenza spirituale. Per tutti gli Ospiti 
saranno sempre previsti momenti di 
animazione e socializzazione volti ad 
allietare le giornate quotidiane e festive. 
Sarà possibile avere menu dedicati e diete 
personalizzate, così come servizi di cura alla 
persona: parrucchiere, estetista, podologo 
sempre disponibili e in loco, il tutto al fine di 
consentire una presa in carico globale e 
individualizzata dell’ospite-paziente.

I SERVIZI

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 
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Luigi Francesco Raffaele Scelzo, nacque a Castellammare di 
Stabia in via Gesù il 27 agosto 1880 da Giacomo e Murolo Ma-
rianna. Arruolato nel Regio Esercito svolse il servizio di leva nel 
distretto di Nola e fu posto in congedo illimitato. Nel 1900 si 
iscrisse alla Regia Accademia militare di artiglieria e Genio di To-
rino da cui uscì sottotenente d’artiglieria. Nel 1905 fu promosso 
tenente d’artiglieria e assegnato al 2° reggimento d’artiglieria 
da costa a La Spezia, dove, nel 1909 collaborò alla costruzione 
di un velivolo dello stesso tipo del Wright. Prese altresì parte 
agli studi e alla costruzione di dirigibili, alla costruzione della 
vasca Froude, alla costruzione della galleria del vento e ad altre 
esperienze sulle eliche, sugli involucri, sulle valvole a gas e sui 
propulsori. Fu pilota e collaudatore di dirigibili ed ebbe modo di 
introdurre innovazioni e perfezionamenti sia per quel che riguar-
da le attrezzature che per le manovre ed il pilotaggio. Intraprese 
esperimenti sull’uso della telegrafia e sull’armamento dei veli-
voli, eseguendo prove di tiro a bordo con mitragliatrici, cannoni, 
bombe e compilando istruzioni e norme. Ideò una torretta per 
mitragliatrici sul dorso del dell’involucro dei velivoli per la dife-
sa contro gli attacchi dall’alto ed eseguì numerosi esperimenti 
relativi alla possibilità d’incendio, nel momento di apertura delle 
valvole del gas a contatto con il fuoco delle mitragliatrici. Nel 
corso del 1911, prima dello scoppio della guerra di Libia, par-
tecipò all’organizzazione dei cantieri aeronautici di Verona e di 
Brindisi e nel dicembre, sbarcato a Tripoli allestì i dirigibili P.2 e 
P.3 che parteciparono alla guerra. 
Nell’aprile del 1913 compì il primo volo lungo senza scalo con 
il dirigibile P.5, nel giugno del 1913 il primo volo notturno con il 
dirigibile P.4. Nel maggio del 1915 fu trasferito all’Istituto cen-
trale di aeronautica e poco dopo nominato capo della Sezio-
ne tecnica dell’aviazione. Nell’agosto del 1915 gli fu affidata 
la direzione del Reparto produzione apparecchi e motori della 

ARCHIVIO PLAITANO
LUigi SCELzO

A CUrA Di gIUSEPPE PLAItANO

Direzione tecnica dell’aviazione con sede a Torino. Fu promos-
so maggiore nel febbraio 1917 e decorato con una seconda 
medaglia d’argento al valor militare. Nel settembre dello stesso 
anno fu richiesto dalla Direzione tecnica dell’aviazione a dirige-
re l’Ufficio collaudi. Nel novembre 1918 fu promosso tenente 
colonnello nel Corpo aeronautico militare. 
Nel dicembre del 1919 fu inviato a Parigi come ufficiale esperto 
di aeronautica nella Delegazione italiana presso la Conferenza 
di pace. Nel febbraio del 1927 fu promosso tenente colonnello 
del Genio aeronautico (ruolo ingegneri), fu promosso colonnello 
il 18 novembre 1928.
Nel periodo tra il 1929 e il 1937 elaborò numerosi brevetti ri-
guardanti armi, bombe, siluri e congegni di utilizzo bellico. Par-
tecipò a esercitazioni presso il campo di Furbara alla presenza 
di Mussolini, del re Vittorio Emanuele III e di Hitler (tra il 1934 e 
il 1938), che avevano lo scopo di dimostrare il funzionamento 
e gli utilizzi delle armi e congegni realizzati dall’Ufficio autono-
mo armamento. Fu promosso maggiore generale nel 1935 e 
tenente generale nel 1938. Collocato a domanda in congedo 
speciale ma iscritto nel ruolo degli ufficiali, fu richiamato in ser-
vizio temporaneo dal 31 dicembre 1940. Fu posto in congedo 
per raggiunti limiti d’età nel febbraio 1945. Nel periodo di lavoro 
alla Direzione superiore degli studi e delle esperienze (D.S.S.E.) 
si era speso in numerose invenzioni di armi e congegni militari, 
di cui circa una cinquantina vennero brevettati.  Morì a Roma il 
30 giugno 1962.

Alcune delle Onorificenze che gli furono conferite:
Medaglia d’argento al valor militare 
Croce al merito di guerra 
Ufficiale dell’Ordine della Corona d’Italia
Cavaliere dell’Ordine dei Santi Maurizio e Lazzaro
Medaglia commemorativa della guerra italo-turca 1911-1912
Medaglia commemorativa della guerra italo-austriaca 1915-18 
(4 anni di campagna)
Medaglia a ricordo dell’unità d’Italia
Medaglia interalleata della vittoria
Ufficiali della Legion d’onore (Gran Bretagna)
Cavaliere di IV classe dell’Ordine del Sol Levante (Giappone).

L’articolo completo con note e fonti consultate lo trovate su: 
www.archivioplaitano.it 



AL CINEMA

IO E TE
DOBBIAMO PARLARE

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

Iscri�a all’Albo dei Prestatori Accreditati con l’Ambito Territoriale
 Sociale N°27 del Comune di Castellammare di Stabia per l’erogazione di:

• Prestazioni di assistenza domiciliare integrata (A.D.I.) 
con servizi sanitari rivolte a persone anziane e disabili;

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità;

• Servizi di assistenza domiciliare integrata e socio-assistenziale
in favore di persone anziane e disabili 

Castellammare di Stabia • Traversa Schito, 5 • Tel. 081.870 19 57 • 081.870 47 56
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it

12 | WeekEnd

MUFASA: IL RE LEONE

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

CORTINA EXPRESS

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

sTABIA HALL
17:00 | 19:20 | 21:45

sTABIA HALL
22:30

sTABIA HALL
18:30 | 20:30 | 22:30
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Iscri�a all’Albo dei Prestatori Accreditati con l’Ambito Territoriale
 Sociale N°27 del Comune di Castellammare di Stabia per l’erogazione di:
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Castellammare di Stabia • Traversa Schito, 5 • Tel. 081.870 19 57 • 081.870 47 56
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it

IL CENTRO OFFRE INOLTRE SERVIZI DI:

• Assistenza Domiciliare socio assistenziale in favore di persone anziane,
adulte e minori in situazioni di disabilità

(assistenza infermieristica, materiale, riabilitativa, sociale, sostegno psicologico,
attività di animazione, di socializzazione ed integrazione con il territorio)

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità riconosciuta 
ai sensi della L. 104/92 e/o, in possesso di certificazione in cui venga esplicitata

la necessità di assistenza specialistica scolastica

Il Centro Medicina Psicosomatica è affidataria in A.T.I. 
dal 01/01/2010 dei servizi socio-educativi 

dell’Istituto Regionale per non Vedenti “Paolo Colosimo” di Napoli

Castellammare di Stabia • Corso Vittorio Emanuele n. 79 • Tel. 081.872 39 75
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it

AL CINEMA

DIAMANTI

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

IO SONO LA FINE
DEL MONDO

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

SONIC 3 - IL FILM

GUARDA iL TRAiLER
sU yOUTUBE

dal 9 gennaio al cInema!

sTABIA HALL
16:30

sTABIA HALL
18:30 | 20:30 | 22:30
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Quando è festa è festa e poco importa se la crisi morde, se i 
dati relativi all’occupazione stentano a decollare, almeno a Na-
tale si può fare uno strappo alla regola. La Campania si distin-
gue per il maggior investimento alimentare rispetto a tutte le 
altre regioni con una spesa media prevista di 614 euro in media 
per la tavola. Ma cosa cambierà quest’anno rispetto agli anni 
scorsi? A cambiare sicuramente è il menu della Vigilia che re-
gistra l’arrivo dei lupini di mare per sopperire al vuoto lasciato 
dalle vongole veraci nostrane, ormai decimate dal granchio blu. 
L’invasione di questa specie ha tagliato drasticamente la pro-
duzione, facendo aumentare il prezzo dagli 8 euro al chilo nel 
2022 agli attuali 18 euro. Per le vongole lupino, contrariamen-
te a quanto sta accadendo alle veraci, non ci sono particolari 
variazioni, con prezzi scesi del 10% in quest’ultimo anno, gra-
zie ad un’alta disponibilità di prodotto soprattutto in Adriatico, 
attestandosi all’ingrosso tra i 5 e gli 8 euro al chilo a seconda 
della taglia. Un altro prodotto sempre più richiesto durante le 
festività è l’ostrica e l’Italia si sta attrezzando per rispondere a 
questa domanda di mercato con allevamenti in continua espan-
sione. Tuttavia, ad oggi, la produzione nostrana è di circa 200 
tonnellate l’anno, mentre il fabbisogno impone un’importazione 
di oltre il 90% di questi gustosi bivalvi. Per quanto riguarda il 

PrimAtO iN CAmPANiA:
SPENDiAmO E SPrECHiAmO Più Di tUtti DUrANtE LE fEStE NAtALiziE

lato pasticceria, continua l’Osservatorio Sigep, i consumi del 
comparto pasticceria registreranno una crescita dell’1,5%, con 
gli acquisti che si attesteranno a 11,4 miliardi di euro. E in un 
sondaggio di Too Good To Go, l’86% ha dichiarato di sprecare 
più prodotti alimentari durante le ricorrenze di fine anno. Quale 
è il problema di tale spesa? Lo spreco alimentare. Ogni anno 
nel periodo delle festività natalizie 500 mila tonnellate di cibo 
finiscono in pattumiera a causa degli sprechi alimentari nelle 
case. Andando nel dettaglio, si calcola che circa il 5% dei cibi 
che compriamo durante le feste di Natale non verrà consumato 
e sarà buttato. E cosa finirà nel cassonetto? Principalmente la 
frutta e la verdura, che durante le feste vengono accantonate 
a favore di cibi più sostanziosi e complessi, ma anche il pane, 
i latticini e la carne, come denunciato da Assoutenti, Associa-
zione Consumatori no profit. Durante questo periodo di feste ci 
sarà, quindi, un’impennata del livello di spreco alimentare, che 
porterà a un aumento del livello di inquinamento (1 tonnellata 
di rifiuti alimentari produce 4,2 tonnellate di CO2). Con la con-
seguenza che per ogni singola famiglia fino a 80 euro di cibo 
rischia di finire nella spazzatura. Solo nel settore alimentare, lo 
spreco in Italia vale 9 miliardi di euro all’anno, di cui circa 6,5 
miliardi solo all’interno delle nostre case. Comprendere queste 
stime è fondamentale per far scattare un campanello d’allarme 
perché il problema esiste ed è reale. Basta molto poco per in-
tervenire in tal senso, un piccolo passo di molti non risolverà 
totalmente il problema ma sensibilizzarsi in tal senso è fonda-
mentale. Ad esempio, si può intervenire mangiando gli avanzi 
della Vigilia, oppure comprare ciò che serve ed evitare le offerte 
come il 3x2 che generano moltissimi sprechi. Ma soprattutto 
quello che si può fare all’interno delle nostre case è program-
mare il cenone, in tal senso si può pianificare cosa e quanto 
acquistare, spendendo il giusto. Non a caso il 32% delle volte 
si spreca a causa di un eccesso di acquisto generico.

ATTUALITA'

A CUrA DI mAriO gASBArrO
vOLONtArIO SErviziO CiviLE ANCi CAmPANiA

Tabaccheria Gargiulo
Riv. n°1 - Sorrento

SORRENTO - Corso Italia, 166 - Tel. 081 878 14 51

Scommesse Sportive
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AffrESCHi, DOmUS E tErmOPOLiUm: NUOvE SCOPErtE E APErtUrE 
NAtALiziE AL PArCO ArCHEOLOgiCO Di POmPEi.

Proseguono senza sosta gli scavi a Pompei, anche durante il pe-
riodo natalizio, svelando nuove testimonianze della vita quotidia-
na nell’antichità. Nella Regio IX, già nota per importanti scoperte, 
sono emersi nuovi tesori che ampliano ulteriormente la nostra 
comprensione della società pompeiana. Tra le scoperte più signi-
ficative vi è una vasta abitazione riccamente decorata con affre-
schi del secondo stile pompeiano, testimonianza dell’alto livello 
artistico e del gusto raffinato dell’élite della città. Tra i vari ambien-
ti esplorati, spicca un maestoso oecus colonnato, probabilmente 
utilizzato come sala di ricevimento per ospiti di riguardo. Le sue 
pareti, impreziosite da un registro superiore in trompe-l’oeil, offro-
no uno spettacolo eccezionale: scene di banchetti sontuosi, con 
dettagliati dipinti raffiguranti cacciagione come polli, anatre, per-
nici e un cinghiale, accanto a ceste colme di pesce azzurro, ca-
lamari e molluschi. Questo complesso apparato decorativo, reso 
ancora più vivido dall’intensa pigmentazione rossa dello sfondo, 
non si limita a celebrare il cibo, ma lo eleva a simbolo di prestigio 
e convivialità, rivelando l’importanza della cucina come elemento 
identitario e culturale nell’antica Pompei. La scoperta di tali sce-
ne, ricche di dettagli iconografici e stilistici, offre una rara fine-
stra sulla vita domestica e sociale della città, oltre a fornire nuovi 
spunti sull’organizzazione degli spazi abitativi. L’ambiente è inoltre 
caratterizzato da particolari tecnici unici, come tracce di restauri 
antichi che suggeriscono un’attenzione continua alla manutenzio-
ne estetica dell’abitazione. Gli archeologi, attraverso lo studio dei 
reperti e dei materiali di costruzione, stanno cercando di determi-
nare le fasi evolutive dell’edificio e il contesto socio-economico 
dei suoi proprietari. Questa scoperta, di straordinaria rilevanza, si 

inserisce in un progetto di messa in sicurezza dell’area, volto non 
solo a preservare il patrimonio esistente, ma anche a restituire ai 
visitatori un’immagine sempre più nitida e affascinante della vita 
nella Pompei imperiale. Dal 23 dicembre, il sito archeologico ha 
ampliato le aree accessibili grazie al restauro di vari percorsi. Tra 
questi, si segnalano il vicolo del Panettiere, degli Scheletri, del 
Balcone Pensile e di Eumachia nella Regio VII, oltre al vicolo del 
Fauno e della Fullonica. Una passerella temporanea nel vicolo di 
Championnet, nella Regio VIII, permette ai visitatori di osservare 
gli scavi in corso nell’insula Meridionalis, offrendo una prospettiva 
unica sul lavoro archeologico. Tra le riaperture più attese, la casa 
del Porcellino e la casa del Centauro tornano a essere visitabi-
li, mostrando la raffinatezza estetica delle abitazioni pompeiane. 
Inoltre, il Thermopolium della Regio V, celebre per il bancone de-
corato con immagini di una Nereide e animali, riapre al pubblico, 
svelando anfore e utensili per la preparazione del cibo. In occasio-
ne delle festività, l’area femminile delle terme del Foro, restaurata 
recentemente, è visitabile gratuitamente. Questo spazio, decorato 
con motivi vegetali e raffigurazioni di uccelli in stile pompeiano, 
testimonia l’attenzione all’estetica e al benessere nella vita pub-
blica della città. Questi interventi, oltre a preservare un patrimonio 
unico, continuano a illuminare le abitudini e le aspirazioni di una 
città straordinariamente complessa, grazie al lavoro instancabile 
di archeologi e restauratori.

A CUrA Di ISACCO DI mAIO

ARTE, CULTURA E TESORI

WEEKEND IN CATAMARANO
CROCIERE SETTIMANALI
ESCURSIONI PRIVATE
FORMULA HOTEL
EVENTI PRIVATI
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Viaggiare ti lascia senza parole,
poi ti trasforma in un narratore.“
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DAL BIANCO
PALETTIZZATO

ALLA SPEDIZIONE

CARICO E SCARICO
CONTAINERS A MANO

GESTIONE MAGAZZINO

UN IMPEGNO
COSTANTE PER
L'ECCELLENZA
NEI SERVIZI
AZIENDALI

OUTSOURCING
IN HOUSE

La L.V. Multiservizi S.r.l. è specializza-
ta in tutte le fasi del confezionamen-
to e ha un organico di esperti con 
lunga esperienza nell'etichettaggio, 
inclusi meccanici ed elettricisti alta-
mente qualificati. Grazie a questo, gli 
addetti possono operare su qualsiasi 
macchina, nuova o vecchia, in vari 
formati e contenitori, offrendo un 
servizio efficiente e immediato ai 
clienti.

Sempre più aziende esternalizzano 
la gestione del magazzino, sceglien-
do tra outsourcing completo o par-
ziale. Gli operatori esterni ottimizza-
no i processi e utilizzano risorse fles-
sibili. Questo approccio riduce i costi 
e garantisce competenza specialisti-
ca.

Il servizio di facchinaggio è reso diffi-
cile dalla mancanza di manodopera, 
essendo un lavoro faticoso che 
richiede alta efficienza. Errori e ritar-
di sono comuni tra i concorrenti. La 
L.V. Multiservizi S.r.l. ha squadre 
esperte e affidabili con anni di espe-
rienza, dimostrando una leadership 
immediata nel settore grazie ai risul-
tati ottenuti.

PULIZIE INDUSTRIALI
La pulizia industriale è essenziale 
per mantenere condizioni igieniche, 
efficienza dei macchinari e produtti-
vità. Richiede sforzo e conoscenze 
specialistiche. Deve essere accurata 
e seguire protocolli per garantire 
igiene e sicurezza dei lavoratori, 
rimuovendo i residui prodotti dalle 
attività quotidiane.

La gestione del magazzino è crucia-
le per ogni azienda, poiché una catti-
va organizzazione può complicare le 
consegne e causare insoddisfazione 
nei clienti. Essa comprende non solo 
l'amministrazione dei flussi di merci, 
ma anche il monitoraggio di tutte le 
operazioni della catena di distribu-
zione.

Via Cesarano, 28
84016 Pagani (SA)

lvmultiservizi2024@pec.it

m 081 062 7798
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CErCO LAvOrO

CERCO LAVORO COME SIGNO-
RA DELLE PULIZIE TRA SCA-
FATI,POMPEI,SANTA MARIA LA 
CARITÀ,OPPURE COME LAVORO 
PART-TIME PER 4 ORE SOLO LA 
MATTINA,SONO UNA SIGNORA 
SERIA E AFFIDABILE,PUNTUALE 
PER INFO CHIAMARE AL NUME-
RO  3423529996.

BADANTE UOMO CERCA LAVO-
RO PER ASSISTENZA ANZIANO 
MASSIMA SERIETÀ È DISPONIBI-
LITÀ DA SUBITO PER CONTATTI 
TELEFONICI 3761916872

GIARDINIERE CERCA LAVORO. 
MASSIMA SERIETÀ È DISPONIBI-
LITÀ DA SUBITO PER CONTATTI 
TELEFONICI 3761916872

CERCO LAVORO COME BA-
DANTE DI GIORNO POSSIBILE 

SU STRADA. NO PERDITEMPO. 
PER APPUNTAMENTI CHIAMARE 
3334755615

AFFITTASI NEGOZIO DI 100 MQ 
INGRESSO AL CORSO V. EMA-
NUELE IN CMARE DI STABIA(TRA 
CASA FASCIO E SUPER CINE-
MA) VISTA MARE, PARCHEGGI 
STRISCE BLU, ZONA BANCHE 
TEATRO RISTORANTI E MEGA 
PARCHEGGIO FERROVIA STATO. 
PER INFORMAZIONI SCRIVERE A 
FITTASI100MQCVE@LIBERO.IT

CASTELLAMARE DI STABIA, FIT-
TASI APPARTAMENTO ZONA 
S. MARCO, 4° PIANO SENZA 
ASCENSORE, COMPOSTO DA 
INGRESSO, CUCINA ABITABILE, 
SALA DA PRANZO, 2 CAMERE 
DA LETTO, 1 BAGNO. DOTATO DI 
BALCONI IN TUTTE LE CAMERE 
E CANTINOLA. SOLO PERSO-
NE REFERENZIATE. PER INFO 
3293622272

ImmOBILI vENDESI

VENDESI TERRENO AGRICOLO 
DI 2000 MQ, SITO IN VIA SCHI-
TO, CON POSSIBILITÀ DI ESSE-
RE USATO COME PARCHEGGIO, 
DEPOSTO O ESSERE COLTIVATO. 
PER INFO 3481482918

S. ANTONIO ABATE, ZONA CEN-
TRALE, VENDESI SEMINTER-
RATO DI CIRCA 75MQ È PIANO-
TERRA DI CIRCA 75MQ CON 
GIARDINO DI CIRCA 140MQ. PER 
INFO 3343259829

ImmOBILI fIttASI

C.MARE DI STABIA NEI PRESSI 
DI PIAZZA SPARTACO FITTASI 
UFFICIO MQ 22 TERMOAUTO-
NOMO. L’UFFICIO È UBICATO 
IN UNA STRUTTURA DESTINATA 
ESCLUSIVAMENTE AD ATTIVITÀ 
PROFESSIONALI. NON NECES-
SARI ALLACCI PER FORNITURE. 
PRESENZA DI SUB CONTATORI. 
TEL. 3408258544

C.MARE DI STABIA, PRESSO 
SCUOLA MEDIA STABIAE, FIT-
TASI GRAZIOSO LOCALE X USO 
COMM.LE COMPLETAMENTE 
RISTRUTTURATO DI 40MQ CON 
SERVIZI IGIENICI E RIPOSTI-
GLIO, INGRESSO E VETRINA 

InserIscI I tuoI annuncI 
grAtUItAmENtE

 

trAmItE mAIL:
annuncI@gIornaleweekend.eu

SUL NOStrO SItO:
www.gIornaleweekend.eu
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AZIENDE CLIENTI ALLO SCO-
PO DI FISSARE APPUNTAMENTI 
PER ATTIVAZIONI DI LINEA TE-
LEFONICA . I CANDIDATI SCELTI 
DOVRANNO RISPONDERE ALLE 
SEGUENTI CARATTERISTICHE: 
OTTIMA DIALETTICA E PRO-
PRIETÀ DI LINGUAGGIO, CAPA-
CITÀ DI LAVORARE IN GRUPPO 
CON ENTUSIASMO E BUONA 
VOLONTÀ, ORIENTAMENTO A 
LAVORARE PER OBIETTIVI. SI 
OFFRE: FISSO MENSILE + PROV-
VIGIONI SULLA PRODUZIO-
NE, BONUS SULLE ATTIVITÀ DI 
GRUPPO, PREMI SULL’ATTIVITÀ 
INDIVIDUALE, FORMAZIONE E 
APPROFONDIMENTI CONTINUI 
IN SEDE. INVIARE CURRICULUM 
A DA.TI.CENTER@GMAIL.COM 
OPPURE TRAMITE WHATSAPP 
AL 3347653636

CERCASI PERSONALE IN SARTO-
RIA CON ESPERIENZA NELL’UTI-
LIZZO DI TAGLI CUCI, 2 AGHI E 
LINZARI. TEL. 0818744383

mErCAtINO

VENDO MIX YAMAYA GM 124, 
EURO 150, BUONE CONDIZIONE.
CELL...3270072353

VENDESI KARAOKE COMPLE-
TO 2 CASSE E AMPLIFICATO-
RE BERINGHEN POCO USATO 
PREZZO TRATTABILE.PER INFO.
TEL.3888176331

PREVIO ACCORDO ANCHE X 
POCHE ORE )(DISPONIBILE AN-
CHE X LAVORARE COME AUTI-
STA(P.ABC)SENSA MACCHINA.
CELL.3714973490
OFFRESI PER INDAGINI STATI-
STICHE ZONA C.MARE.TEL 081 
8710775 ( ORE PASTI)

EFFETTUO AGGIUSTI SARTORIA-
LI, PIEGHE, ORLI,CAMBIO CER-
NIERA E AGGIUSTI VARI,AL MIO 
DOMICILIO  GIOVANNA 351 881 
77 62

EFFETTUO TRUCCO X CERIMO-
NIE, USO TRUCCHI PERSONALI € 
10. TEL. +39 328 377 4040

CERCO LAVORO COME BADAN-
TE ZONA C.MARE DI STABIA O 
GRAGNANO. TEL. 3887957926

RAGIONIERE 62 ENNE, CON 
ESPERIENZA PLURIENNALE IN 
CONTABILITÀ GENERALE, GE-
STIONE MAGAZZINO,   PRATICO 
COMPUTER, CERCA LAVORO A 
SCAFATI (SA) O ZONE LIMITRO-
FE. PER CONTATTI: 339/3586823.

OffrO LAvOrO

DA TI. CENTER È UNA REAL-
TÀ GIOVANE E DINAMICA NEL 
MONDO DEI CONTACT CENTER 
. SELEZIONIAMO OPERATORI 
TELEFONICI CON IL COMPITO 
DI CONTATTARE POTENZIALI 

DELLA PATTUGLIA ACROBATICA 
STOK COMPLETO NUOVO PREZ-
ZO DA CONCORDARE CELL 331 
3773329 ZONA C/MARE DI STA-
BIA

VENDO COPERTA BIANCA ANTI-
CA PER LETTINO FATTA AD UN-
CINCETTO. PREZZO INTERES-
SANTE. TEL. 3388707705

VENDO OLIVETTI ELETTRICA 
MOD. E50GII. PREZZO INTERES-
SANTE. TEL. 3388707705

VENDO BATTERIA AUTO VARTA 
BLUE DYNAMIC E11 12V 74AH  
680A DI SPUNTO, STATO IN BUO-
NISSIME CONDIZIONI, DISPONI-
BILE A QUALSIASI PROVA. PREZ-
ZO 50€. TEL. 3201442965

VENDO LEGNAMI PER CAMINO 
MANTENUTO AL COPERTO, SEC-
CO TAGLIATO A PICCOLI PEZZI,-
NONUSATOPER NON UTILIZZO 
CAMINO DAL 2016. TELEFONO 
333994 3471

VENDO ASCIUGATRICE DI 10KG 
IN BUONE CONDIZIONI, CI MET-
TE TEMPO AD ASCIUGARE SI 
STACCA SPESSO E VA RIAVVIA-
TA, PREZZO 120€ RITIRO A CA-
RICO VOSTRO ZONA CASTEL-
LAMMARE DI STABIA PER INFO 
3454232787

SOCIETÁ ALIMENTARE LOCALE 
VENDE INGROSSO O DETTAGLIO 
PRODOTTI ARTIGIANALI SETTO-
RE CONSERVE E PRODUZIONE 

VENDO VETRI POSTERIO-
RI DELLA HYUNDAI I20 ANNO 
2017 NUOVI NELLO SCATOLO, 
PER CHI FOSSE INTERESSA-
TO MI CONTATTI AL NUMERO 
3312288357

VENDO STOP PER PUNTO 1 SE-
RIE ORIGINALE USATO BUONO 
FUNZIONANTE AL PREZZO DI 
10€ PER INFO 331 2288357.

VENDO 2 PORTABICI DA TERRA 
PER TENERE LA BICI SOLLEVATA 
NUOVI NN LI HO MAI UTILIZZA-
TI,LI VENDO AL PREZZO 30€ TUT-
TI E DUE. PER INFO E FOTO CON-
TATTATEMI AL NUM.3312288357

MAX RELAX DIVANO 3 POSTI IN 
TESSUTO BEIGE BICOLORE + 
2 CUSCINI L. 190CM P. 92CM 
H. 93CM. OTTIME CONDIZIONI. 
390€. TEL. 3331180871

REGALO ARMADIETTO PER BA-
GNO, BIANCO LACCATO, BUONE 
CONDIZIONI. H 155CM L 60CM. 
TEL 3339991089

VENDESI DA FRANTOIO OLIO OLI-
VA ED EXTRAVERGINE DELICATO 
DI QUALITÂ BUON PREZZO PER 
CASA E RISTORAZIONE E PIZZE-
RIE.PER INFO.TEL.3888176331

PRODUZIONE DI VINO AGLIANI-
CO  SOLOPACA E MONTEPULCIA-
NO PER INFO.TEL.3888176331

VENDESI GIUBBINI AERONAU-
TICA MILITARE E PANTALONI 

ANNUNCI

Con materie prime ed estratti
da agricoltura biologica

Esclusivamente Made In Italy.

PRODOTTI PROFESSIONALI
PER LA COSMESI E LA DETERSIONE
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DI SCUOLE MEDIE E SUPERIORI, 
C/ MARE DI STABIA, ZONS SAN 
MARCO. MASSIMA SERIETÀ. IN-
FORMAZIONI AL 3391733918.

RIPETIZIONI IN TUTTE LE MATE-
RIE SCUOLE ELEMENTARI, DO-
POSCUOLA MEDIE E SUPERIORI 
+ PREPARAZIONE TOLC UNIVER-
SITARI. TEL. 3387830373

DOCENTE DI LINGUE STRANIE-
RE IN PENSIONE EFFETTUA LE-
ZIONI DI INGLESE, FRANCESE 
E SPAGNOLO PER OGNI LIVEL-
LO. INOLTRE EFFETTUA DOPO-
SCUOLA IN TUTTE LE MATERIE 
PER CLASSI MEDIE E SUPERIO-
RI. ZONA C.MARE DI STABIA, NEI 
PRESSI DEL VIALE EUROPA. PER 
INFO: 3406830895

ESPERTO IN INFORMATICA CON 
30 ANNI DI ESPERIENZA OFFRE 
LEZIONI PRIVATE DI MICROSOFT 
OFFICE (WORD, EXCEL, POWER-
POINT) PER OGNI LIVELLO, PER-
SONALIZZATE IN BASE ALLE 

VENDO POUFF CONTENITO-
RE 80CM PER 60CM. EURO 15. 
COME NUOVO. TEL. 3661169014

LEzIONI PrIvAtE

ESPERTA IN PROBLEMATICHE 
GIOVANILI, CON COMPETEN-
ZA E PASSIONE, IMPARTISCE 
LEZIONI INDIVIDUALI A STU-
DENTI DI SCUOLE SUPERIORI 
E UNIVERSITÀ (ANCHE TESI DI 
LAUREA) NELLE SEGUENTI DI-
SCIPLINE: ITALIANO, LATINO, 
INGLESE, SCIENZE SOCIALI 
(PSICOLOGIA, SOCIOLOGIA, PE-
DAGOGIA, ANTROPOLOGIA), DI-
RITTO, STORIA E FILOSOFIA. SI 
GARANTISCONO: MOTIVAZIONE, 
METODO E AUTONOMIA NELLO 
STUDIO-CELL.348/9166449

DOTTORE IN ECONOMIA, REVI-
SORE DEI CONTI, ESPERTO AN-
CHE IN CONTABILITÀ DEGLI ENTI 
PUBBLICI, IMPARTISCE LEZIONI 
DI ECONOMIA AZIENDALE, RA-
GIONERIA GENERALE ED APPLI-
CATA, CONTABILITÀ E BILANCIO, 
CONTABILITÀ DI STATO A STU-
DENTI UNIVERSITARI E DI ISTITU-
TI TECNICI IN CASTELLAMMARE 
DI STABIA. PREPARAZIONE CON-
CORSI NELLE PREDETTE MATE-
RIE. (ZONA CENTRALE). TELEFO-
NO 339/3071029.

MADRELINGUA EFFETTUA LE-
ZIONI DI SPAGNOLO A STUDENTI 

N.38 AFFARE €15. PER INFOR-
MAZIONI TEL. +39 328 377 4040

VENDO GRATI’ NUOVA GRATTU-
GIA FORMAGGIO ARIETE ELET-
TRICA €30 PREZZO AFFARE. TEL. 
+39 328 377 4040
VENDO SPREMIAGRUMI ELET-
TRICO NUOVO MARCA PHILIPS 
€20 PREZZO AFFARE. TEL. +39 
328 377 4040

CUCIO  BELLISSIME ASCIUGA-
MANI DA CORREDO CON MER-
LETTO A PIACERE 15€. TEL. +39 
328 377 4040

VENDO FRULLATORE AD IMMER-
SIONE ELETTRICO COME NUO-
VO GIRMI AFFARE € 15. TEL. +39 
328 377 4040

VENDO DIVANO IN PELLE USATO, 
DUE POSTI MT. 2 X 60 CM. EURO 
100,00. TEL. 3661169014

VENDESI TRIO ROSA  (CAR-
ROZZINA, OVETTO E PASSEG-
GINO) IN OTTIME CONDIZIONI 
QUASI NUOVO, PER CONTATTI 
339.18.42.331

VENDESI BARRIERA ARIA PER 
PORTA NEGOZIO 1MT, MAI USA-
TA PER CONTATTO 339. 18.42.331

VENDESI 2 PIUMONI E 2 LEN-
ZUOLA COMPLETE PER LETTINO 
CAMERETTA COLORE ARANCIO-
NE, PERSONAGGIO DISNEY WIN-
NIE THE POOH E TIGRO IN OTTI-
ME CONDIZIONI 339.18.42.331

DI GENERE SOTTOLI O NATURA-
LE PER RISTORAZIONE E PIZZE-
RIE.TEL.3888176331

VENDESI COLLEZIONE VATICA-
NO AD € 85.00. PER FOTO CON-
TATTARE TRAMITE WHATSAPP 
AL N. 3400914638

VENDO ASCIUGATRICE ZOPPAS 
ECOPOWER MODELLO VZD 8 
GF4 CLASSE A+++  KG 8 PARI 
AL NUOVO USATA SOLO UNA 
VOLTA PER PROVARE, VENDO 
PER EURO 290 , NO PERDITEM-
PO TRATTATIVA RISERVATA PER 
INFO CHIAMARE AL NUMERO 
351 940 80 10

VENDO COPERTA  ANTICA CON 
DIECI GRAPPOLI D UVA COLORE 
ÉCRU € 1000 AFFARE. TEL. +39 
328 377 4040

VENDO  ROBOT SPAZZOLA   PU-
LISCE FUGHE NUOVO X FOLLET-
TO €250 AFFARE. TEL. +39 328 
377 4040

VENDO COMPUTER  COLO-
RE NERO TRE PEZZI MONITOR 
TASTIERA E MOTORE  AFFARE 
€200. TEL. +39 328 377 4040

VENDO MACCHINA DA CAFFÈ   
FUNZIONA  CON CIALDE  E MA-
CINATO, COLORE NERA E AR-
GENTO COME  NUOVA AFFARE 
€45. TEL. +39 328 377 4040

VENDO INFRADITO DONNA X IL 
MARE SUPERGA ORIGINALE CO-
LORE BIANCO CON BRILLANTINI 

ANNUNCI

IL MOMENTO GIUSTO PER REALIZZARE I TUOI SOGNI

PAGAMENTO IN CONTANTE SU RITIRO
ORO, ARGENTO, DIAMANTI E

OROLOGI DI LUSSO BILANCIA A VISTA!!
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ORO, ARGENTO, DIAMANTI E
OROLOGI DI LUSSO
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ORARI  FARMACIE 

Città Sabato 11/01 Domenica 12/01 Sabato 18/01 Domenica 19/01 

AGEROLA
MASCOLO

VIA MATTEO RENATO FLORIO, 55
 TEL. 081 879 1126

MASCOLO
VIA MATTEO RENATO FLORIO, 55

 TEL. 081 879 1126

PAPPALARDO
VIA ARMANDO DIAZ, 14A

TEL. 081 879 1085

PAPPALARDO
VIA ARMANDO DIAZ, 14A

TEL. 081 879 1085

C.MARE DI STABIA
CUOMO

VIA NAPOLI, 158
TEL. 081 871 1574

CUOMO
VIA NAPOLI, 158

TEL. 081 871 1574

SCEPI
STR. TAVERNOLA, 132

 TEL. 081 870 1078

BOSSO
VIA ANNUNZIATELLA, 59

 TEL. 081 871 9716

POMPEI
KYROS - MADONNA DI POMPEI

 VIA ROMA, 12
 TEL. 081 856 2776

DEL SANTUARIO
 VIA PIAVE, 50

 TEL. 081 856 1907

KYROS - MADONNA DI POMPEI
 VIA ROMA, 12

 TEL. 081 856 2776

DEL SANTUARIO
 VIA PIAVE, 50

 TEL. 081 856 1907

SANT’ANTONIO
ABATE

AGAPE
VIA S. MARIA LA CARITA', 447

TEL. 081 390 6253

AGAPE
VIA S. MARIA LA CARITA', 447

TEL. 081 390 6253

COMUNALE
VIA STABIA, 215

TEL. 081 873 4724

COMUNALE
VIA STABIA, 215

TEL. 081 873 4724

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

SORRENTO
PALAGIANO

(SANT’AGNELLO)
CORSO ITALIA, 27
 TEL. 081 807 1137

PALAGIANO
(SANT’AGNELLO)
CORSO ITALIA, 27
 TEL. 081 807 1137

CANALE
CORSO ITALIA, 35/37

 TEL. 081 878 1174

CANALE
CORSO ITALIA, 35/37

 TEL. 081 878 1174

TORRE
ANNUNZIATA

KYROS - TORRE NORD
CORSO UMBERTO I, 221

 TEL. 081 862 3918

CANALE - MARIA DELLA NEVE
VIA ALFONSO DE SIMONE, 24

TEL. 081 861 1367

S. TERESA
P.ZA ERNESTO CESARO, 59

 TEL. 081 861 1766

CARAVELLI - MAGLIULO
VIA MICHELE CARAVELLI, 27

 TEL. 081 862 1970

NOTTURNO h 20:00 - 09:00

INFORMAZIONI: TEL. 3343860036

VENDESI SEAT IBIZA FR GTI 90CV, 
IMMATRICOLAZIONE 12/2019, 
CAMBIO MANUALE 6 MARCE, 
5 PORTE, COLORE NERO, ALI-
MENTAZIONE METANO/BENZI-
NA, UNICO PROPRIETARIO, IN 
OTTIME CONDIZIONI, KM 79000 
ORIGINALI PERCORSI QUASI 
TOTALMENTE IN AUTOSTRADA, 
BOLLO AUTO RIDOTTO DEL 75% 
(CIRCA 50 EURO ALL’ANNO), 
CERCHI IN LEGA DA 18 POLLI-
CI, BOMBOLE GIÀ REVISIONATE 
CON SCADENZA FINE 2027 E TA-
GLIANDO EFFETTUATO, CAMBIO 
MANUALE, DOTATO DI KIT FORA-
TURA GOMME, COMPRESSORE 
ELETTRICO, VETRI ELETTRICI, 
CONDIZIONATORE, AUTORADIO 
E NAVIGATORE. TEL. 3201442965

VENDO VESPA GTS 300 SUPER 
ANNO 2023 LUGLIO CHILOMETRI 
9500 EURO 6000 COMPRESSE DI 
PASSAGGIO DI PROPRIETÀ. TEL. 
3345832622

MATIZZATORE MANUALE CON 
FILTRO ANTIPOLLINE. ALZACRI-
STALLI ELETTRICI ANTERIORI. 
LUNOTTO TERMICO. SENSORE 
TEMPERATURA ESTERNA. PRE-
SA 12V SU PLANCIA. SICUREZZA: 
AIRBAG GUIDATORE E PASSEG-
GERO. WINDOW BAG. ESP CON 
ASR/MSR, HBA E HILL HOLDER. 
SENSORI PRESSIONE PNEUMA-
TICI. KIT RIPARAZIONE PNEU-
MATICI FIX & GO. BLOCK SHAFT. 
TECNOLOGIA E STILE: SISTEMA 
START&STOP. SCHERMO TOU-
CHSCREEN, COMANDI AL VO-
LANTE, PACK COMFORT FULL, 
TECH E STYLE PLUS  LOGO “HY-
BRID” E CALOTTE SPECCHIETTI 
RETROVISORI NERE. PREZZO: 
€ 15.000 AUTO IN CONDIZIONI 
IMPECCABILI, PRATICAMENTE 
NUOVA E PRONTA PER L’USO. 
UN’OCCASIONE UNICA PER CHI 
CERCA UNA VETTURA MODER-
NA, EFFICIENTE E VERSATILE! 
NON PERDITEMPO. CONTATTA-
RE SOLO SE SERIAMENTE IN-
TERESSATI ALL’ACQUISTO. PER 

GAMBO LUNGO CON REGOLA-
RE LIBRETTO ORIGINALE REGO-
LARMENTE FUNZIONANTE USA-
TO POCHISSIMO SEMPRE STATO 
IN RIMESSAGGIO IN OFFICINA 
NAUTICA, MOTORE DI RISERVA,È 
VISIBILE DI PERSONA PRESSO 
ASCEA MARINA PER CONTATTI 
TELEFONICI IL MIO DI CELLULA-
RE È IL SEGUENTE:3881112160 
INVIO E RICEVO CHIAMATE SMS 
E WHATSAPP. PREZZO:370EURO

HONDA HRV ANNO 2001,BEN-
ZINA E CON L’IMPIANTO GPL 
OMOLOGATO SUL LIBRETTO 
SCADENZA BOMBOLA ANNO 
2029,COLORE GRIGIO ARGENTO 
METALLIZZATO,5 PORTE,ARIA 
CONDIZIONATA,VETRI ELETTRI-
CI,CHIUSURA CENTRALIZZATA, 
SERVOSTERZO,AIRBAG, BUONE 
CONDIZIONI,TENUTA IN GARAGE 
VENDESI PER INUTILIZZO PREZ-
ZO 1900EURO IL MIO NUMERO 
DI CELLULARE:3881112160 RI-
CEVO CHIAMATE/SMS ED AN-
CHE WHATSAPP.

VENDO FIAT PANDA MY22 1.0 
70CV HYBRID CROSS ACQUI-
STATA A MAGGIO 2023 – PARI 
AL NUOVO. CHILOMETRAG-
GIO: SOLO 2.685 KM. CAMBIO 
MANUALE A 6 RAPPORTI. CO-
LORE CARROZZERIA: BIANCO 
PASTELLO. INTERNI: TESSUTO 
ECO-FILATO NERO/GRIGIO CON 
FASCIA PLANCIA EFFETTO “WO-
ODY”. DOTAZIONI PRINCIPALI: 
COMFORT E PRATICITÀ: VOLAN-
TE REGOLABILE IN ALTEZZA. CLI-

ESIGENZE. DISPONIBILITÀ PER 
LEZIONI IN PRESENZA O IN VIDE-
OCONFERENZA. PER INFO: 335 
7276968

STUDENTE UNIVERSITARIO IN-
GEGNERIA MECCANICA “FEDE-
RICO II “ ISCRITTO AL TERZO 
ANNO IMPARTISCE RIPETIZIONI 
DI MATEMATICA NEL CENTRO DI 
CASTELLAMMARE DI STABIA TE-
LEFONO N 3755405293

AUtO & mOtO

VENDO HYUNDAI KONA BENZI-
NA 1.0 DA 120CV ANNO 2019 CO-
LORE ROSSO BORDEAUX MO-
DELLO XPOSSIBLE,MACCHINA 
SUPER ACCESSORIATA NN MAN-
CA NULLA,KM 26000 PREZZO 
14.500. PER INFO E FOTO CON-
TATTATEMI AL NUM.3312288357

VENDO FIAT PUNTO ANNO 
1999,BENZINA,COLORE GRI-
GIO ARGENTO METALLIZZATO,5 
PORTE,ARIA CONDIZIONATA,-
VETRI ELETTRICI,CHIUSURA 
CENTRALIZZATA, SERVOSTER-
ZO,AIRBAG, BUONE CONDIZIO-
NI,TENUTA IN GARAGE VEN-
DESI PER INUTILIZZO PREZZO 
950EURO IL MIO NUMERO DI 
CELLULARE:3881112160 RICEVO 
CHIAMATE/SMS ED ANCHE WHA-
TSAPP.

VENDO MOTORE FUORIBORDO 
MARINER 9.9 CAVALLI 2 TEMPI 

ANNUNCI
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AUStrALiA: StOP Ai SOCiAL mEDiA PEr i miNOri Di 16 ANNi
UNA SvOLtA EPOCALE NELLA PrOtEziONE ONLiNE

L’Australia compie un passo rivoluzionario per tutelare la salute 
mentale dei giovani: da qui a 12 mesi, sarà vietato ai minori di 16 
anni accedere ai social media come Facebook, Instagram, TikTok 
e Snapchat. La nuova normativa, approvata giovedì, punta a met-
tere un freno agli effetti negativi che le piattaforme possono avere 
sui più giovani, obbligando i giganti del settore ad adottare misure 
adeguate per bloccare l’accesso. Le piattaforme avranno un anno 
di tempo per adeguarsi alla legge, altrimenti rischieranno multe 
salatissime, fino a 50 milioni di dollari australiani (circa 32,4 milioni 
di dollari statunitensi). I siti con finalità educative, come YouTube, 
e le App di messaggistica come WhatsApp, saranno esenti dal 
divieto, ma le piattaforme social tradizionali dovranno dimostrare 
di adottare “misure ragionevoli” per rispettare le nuove regole. Pur 
non richiedendo documenti d’identità, sarà loro compito verificare 
l’età degli utenti attraverso metodi innovativi. La decisione riflette 
le preoccupazioni di un’ampia parte della popolazione australia-
na. Un sondaggio YouGov ha rivelato che il 77% degli australiani 
sostiene il provvedimento, convinti che sia necessario arginare gli 
effetti dannosi dei social sui più giovani. Ansia, depressione e iso-
lamento sociale sono spesso correlati all’uso eccessivo di queste 
piattaforme, alimentando il dibattito su come bilanciare innova-
zione tecnologica e benessere psicologico. Non mancano, però, 
le critiche. Meta e Elon Musk hanno espresso preoccupazioni su 
possibili difficoltà operative e restrizioni alla libertà di accesso a 

Internet. Le aziende tecnologiche temono che una regolamenta-
zione così rigida possa creare un precedente pericoloso, in grado 
di limitare l’innovazione digitale. L’Australia potrebbe non essere 
sola in questa battaglia. Paesi come Norvegia e Florida stanno va-
lutando proposte simili, cercando soluzioni per rendere l’ambiente 
digitale più sicuro per le nuove generazioni. La legge australiana 
si inserisce quindi in un contesto globale che sta ridefinendo il 
rapporto tra tecnologia e salute pubblica. Mentre il mondo osser-
va con attenzione questa svolta legislativa, emergono domande 
cruciali: fino a che punto è giusto limitare l’accesso alla tecnologia 
per proteggere i giovani? E come possono le piattaforme adattar-
si senza compromettere la loro missione? L’Australia si presenta 
come pioniere di una sfida che riguarda tutti, aprendo una discus-
sione che potrebbe cambiare il panorama digitale e sociale globa-
le nei prossimi anni.

A CUrA Di CHriStiAN APADULA

TECH NEWS

La conoscenza
al servizio

della tecnologia

Via Visitazione, 82 80050 Santa Maria la Carità (NA)
Tel. 081 1972 8177 | info@technologysolutions.it www.technologysolutions.it



 WeekEnd | 23

IMPIANTI FOTOVOLTAICI PER
AZIENDE E PRIVATI

o Via Alcide De Gasperi 72/74, Pagani (SA)
" info@solenzoenergia.it

m 081 1788 0637 • L +39 351 2486451
1 www.solenzoenergia.it 
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Via Nuovo Rione Cappuccini, 12, Sant'Agnello (NA)  
Tel.081 807 3355 - info@hotelcorallosorrento.com - matrimoniasorrento.net

Una storia d’amore
 sospesa tra cielo e mare
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CUCINA

Via Comunale Scraio, 10, Vico Equense - Tel. 329 734 2820 - www.villaketty.com

seguici su E Q

• Iniziare a tagliare le cipolle ed affettarle in ma-
niera molto sottile e tenere da parte se avete una 
mandolina a casa vi consiglio di usarla.

• La carne va tagliata o fatta tagliare dal vostro 
macellaio in pezzi grandicelli, quindi andarla a 
rosolare in un generoso giro di olio evo,mi rac-
comando di non trascurare questo passaggio ,la 
carne va fatta rosolare bene.

• Una volta rosolata aggiungere il trito di sedano 
e carote e lasciare imbiondire,allora sfumare tut-
to con vino bianco e lasciare evaporare la parte 
alcolica,unire l’alloro ed il concentrato di pomo-
doro.

• Infine unire le cipolle aggiungere sale e lasciare 
cuocere a fiamma bassa per almeno 4 ore, girare 
di tanto in tanto e se dovesse asciugarsi troppo 
aggiungere un po di acqua o un po di brodo.

• Si consiglia di cuocere le ultime 2 ore senza co-
perchio cosi da far asciugare il sugo e renderlo 
cremoso.

• Scolare la pasta aldente e mantecare nel sugo 
per qualche minuto infine basilico e pecorino 
grattugiato e buon appetito

gENOvESE NAPOLEtANA 

PrOCEDimENtO

• 500 g candele di Gragnano
• 4 kg di cipolla Montoro o 

Ramata
• 500 g “Gammunciello” 

(muscolo di manzo)
• 500 g “Gallinella” (muscolo 

di maiale)
• 500 g “Tracchie di Maiale” 

(costine di maiale)
• 2/3 carote
• 1 gambo intero di Sedano
• 2 foglie di alloro
• 1 cucchiaio di concentrato 

di pomodoro
• qb  vino bianco
• qb basilico
• qb olio Evo
• qb pecorino Romano
• qb sale

INgrEDiENti

L'angolo ricetta
di MANU 
FOOD

SCANSiONA E gUArDA
LA viDEO riCEttA

PEr 5 PErSONE
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Una serata speciale, con sicuramente uno degli ospiti più attesi 
della settima edizione de “Gli Incontri di Valore”. L’ormai celebre 
salotto curato in Pompei dal manager Nicola Ruocco, ed ospita-
to nella fine location di Habita79, in un pubblico affezionato, ha 
accolto il celebre bassista dei Pooh, Red Canzian col suo nuovo 
libro “CentoParole”, edito Sperling & Kupfer.
La serata è stata molto sentita, a tratti suggestiva ed emozionan-
te, con un pubblico caloroso ed appassionato di oltre 200 perso-
ne, grazie ai tanti contenuti valoriali emersi e posti in evidenza dal 
patron Ruocco ed il prestigioso ospite Canzian.

Il libro “CentoParole” è particolarmente apprezzato non solo 
dai fan dell’autore, ma da tantissimi lettori sia giovani che meno 
giovani, ed è oggi uno dei più letti di fine 2024. Red Canzian ha 
scelto cento parole, quelle che sente più sue, dando a ognuna 
un’interpretazione del tutto personale e raccontando quali ricordi 
rievocano, quanto hanno influito sulla sua crescita, sul suo modo 
di essere e di intendere la vita stessa. Un’occasione per fare un 
bilancio personale e professionale, in cui lo storico bassista dei 
Pooh allarga lo sguardo agli eventi che ha vissuto sul palco e fuori, 
ai valori che lo ispirano, agli affetti nei quali trova rifugio e riparo 
e ai progetti che coltiva incessantemente con instancabile entu-

siasmo. Ma il suo desiderio, con questo libro, è soprattutto quello 
di arrivare al cuore oltre che alla testa del lettore, per coinvolger-
lo in riflessioni ed emozioni profonde, attraverso suggestioni che 
inducono a sognare, credere e osare, sempre con passione, per 
provare a trovare un nuovo significato alla parola domani.

“E’ stata una presentazione splendida, forse una delle più belle 
fino ad ora nel salotto Gli Incontri di Valore” commenta Nicola 
Ruocco  “Red Canzian grazie al suo libro ha toccato il cuore di 
ognuno di noi, con parole di grande umanità, e sensibilità. Tutti i 
temi del libro erano importanti, ma ci siamo soffermati su alcuni 
di essi e si è toccata con mano la grande emozionalità dell’ospite. 
Parlare di gentilezza, famiglia, abbracci, umiltà, tempo, musica è 
stato un autentico percorso di valori. Una splendida ed indimenti-
cabile presentazione.” Continua Ruocco “Come afferma lo stesso 
Canzian, le parole hanno il potere di emozionare, aiutarci a cresce-
re, farci soffrire o placare i dolori dell’anima. In ognuna di esse si 
nasconde un mondo affascinante e complesso, che cambia e si 
trasforma a seconda del momento e del sentimento che viviamo. A 
Red Canzian rinnovo ancora una volta il mio più affettuoso ringra-
ziamento per aver donato a me, e a tutto il pubblico intervenuto, 
un momento a dir poco speciale!”

Lo scorso 10 dicembre intanto, agli Incontri di Valore è stato il 
momento dell’apertura della nuova Mostra d’arte contemporanea 
con opere in esposizione presso i saloni dell’Hotel Habita79 in 
Pompei. Nuovo artista presentato, è stata la talentuosa Silvia Bel-
trami, con la personale titolata “Sequenze” nella sua particolaris-
sima tecnica di collage di carte di diversa provenienza applicate 
su intono da strappo d’affresco. La mostra è stata realizzata in 
collaborazione con la Ticinese Art Gallery Milano, con l’interven-
to oltre che dell’artista Beltrami, anche del direttore della galleria 
Stefano Costantini. In attesa degli attesissimi ospiti di gennaio e 
febbraio, oltre alcuni imperdibili fuori programma, chiude il mese 
di dicembre, esattamente il giornalista Pino Imperatore, con la 
presentazione del libro “I demoni di Pausilypon”.

GLI INCONTRI DI VALORE

Dr. NiCOLA rUOCCO
ASS. gLi iNCONtri Di vALOrE

“gLi INCONtri Di vALOrE”, AL SALOttO Di rUOCCO
UNO StrAOrDiNAriO rED CANziAN, COL LiBrO “CENtOPArOLE”

IL CELEBrE BASSiStA DEi POOH, NUOvO PrEStigiOSO OSPitE NEL SALOttO iN POmPEi,
iN UNA SErAtA mOLtO PArtECiPAtA CON OLtrE 200 PErSONE
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SPORT

Napoli

sfide con Verona e Atalanta per ripartire partnership internazionale con Brera Holdings

Il Napoli sfiderà il Verona allo “Stadio Maradona” con la classica 
gara dal sapore del testa-coda. L’appuntamento di altissima clas-
sifica sarà quello di Bergamo contro l’Atalanta che nella gara di 
andata è riuscita a vincere per 0-3 a casa Conte. Lo scorso anno 
con l’esordio di Walter Mazzarri arrivava una vittoria per gli azzurri 
per 1-2 con il gol di Kvaratskhelia, Lookman ed Elmas. Fu una 
delle poche gioie della gestione Mazzarri 2.0.

La Juve Stabia ha presentato ufficialmente la partnership con 
Brera Holdings, azienda quotata in borsa. Durante la conferenza 
stampa presso l’Unione Industriali di Napoli, il presidente Andrea 
Langella ha ripercorso il percorso del club negli ultimi cinque anni: 
dal consolidamento del brand, con un incremento significativo 
degli sponsor, alla crescita del settore giovanile e dell’area mar-
keting. Langella ha sottolineato l’importanza della collaborazione 
con Brera Holdings per portare il club a livello internazionale. Da-
niel McClory, presidente di Brera Holdings, ha elogiato la solidità 
finanziaria e il potenziale del progetto Juve Stabia, definendolo un 
esempio perfetto per investimenti internazionali.

juve stabia
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SPORT
Angri

Mario Di Nola nuovo allenatore

Mario Di Nola torna sulla panchina dell’Angri, società a cui è pro-
fondamente legato. Il tecnico aveva già guidato la squadra nel 
campionato di Serie D 2006-2007, chiuso con un secondo posto, 
e nella stagione 2013-2014 in Eccellenza, portandola fino alla fi-
nale playoff regionale. Con esperienze in club come Campobas-
so, Casertana e Turris, Di Nola è pronto a riportare entusiasmo e 
risultati ad Angri.

Il Santa Maria La Carità si è assicurato le prestazioni di Orazio 
Grezio, bomber classe 1985 con oltre 320 gol in carriera tra Se-
rie D ed Eccellenza. Il centravanti, che ha vinto sei campionati di 
Eccellenza, indosserà la maglia numero 9, portando esperienza e 
qualità al reparto offensivo.

Santa Maria La CaritA'

Orazio Grezio E' il nuovo attaccante

Durante il Gran Galà del Calcio Italiano, il centrocampista Alberto 
De Francesco è stato premiato per la sua stagione 2023-2024, 
entrando nella “Top 11” della Lega Pro. L’evento si è svolto a Villa 
Egidio, dove De Francesco è stato accompagnato dal direttore 
generale Benito Starace.

Scafatese

Gianluca Atzori nuovo tecnico

Il Sorrento apre il 2025 con due sfide di Lega Pro. La prima sarà 
contro il Team Altamura, seguita dal confronto con il Potenza. I 
rossoneri vogliono continuare a regalare emozioni ai propri tifosi, 
come già fatto nella stagione appena conclusa, caratterizzata da 
prestazioni di alto livello.

SORRENTO

sfide contro Altamura e Potenza

Il FC Pompei ha tesserato Antonio Balzano, centrocampista clas-
se 2004 cresciuto nel settore giovanile della Cavese e con espe-
rienze all’Albanova. Contestualmente, il club ha annunciato il tra-
sferimento di Vincenzo Sparavigna all’Afragolese e la risoluzione 
contrattuale con Alessandro Romano e Andrea Petta.

pompei

arriva Antonio Balzano
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SPORT
Napoli BaskeT

Giorgio Valli nuovo Head Coach

La S.S. Napoli Basket ha affidato la panchina a Giorgio Valli, tecni-
co con una lunga carriera e oltre 500 panchine alle spalle. Valli ha 
allenato in club di Serie A e A2, vincendo promozioni e titoli, tra cui 
una Coppa Italia e un campionato a Dubai. L’obiettivo è guidare 
Napoli verso un campionato competitivo e di alto livello.

Givova Scafati

Davide Bonora nuovo Assistant Coach

Davide Bonora, ex giocatore di alto livello con un palmarès di scu-
detti, Coppe Italia ed Eurolega, è il nuovo assistant coach della Gi-
vova Scafati. La sua carriera da allenatore è iniziata nel 2014 con 
l’Eurobasket Roma, dove ha ottenuto una promozione in Serie A2. 
Bonora collaborerà con coach Damiano Pilot in questa stagione.

Sammaritana Basket

Vittorio Grillo confermato

Vittorio Grillo farà parte del gruppo Under 19 della Sammaritana 
Basket anche per la stagione 2024-25. Il giovane ha espresso en-
tusiasmo per il progetto e ha sottolineato l’importanza del legame 
creato con i compagni di squadra e lo staff tecnico.

Napoli BaskeT

primo contratto per Massimo Fiodo

Il giovane talento Massimo Fiodo, classe 2006, ha firmato il suo 
primo contratto professionistico con Napoli Basket. Cresciuto nel-
le giovanili della Stella Azzurra Roma, Fiodo ha già contribuito agli 
ottimi risultati della squadra nei campionati giovanili nazionali.
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A CUrA DI rEDAzIONE WEEKEND

Matteo Baldi: "La forza del gruppo e dei tifosi
E' fondamentale"

Anche se è passato un po’ di tempo, ci puoi raccontare gli 
attimi dopo la gara contro il Benevento?

“Beh, non saprei da dove cominciare! Credo che in quei momenti 
non ti rendi nemmeno conto dell’impresa che abbiamo portato a 
termine. Ci sono voluti giorni per realizzare anche solo una piccola 
parte di ciò che avevamo compiuto. Di sicuro vedere una piazza e 
una tifoseria come quella di Castellammare in festa per quasi due 
mesi interi è qualcosa di unico, ti fa sentire importante e ti riempie 
il cuore. Ma anche le lacrime di gioia dei miei compagni sono im-
magini che nessuno potrà mai levarmi dalla testa.”

Sempre sullo scorso campionato, quando hai capito che si 
poteva davvero fare la grande impresa?

“Eravamo partiti con una squadra rivoluzionata rispetto alla scorsa 
stagione, ma con un obiettivo chiaro in mente: la salvezza. Abbia-
mo cominciato a lavorare fin dal ritiro con la testa giusta e le giu-
ste motivazioni, perché eravamo un gruppo giovane e ambizioso, 
desideroso di raggiungere l’obiettivo il prima possibile attraverso 

il lavoro quotidiano, mantenendo sempre la nostra umiltà. Partita 
dopo partita non ci siamo mai scomposti e possiamo dire che il 
gruppo ha fatto la differenza: eravamo veramente affiatati. Sape-
vamo che, in qualsiasi difficoltà, il compagno al nostro fianco ci 
avrebbe sempre aiutato. L’idea di vincere il campionato si è con-
cretizzata solo qualche partita prima di Benevento.”

Su questa stagione, qual è la tua ricetta per raggiungere la 
salvezza?

“Per questa stagione posso affermare che stiamo continuando 
sulla stessa strada dell’anno scorso. Lavoriamo e miglioriamo gior-
no dopo giorno come una grande squadra, grazie soprattutto al 
lavoro del mister e del suo staff. Ma sarà solo attraverso l’umiltà, 
il duro lavoro e la concentrazione che ci contraddistinguono che 
potremo raggiungere l’obiettivo al più presto.”

Siete un bel gruppo. Con chi hai legato di più?

“Anche quest’anno abbiamo creato un grande gruppo. Personal-
mente, mi trovo bene con tutti i miei compagni, che stanno diven-
tando grandi amici giorno dopo giorno. Tra quelli con cui ho legato 
di più ci sono sicuramente Francesco Folino, con il quale vivo pra-
ticamente insieme. Ho un bel rapporto anche con Kevin Piscopo, 
Nicola Mosti e Marco Ruggero. Ma davvero mi trovo bene con 
ogni componente del nostro spogliatoio: sono tutte persone ecce-
zionali, prima che grandi giocatori.”

Hai un idolo calcistico?

“Il mio idolo calcistico è Giorgio Chiellini, per la fame e la cattiveria 
che metteva in campo ogni minuto di partita. A lui posso affiancare 
anche Sergio Ramos.”

Un messaggio per i tifosi gialloblù...

“Ai tifosi posso chiedere soltanto di continuare a sostenerci come 
fanno da un anno e mezzo, perché sono la nostra forza e ci per-
mettono di dare il massimo in ogni partita. Posso solo ringraziarli 
per tutto quello che fanno ogni giorno: il loro supporto è fonda-
mentale per noi.”

L' INTERVISTA
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CErtifiCAziONi mEDiCHE E PrivACY: iL gArANtE iNtErviENE E
SANziONA UN’AziENDA SANitAriA PEr viOLAziONi

Con la Newsletter n. 530 del 23 dicembre 2024, il Garante per 
la protezione dei dati personali ha chiarito che le certificazioni 
mediche utilizzate per giustificare assenze lavorative o la man-
cata partecipazione a concorsi pubblici devono rispettare rigoro-
si standard di riservatezza. In particolare, non devono contenere 
informazioni che possano rivelare lo stato di salute del paziente, 
come l’indicazione della struttura sanitaria, il reparto che ha ero-
gato la prestazione o il timbro con la specializzazione del medico.

Il caso che ha scatenato l’intervento
L’intervento del Garante è stato sollecitato dal reclamo di una pa-
ziente che aveva ricevuto un certificato medico riportante l’indi-
cazione del reparto ospedaliero che aveva fornito la prestazione 
sanitaria. Questo dettaglio rappresentava una violazione del prin-
cipio di minimizzazione dei dati personali, secondo cui le informa-
zioni trattate devono essere strettamente pertinenti e limitate alle 
finalità per le quali sono necessarie.

Il principio di privacy by design è stato un altro punto critico indi-
viduato dal Garante. L’azienda sanitaria, titolare del trattamento 
dei dati, non aveva adottato fin dalla progettazione delle sue pro-
cedure misure tecniche e organizzative adeguate per garantire la 
protezione dei dati personali e tutelare i diritti degli interessati.

La sanzione e le conseguenze
L’azienda sanitaria, dopo l’intervento del Garante, ha aggiornato 
i moduli e formato il personale in materia di protezione dei dati 
personali. Tuttavia, queste azioni correttive non hanno evitato una 
sanzione amministrativa di 17mila euro. La decisione è stata mo-
tivata dal fatto che la violazione ha coinvolto un numero poten-
zialmente elevato di pazienti per un lungo periodo e dall’ulteriore 
aggravante che l’azienda non ha risposto tempestivamente alle 
richieste di informazioni del Garante, configurando una seconda 
infrazione al Codice della privacy.

Un monito per le strutture sanitarie
Il caso evidenzia l’importanza per tutte le strutture sanitarie di ri-
spettare i principi di protezione dei dati fin dalla progettazione del-
le procedure interne. Il trattamento dei dati personali dei pazienti 
deve essere sempre limitato a quanto strettamente necessario, 
evitando che informazioni sensibili possano essere rivelate inu-
tilmente.

Il Garante ha così ribadito che la tutela della privacy non è un’op-
zione ma un obbligo che deve permeare ogni aspetto della gestio-
ne dei dati personali, specialmente in ambiti delicati come quello 
sanitario. Questa vicenda rappresenta un chiaro avvertimento per 
tutte le aziende sanitarie: la non conformità alle normative sulla 
protezione dei dati personali può comportare conseguenze signi-
ficative, sia in termini economici che reputazionali.

A CUrA Di NICOLA D’AUrIA
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