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Software per aziende

Amministrazione e finanza
Controllo di gestione
Ciclo attivo e passivo
Logistica e magazzino
Produzione
E-commerce

Copertura funzionale completa:

On promise
e in cloud !

Con materie prime ed estratti da agricoltura biologica
Esclusivamente Made In Italy.

PRODOTTI PROFESSIONALI
PER LA COSMESI E LA DETERSIONE

DI CANI E GATTI ECOBIO E VEGAN

www.biolabpet.it
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Corso G. Nicotera 6, 80069 • Vico Equense (NA) Italy

Vico Equense. “Buoni a Pasqua”, ticket spesa per aiutare le 
famiglie in difficoltà: tutte le informazioni utili

La Città di Vico Equen-
se rinnova il contributo 
di contrasto alla pover-
tà “Buoni a Pasqua”. 
È stata pubblicata la 
delibera di giunta che 
abilita l’erogazione dei 
contributi in favore delle 
famiglie residenti di Vico 
Equense che si trovano 
in condizioni di partico-
lare disagio sociale ed 
economico.

I buoni spesa saran-
no spendibili presso gli 
esercizi commerciali del 
territorio comunale e po-
tranno essere utilizzati 

esclusivamente presso le seguenti tipologie commerciali: generi 
alimentari (supermercati, salumerie, panifici, pescherie, macelle-
rie, pasticcerie, pizzerie), abbigliamento (vestiario per bambini ed 
adulti) e calzature (scarpe per bambini ed adulti).

La graduatoria sarà stilata attraverso le seguenti fasce di reddito: 
Prima Fascia Da € 0,00 a € 3.922,2 per la Seconda Fascia Da € 
3.922,2 a € 7.844,20

La domanda dovrà essere presentata utilizzando esclusivamen-
te il modello consultabile sul sito istituzionale della Città di Vico 
Equense oppure potrà essere ritirato presso l’Ufficio Politiche So-
ciali di Piazzale Siani. Essa dovrà essere consegnata, entro e non 
oltre le ore 12.00 di venerdì 4 aprile 2025 all’Ufficio Protocollo 
del Comune in orario di apertura al pubblico (dal lunedì al venerdì 
dalle ore 8:30 alle ore 12:00 e il martedì e il giovedì anche di po-
meriggio dalle 15:00 alle 17:00). In alternativa, si potrà inviare la 
richiesta completa in tutte le sue parti all’indirizzo PEC dell’Ufficio 
Protocollo della Città di Vico Equense protocollo@pec.comune-
vicoequense.it, con una copia del Documento di riconoscimen-

to in corso di validità del richiedente. In alternativa, per cittadini 
stranieri, una copia permesso di soggiorno Extra UE o permesso 
soggiorno UE, attestazione ISEE in corso di validità.

“Un messaggio di speranza e di solidarietà per le famiglie in diffi-
coltà di Vico Equense – ha spiegato il sindaco Giuseppe Aiello -. 
Abbiamo rinnovato anche quest’anno l’erogazione dei ticket spe-
sa per l’acquisto di beni di prima necessità. Insieme, possiamo 
rendere la Pasqua un momento più sereno e dignitoso. Per tutti”.

Per qualsiasi altro chiarimento, i cittadini potranno rivolgersi 
all’Ufficio Politiche Sociali della Città di Vico Equense nelle ore 
d’ufficio ai seguenti numeri telefonici: +39 081.8019330 - +39 
081.8019333.

A cura di GIORNALE WEEKEND
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Via Monte, 18 80049 • Somma Vesuviana (NA)
Tel./Fax 081.899.68.86 • Cell. 3355798654 - 3355798653
elettronicaeuropea@gmail.com

ELETTRONICA EUROPEA S.r.l.
SISTEMI DI AUTOMAZIONE PER PORTE

AD ANTA BATTENTE, SCORREVOLI O GIREVOLI
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Perché installare un climatizzatore inverter?

Il mondo dei climatizzatori si è evoluto nel corso degli anni, ridu-
cendo i consumi energetici ed aumentando la silenziosità degli 
apparecchi migliorando i filtri. 
Molti dispositivi infatti, sono dotati di sistemi di purificazione 
dell’aria, ossia rendono l’ambiente salubre, libero da allergeni e 
da sostanze nocive.
A livello di tecnologia quella inverter sta soppiantando e sostituen-
do la tradizionale on/off. 
Un climatizzatore inverter è più efficiente sotto tutti i punti di vista 
e offre un comfort maggiore rispetto a quello classico. 
• Climatizzatore inverter: a cosa serve? 
il climatizzatore inverter è un dispositivo intelligente che eroga 
aria fredda in maniera ottimizzata, in quanto una volta raggiunta la 
temperatura ideale, il motore rallenta restando in funzione a basso 
regime. Ciò permette di avere prestazioni eccellenti con il minimo 
consumo energetico. 
• Come funziona un climatizzatore inverter? 
Un climatizzatore inverter è dotato di una tecnologia modulante 
che attraverso un sistema elettrico calcola la potenza necessaria 
a raffrescare una stanza tenendo in considerazione la temperatura 
impostata. Infatti, questi dispositivi raggiungono in fretta il clima 
desiderato, rallentando di conseguenza la potenza del motore che 
non si spegne ma continua a lavorare a basso regime per mante-
nere i gradi della stanza su un livello costante. Ciò riduce anche il 
rumore prodotto. La conseguenza più diretta di tali accortezze è 
una condizione di maggior benessere e una riduzione notevole dei 
consumi energetici. 
• Differenze tra un climatizzatore inverter e uno on/off
Un climatizzatore tradizionale, con tecnologia on/off, ha una velo-
cità fissa e nel momento in cui viene acceso il motore lavora alla 
massima potenza per raggiungere la temperatura ideale e spe-
gnersi. Nel momento in cui i gradi nella stanza ricominciano a sa-
lire, il dispositivo si riaccende ripetendo la medesima operazione. 
Ciò comporta un maggiore dispendio di energia. 

In un climatizzatore inverter, invece, il compressore non si spegne 
mai, lavora solo a velocità ridotta quando raggiunger la tempe-
ratura impostata che sarà mantenuta su livelli costanti. Quindi il 
motore inverter funziona ad una velocità variabile e può regolare la 
propria potenza in base alle dimensioni dell’ambiante. 
Tra un climatizzatore tradizionale e uno inverter, vi è quindi una 
grande differenza di consumi energetici. Ad esempio a parità di 
potenza, quelli di un condizionatore inverter sono minori per via 
del suo funzionamento a basso regime mentre quelli di un dispo-
sitivo classico restano sempre gli stessi. 
• Quanto consuma un climatizzatore inverter?
Il consumo di un climatizzatore inverter dipende da diversi fattori, 
ossia: 
- Dalla classica energetica: più sarà alta, meno consumerà, per 
cui è importante puntare su dispositivi di classe A, A++ e A+++;
- Dall’esposizione degli ambienti in cui sarà collocato: se le stan-
ze sono al sole, il consumo di energia sarà superiore in quanto il 
dispositivo impiegherà più tempo per raggiungere la temperatura 
ideale;
- Dai BTU del climatizzatore: un corretto dimensionamento è indi-
spensabile in quanto se si acquista un climatizzatore con una po-
tenza inferiore rispetto a quella che occorre, non si ottimizzeranno 
consumi e quindi spenderai di più.
Naturalmente, in fase di acquisto è importante fare attenzione 
e scegliere sempre modelli appartenenti alla classe energetica 
A+++, così da poter godere di un elevato comfort domestico con-
sumando poca energia. Per l’installazione è sempre buona norma 
affidarsi ad un installatore qualificato. 

A cura di GIORNALE WEEKEND

ATTUALITA'

SOLUZIONI PER IL CLIMA & TRATTAMENTO ACQUE

9.000Btueco
Raffreddamento

A++

Riscaldamento

A+++ Funzione Wi-Fi 
Modulo WiFi Preinstallato

 

 Ionizzatore
Con Azione Antibatterica

Rate a
partire da

18€
a tasso 0

Bonus da 100€
in bolletta Luce & Gas

Sopralluogo
gratuito

Installazione
standard
inclusa Promozione valida fino ad esaurimento scorte

Per informazioni:
Piazza Spartaco 31/A

80053 C/mare di Stabia (NA)
 

Tel. 081 335 25 06 • Cell. 335 581 00 26 
E-mail: info@klimatherm.it

www.klimatherm.it
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t-shirt

felpa

zainetto

borraccia

sacca in nylon

cappello

KitGita2025.

Promozioni valide fino
al 30 Aprile 2025

STAMPA FRONTE

STAMPA 1 LATO

VARI COLORI

STAMPA SOLO FRONTE

FINO AD ESAURIMENTO SCORTE

STAMPA LATO CUORE

€2
€2

€18

€4€7

€5
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A cura di MARIA PIA NOCERINO

L’appuntamento gastronomico più atteso della Campania torna 
con la sua ventiduesima edizione: la Festa a Vico, ideata dallo 
chef stellato Gennaro Esposito, si svolgerà dal 9 all’11 giugno 
2025 nella splendida cornice di  Vico Equense, trasformando an-
cora una volta la cittadina alle porte della penisola sorrentina in 
una vera e propria cucina a cielo aperto.

Nata nel 2003 come un’occasione d’incontro tra giovani chef 
emergenti e maestri della cucina, la kermesse è cresciuta nel tem-
po, diventando un evento di riferimento per appassionati e profes-
sionisti del settore. 

Migliaia di visitatori, provenienti da tutta la Campania e oltre, affol-
leranno anche quest’anno le strade di Vico Equense per tre giorni 

di showcooking, degustazioni, talk e incontri con i grandi nomi 
della gastronomia italiana.

Come ogni anno, la manifestazione non sarà solo un trionfo di 
sapori, ma anche un momento di solidarietà e condivisione: molti 
eventi avranno una finalità benefica; il ricavato sarà destinato a 
progetti e associazioni del territorio così come nelle edizioni pre-
cedenti. 

Il conto alla rovescia è dunque ufficialmente iniziato. Gli amanti del 
buon cibo possono già segnare in agenda le date di questa espe-
rienza unica, che unisce il meglio della tradizione culinaria italiana 
con l’energia creativa della nuova generazione di chef.

Queste e tante altre informazioni le trovate anche su I Love Co-
stiera, motore di ricerca che fornisce utili notizie per trascorrere al 
meglio un soggiorno in Campania. 

Su I Love Costiera trovate, oltre a tante notizie interessanti e curio-
sità, tutti gli eventi più interessanti che si svolgono in Campania. Il 
sito  viene costantemente aggiornato per consentire ai visitatori di 
vivere la Campania a 360 gradi. 
Inoltre, I Love Costiera offre gratuitamente pratiche guide utili per 
tracciare un perfetto e completo itinerario di viaggio.

Festa a Vico 2025:
ufficializzate le date della ventiduesima edizione



dal 7 all’ 11 aprile 2025
c.mare di stabia (NA)

scopri di più:

5 E 6 APRILE 2025
PIMONTE (NA)

scopri di più:

5 e 27 aprile 2025
agerola (NA)

scopri di più:

6 APRILE 2025
BAIA - BACOLI (NA)

scopri di più:

6 aprile 2025
napoli
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SPECIALE CARNEVALE 2025
il museo di capodimonte:

capolavori ritrovati!

tour guidato al
sentiero degli dei

corso experience per wedding planner
& wedding coordinator

I TESORI DI BAIA
E IL CASTELLO ARAGONESE

HANAMI MASSAGE
COCCOLE FRA I CILIEGI

scopri di più:

27 APRILE 2025 • ore 8:30
C.MARE DI STABIA (NA)

scopri di più:

STABIA SEA RUN
10.1 K
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Accreditato con il S.S.N.
Direttore Sanitario dr.Luigi De Riso
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PUB & BAR

CASTELLAMMARE

Maracanà Pub
Via G.Bonito 69/73 
Tel. 0813623265

Hops Pub
Corso Giuseppe 

Garibaldi, 18
Tel. 08118492957

Bliss Burgerhouse & 
Barbecue

C.so Giuseppe 
Garibaldi,  58

Tel. 380 380 5349

Sonny’s Pub Bistrot
Via Giuseppe Bonito, 

19
Tel. 331 617 0731

St.Luke's Inn
Corso Alcide de 

Gasperi, 25
Tel.  081 870 7568

GRAGNANO

Hostaria Birreria 
Malti da legare 

Via Castellammare, 
219

Tel. 081 198 55 649

Ciacco & Bacco 
Ristoburger

Via C/mmare, 155
Tel. 0818702135

ANGRI

Mmiez e Sounds 
Via di Mezzo Sud
Tel. 3468953185

Pig'n Fish
Via di Mezzo Est, 14 

Tel. 3389102371

Drop Beer and Food
 Via Nazionale, 176/

bis 
Tel. 08119977954

S.A.ABATE

Amascalzon 
Burgerhouse
Via Stabia 210

Tel. 3468953185

Titanic Pub
Via Roma, 107

Tel. 08119327378

VICO EQUENSE

Murphy’s Law Pub
Corso Caulino, 77
Tel. 08119970541

Cherry Light
Corso Filangieri, 59

Tel. 0818798083

TORRE 
ANNUNZIATA

Torre Birraia
Corso Umberto I, 3
Tel. 081 185 44 445

Craft27
Via Michele Caravelli, 

18
Tel. 3381066895

META

Covent Garden Pub
Via del Salvatore, 8

Tel. 0815342188

POMPEI

Mediterraneo Pub
Via Parroco Federico, 

10
Tel.0818633136

Wolf Irish Pub
Via Aldo Moro II 

Traversa, 59
Tel. 0818506895

'Mericano Pub
Via Roma, 109

Tel. 0818507592

Old Wild West
Via Roma, 73

Tel. 0815953846

SORRENTO

Golden River Pub
Corso Italia, 245
Tel. 3388261846

Piccaldilly Pub
Via Fuorimura, 1
Tel. 0818781560

Star Pub Holy 
Burger

Via Luigi De Maio, 17
Tel. 0818773618

Chaplin’s
Corso Italia, 18

Tel. 0818072551

The Corner
Corso Italia, 252

Tel. 08118248937

Pub America
Via Crocevia, 2

Tel. 081 877 2483

English Inn
Corso Italia, 55

Tel. 333 159 9307

Pub The Red Lion
Via Marziale, 25

Tel. 081 807 3089

CASTELLAMMARE

Bar Nunzio
Via Pioppaino, 34
Tel. 0818724442

Piazza Vanvitelli
Corso V.Emanuele, 90

Tel. 0810601641

Gran Caffè Napoli
Via G. Mazzini, 13
Tel. 0818706775

Bar Pasticceria Di 
Nocera

via G.Mazzini, 14
Tel. 081 871 2374

Bar Nunzio
Spartacus

P.zza Spartaco, 28
Tel. 0813938418

Bar Poma
Via A. de 

Gasperi, 183
Tel. 0818708285

GRAGNANO

Na’ Tazzulella e Cafè 
Via Castellammare, 

265/267
Tel. 0818018839

Bar Antico Caffè
Via Santa Caterina, 22

Tel. 081 873 6528

Bar Caffetteria 
Giordano
Via Vittorio 

Veneto, 130
Tel. 081 801 3322

Bar Grande 
Fratello 2

Via Starza, 7
Tel. 081 873 6534

VICO EQUENSE

Smile Cafè
Via d. Caccioppoli,13

Tel. 0818015705

Bar De Simone
Via Piazza Seiano, 6

Tel. 0818029153

Gran Caffè Zerilli
Corso Umberto I

Tel. 081 879 8211

La Colombina
Corso Filangieri, 39

Tel.0818016049
Cell. 3334031431

Pasticceria Enzo
Via Filangieri, 94
Tel. 0810601683 

Gelateria Fraddano
Via Filangieri, 107
Tel. 081 8016400

Visit Bar
P.za Umberto I, 5
Tel. 08119308852

TORRE 
ANNUNZIATA

Nettuno Lounge 
Beach

Via G. Marconi, 11
Tel. 0818616796

Nonsolocaffè Reload
C.so V. Emanuele III, 

321
Tel. 0813413622

META

Mamà
S.S. 145 Km 21, 512

Tel. 3334446220

Bar L’antro
Via dei Naviganti 

Metesi

POMPEI

Open Bar
Via Roma, 107

Tel. 0818505868

SANTA MARIA LA 
CARITA'
Bar Plinio

Via Polveriera, 1
Tel. 081 802 6788

Bar Mati Cafè
P.za Borrelli, 6

Tel. 081 213 9385

SANT’AGNELLO
Coral Bar

Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel.081 807 3355

SORRENTO
Vista Sky Bar
C.so Marion 
Crawford,85

Tel. 0818781352

Bar Rita
Corso Italia, 219
Tel. 0818781420

Naima Lounge Bar
Via Padre Reginaldo 

Giuliani,43
Tel. 0818781425

Filou Club
Via Santa Maria della 

Pietà, 12
Tel. 0818782083

Fauno Bar
Piazza Torquato 

Tasso,13 
Tel. 0818781135

• PUB • • BAR •
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• Terapie Ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA (Verbal Behavior)
• Terapie domiciliari
• Centro diurno integrato
• Trattamenti in regime residenziale 

Aperto tutti i giorni H24
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PIZZERIE & RISTORANTI

CASTELLAMMARE

Chalet Annamaria
Via Caio Duilio, 99
Tel.0818722366

Ristorante 
Lungomare

Corso Giuseppe 
Garibaldi, 104,

 Tel. 081 391 4694

C’è Posto per te
Via Venezia

Tel. 0818718871

Don Giovanni
Corso Alcide De 

Gasperi, 145
Tel. 0818714970

Piazzetta Milù
C.so De Gasperi, 23

Tel. 0818715779

Cupptiè
C.so De Gasperi, 2
Tel. 3387759222

Yacht Club
Marina di Stabia

C.so De Gasperi, 313
Tel. 0818722118

Don Mimì
Str. Panoramica, 64

Tel. 0818700316

Pizzeria O' 
Presidente

Via G.Bonito, 70
Tel.081 1811 2377

Taverna Mafalda
Via Padre Kolbe, 24
Tel.081 1909 3381

Arte Pizza
Via Casoni Marna, 15

Tel.0811816 6022

CASTELLAMMARE

Pizzeria Paiman
Via Alfredo Cottrau, 

20
Tel.0818705704

Pizzeria Capri Blu
Corso A.De Gasperi

Tel. 0818702556

Pizzeria Zembrì
Corso

G. Garibaldi, 10
Tel. 0818700549

26 Morsi
Via Cicerone, 8

Tel. 0810763040

29 Stritt
Via Rajola, 29

Tel. 08118579428
WA 3333090271

Mamma mia 
C.so Garibaldi, 100

Tel. 0818706262

Vittorio Pizza e 
Sapori di Mare
Corso Alcide de 

Gasperi, 196
Tel. 081 1882 9527

Uànema pizzeria 
ristorante 

C.so G. Garibaldi, 132
Tel. 333 110 7884

Pizzeria Enzo & 
Bruno 

Via del Pittore Ignoto, 6
Tel. 081 048 3066

Trattoria Pizzeria del 
Mare da Salvatore 

Via Giuseppe Bonito, 
199

Tel. 081 870 4973

Pizzeria La Saporita
Via Scafati, 321

Tel.081 341 2370

Pizzeria San Michele
Via Casa D'Auria
Tel.081 873 8350

Pizzeria Terra Mia
Via Cappella dei Bisi

Tel.342 593 4247

Pizzeria O' 
Presidente

Via G.Bonito, 70
Tel.081 1811 2377

Pizzeria
Regina Elena

Via IV Novembre, 31
Tel.081 060 1885

S.A.ABATE

Masseria Gabriele
Via Palmentiello, 6
Tel.3358118964

Pizzeria La Collina
Via Teilliti 222

Tel.333 831 1379

GRAGNANO

Agriturismo Villa 
Antica 

Strada statale per 
Agerola, 137

Tel. 0815392210

VICO EQUENSE

Al Buco
Via Roma,19

Tel. 0818016255

Ristorante Mustafà
Via Murrano, 9

Tel. 0818028602

TORRE 
ANNUNZIATA

Meli 's
 Viale Europa, 82

Tel. 081 1948 6568

Pizzeria Di Martino 
gli artigiani della 

pizza
 Via Luigi Denza, 9
Tel. 081 1837 7065

Vida - pizza & more
 Via Enrico

de Nicola, 3
Tel. 081 633 0951

Gli Orti di Stabiae 
Pizza and more 

Strada Santa Maria 
dell'Orto, 11

Tel. 081 2789 212

Ristorante 
PazzaMarea

 Via Giuseppe Bonito, 91
Tel. 081 1887 6410

Giardino Verde
 Via Giuseppe 
Cosenza, 220

Tel. 081 871 2125

S.A.ABATE

La Carmencita 2
Via Lettere, 151
Tel.0818797372

Michele ò Pizzaiuolo
Via Stabia, 252
Tel.0810125652

GRAGNANO

La Valle dei Mulini 
Via Nuova San Leone, 2

Tel. 081 555 7568
Cell. 3462582732

Corte 77 2.0
Via Gioacchino 

Murat, 77
Tel. 3384240920

Il Borgo
Via Porto, 65

Tel. 338 185 8806

Pizzeria Oplonti
Via Sepolcri, 22

Tel. 08119204896

L'Antica Napoli
Via Vittorio Veneto, 

116
Tel. 081 861 0886

La Barchetta
Viale Guglielmo

Marconi, 7
Tel. 081 1809 8510

Mari e Monti
Via Vesuvio, 38

Tel. 081 536 9422

S.A.ABATE

Gerani
Via Stabia, 609

Tel. 0818744361

La Costiera
Via Sassola, 104
Tel. 0818741693

META

Annarè
Corso Italia, 54

Tel. 0818086848

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

POMPEI

Il Macchiavelli
Via v. Emanuele, 15

Tel.0818505367

LETTERE
Pizzeria  

O' Zi'Aniello
Via cupa salette, 3
Tel. 081 801 1886

VICO EQUENSE
L’università della 

Pizza
Corso Giovanni 

Nicofera, 15
Tel. 0818798309

Pizzeria Da Cardone
Via Antonio Asturi, 13

Tel. 0818027576

Pizzeria Franco
Corso Filangieri, 96

Tel. 0818015442

TORRE 
ANNUNZIATA

Gika
Corso Umberto I, 244

Tel. 0818610927

La rampa del porto
Via Rampa Porto, 7,
Tel. 338 771 2692

Savi' Il Bistrot1946
Via Gino Alfani, 23/25,

Tel. 081 1827 5813

Mani in pasta
 Via Ercole Ercoli

Tel.081 1808 7161

Villa Castriota
 Via Castriota, 98
Tel.081 537 2911

META
Dal Ceppone

Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

• PIZZERIE & RISTORANTI •
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PIZZERIE & RISTORANTI

• PIZZERIE & RISTORANTI •
CASTELLAMMARE

Il dubbio
Via Caio Duilio, 26
Tel.081 1955 9319

Ciccio Show
Viale Europa, 99

Tel. 081 872 1637

Pizza XXL
Via Ponte Persica, 34

Tel. 342 506 5036

Pizzeria Family
Piazza Giacomo 

Matteotti, 29
Tel. 081 871 7825

Pizzeria Da 
Carlúcciello
Via Regina 

Margherita, 141
Tel. 081 870 2580

Francesco & Co.
Corso Alcide de 

Gasperi, 81
Tel. 081 6330357

Tag - Risto Bistrot
Via del Marinaro, 6 
Tel. 081 18900803

Pizzeria Ardore
Via Grotta 

San Biagio, 32
Tel.081 1811 6613

S.A.ABATE

La Carmencita
Via Stabia, 15

Tel.081 879 7373

O' Maraja
Via Casa Aniello, 129

Tel.081 879 6353

GRAGNANO

Mascolo
Via Marianna

 Spagnuolo, 121
Tel. 081 873 3387

Da Ugo
Via Volte, 23

Tel. 081 215 9497

Ruspantino
Via Castellammare, 13

Tel. 081 871 9062

Il Tempio
 Via Roma, 58

Tel. 081 801 3344

Malafronte
 Via Stagli, 22

Tel. 081 871 7636

Pascarlì
 Via Madonna delle 

Grazie, 15
Tel. 081 871 0383

Pizzeria da Iolanda
 Via Visitazione, 15
Tel. 081 873 6249

Pizzeria Bella Napoli
 Via Vittorio Veneto, 287

Tel. 081 801 3243

O'presidente
 Via Nuova S. Leone, 27

Tel. 081 801 1939

O' Ferdinandone
 Via Vena 

della Fossa, 75
Tel. 333 329 1601

Pizza Pazza
 Via Roma, 120

Tel. 081 801 2828

S.M. LA CARITÀ

Da Cammarota
Via Polveriera, 58

Tel. 081 224 2297

Da zio Peppe
Via Motta Carità

Tel. 081 390 3306

Nonno Gildo
Via Motta Carita', 47
Tel. 081 874 4054

Giocondo
Via Motta Carita', 147
Tel.  081 874 3875

VICO EQUENSE

Da Gighetto
Via S. Salvatore, 125

Tel. 081 801 6171

Tigabelas
 Via Marina di Aequa, 

31
Tel. 081 802 8502

Ma Che Bonta'
Corso Caulino, 9

Tel. 081 802 8026

Cuore di Pizza
Via Raffaele Bosco, 

668
Tel. 081 802 3004

Pizza Therapy
Via Roma, 7

Tel. 081 879 0022

Pizzeria Castellano
Via Masturzo, 17

Tel. 081 802 4285

La cura del Gusto
Via Raffaele Bosco, 

858
Tel. 081 009 3979

Saporì Pizza e 
qualcos'altro

Via Santa Maria 
Vecchia, 2

Tel. 081 802 8341

META

Dal Ceppone
Via G. Marconi, 48
Tel.0815321722

Mazz & Panell
Corso Italia, 21

Tel. 081 365 0811

Peccati Di Gola
Via Guglielmo 
Marconi, 50

Tel. 081 532 1722

TORRE 
ANNUNZIATA

Capri Blu
Corso Umberto I, 221

Tel. 081 922 6596

Casa Capone
Corso Umberto I, 215
Tel. 081 1863 5040

Peppe O'Pizzaiuolo
Via Vittorio 

Veneto, 229
Tel. 328 841 5047

Stella Verde
Corso Umberto I, 176

Tel. 081 861 5066

POMPEI

Pizzeria I Matti
Via Plinio, 53

Tel.081 1971 6028

Le Delizie
Via Roma, 83,

Tel. 081 850 1667

Le Lune Bistro - 
Wine Bar

Via Lepanto, 176,
Tel. 334 267 5382

Pizzeria Trammiere
Via Provinciale 
Ripuaria, 159

Tel.081 536 8367

Varnelli Pizza Bistrot 
& Restaurant
Via Plinio, 15

Tel.081 1808 7876

Pizzeria La Fiamma
 Via Antonio 
Morese, 8 

Tel.0813089024

Garum Pompei 79 d.C.
 Viale G. Mazzini, 63/65

Tel. 081 850 1667

SORRENTO

Ahum Sorrento
Via Sant’Antonio, 6
Tel.08119172783

Jhonny
Corso Italia,

Tel.081 878 5773

Da Franco
Corso Italia, 265
Tel.081 877 2066

Tasso
Via Correale, 9

Tel.081 878 5809 

Frenkie’s Bar 
Pizzeria

Via Torquato Tasso, 4
Tel. 08104885835
Cell.3662479749

Pizzeria Trianon
P.zza Angelina Lauro, 10

Tel. 0813773190

Pizzeria Rosticceria
da Michele

Via Fuorimura, 52
Tel. 0818074527

Ristorante Pizzeria
Tasso 

Via Correale, 9
Tel. 0818785809

Tony e Rosy
Via Santa Maria

della Pietà, 2
Tel. 3334838859

PIANO DI 
SORRENTO

All'Angolo
Via della Stazione, 

39/41
Tel.081 532 2454

Anima e Pizza
Via Trasaella, 74
Tel.366 351 2886

Il Panorama
Via Pietra Piana 36
Tel.081 808 3348

SANT'AGNELLO

Il Ruttino
Corso Marion 
Crawford, 71

Tel.081 224 2676

Da Peppino
Via A. Balsamo, 79
Tel.081 807 4072

Ristorante Calise
Corso Italia, 139/141

Tel.081 807 4490

Ristorante Corallo
Via Nuovo Rione 
Cappuccini, 12

Tel.081 807 3355

DALLA CARTA AL PLEXIGLASS
OGNI DETTAGLIO PER IL TUO EVENTO PERFETTO

NASCITA • BATTESIMO • COMPLEANNO • PRIMA COMUNIONE
SANTA CRESIMA • PROMESSA • MATRIMONIO
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Il batiscafo Trieste fu progettato da Auguste Piccard e suo fi-
glio Jacques, fu un’impresa ingegneristica rivoluzionaria. Que-
sto veicolo sottomarino senza equipaggio fu fondamentale per 
esplorare le profondità oceaniche, raggiungendo profondità 
mai viste prima. La sua caratteristica principale era una sfera 
di acciaio resistente alla pressione, progettata per sopporta-
re le immense pressioni dell’abisso marino. Il Trieste divenne 
famoso per aver raggiunto il punto più profondo degli oceani, 
la Fossa delle Marianne, nel 1960, con Don Walsh e Jacques 
Piccard a bordo. Questa storica immersione aprì nuove frontie-
re per la ricerca oceanografica, fornendo preziose informazioni 
sulla vita e le condizioni estreme presenti nelle profondità ma-
rine. Il Trieste rimane un simbolo di coraggio umano e ingegno 
tecnologico nell’esplorazione degli abissi. La costruzione del 
batiscafo venne eseguita in Italia, a Trieste, nel Cantiere San 
Marco dei Cantieri Riuniti dell’Adriatico, la sfera di immersione 
costruita in acciaio inossidabile alle acciaierie di Terni e oblò 
in quarzo troncoconico realizzato presso le officine Galileo di 
Firenze, e al cantiere navale di Castellammare di Stabia, dove la 
sfera fu saldata allo scafo. Come scrisse il Piccard: “E’ dunque 
Castellammare che inizia l’adunata dei numerosi elementi che, 
riuniti, formeranno il Trieste.” Ad inizio del gennaio 1953 inizia 
il viaggio, il percorso fu completato in 11 giorni ad una velo-
cità di 15 km orari con la classica scorta di motociclisti della 
polizia stradale che provvidero alla sicurezza del convoglio e 
dei viaggiatori. Arrivati a Castellammare gli stabiesi guardarono 

ARCHIVIO PLAITANO

Il Trieste: L’Abisso Conquistato

A cura di GIUSEPPE PLAITANO

con interesse quel misterioso apparecchio, molti intuirono che 
si trattava di un sottomarino. Il costruttore svizzero ed il figlio 
vissero e lavorarono per diverso tempo nella cittadina stabiese. 
Castellammare di Stabia, primo agosto 1953, giorno della festa 
nazionale svizzera, le insegne salgono sull’albero del Trieste: il 
tricolore della Marina italiana e la croce bianca su fondo rosso 
della bandiera elvetica. Il batiscafo è ancora sulla banchina sot-
to la direzione degli ingegneri Giulio Salvio e Armando Traetta(-
decorato con medaglie d’argento e di bronzo al valore militare 
nell’ultima guerra e docente presso l’I.T.I. Leonardo Fea) due 
tra i più stretti collaboratori degli scienziati svizzeri. La gru della 
Navalmeccanica afferra l’anello di sospensione del batiscafo. 
Tutti gli operai e impiegati sono presenti. Come tradizione vuole 
il battesimo deve essere eseguito ma il Piccard: “… non rie-
sce a capire quale nesso ci sia tra il frantumarsi della bottiglia 
di champagne e l’augurio del felice avvenire”. (Dalla stratosfe-
ra agli abissi marini , A.Piccard, Garzanti ,1955) Decide quindi 
di sopprimere questa tradizione e chiede a Padre Agostino di 
aspergere il batiscafo con acqua benedetta. La gru girando su 
sé stessa depose il batiscafo sull’acqua. L’11 agosto finalmente 
il Trieste può immergersi anche se non si trattò di una vera e 
propria immersione in quanto la profondità dell’acqua era solo 
di otto metri e venti. A tutti gli effetti può considerarsi la prima 
immersione, a cui seguiranno quella del 13 agosto sempre a 
Castellammare a 16 metri ed il giorno seguente, tramite il rimor-
chiatore d’alto mare Tenace lo condusse al largo per raggiunge-
re i 40 metri. Quella profondità consentiva in caso di bisogno di 
poter usufruire dei palombari. Seguirà poi quella a sud di Capri 
a 1.080 metri. Dopo questa immersione il batiscafo tornò a Ca-
stellammare per essere sottoposto ad un esame sulla tenuta. Il 
5 ottobre 1953 nel Cinema Nazionale gremito in ogni ordine di 
posto fu annunciato il conferimento della cittadinanza onoraria 
di Castellammare di Stabia ad Auguste ed Jacques  Piccard, 
seguita dall’atto ufficiale della ratifica nella sala consiliare di Pa-
lazzo Farnese.

DALLA CARTA AL PLEXIGLASS
OGNI DETTAGLIO PER IL TUO EVENTO PERFETTO

NASCITA • BATTESIMO • COMPLEANNO • PRIMA COMUNIONE
SANTA CRESIMA • PROMESSA • MATRIMONIO



BIANCANEVE

Guarda il trailer
su youtube

STABIA HALL
17:15 | 18:00 | 19:30 | 21:45

AL CINEMA

 Sociale N°27 del Comune di Castellammare di Stabia per l’erogazione di:

• Prestazioni di assistenza domiciliare integrata (A.D.I.) 
con servizi sanitari rivolte a persone anziane e disabili;

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità;

• Servizi di assistenza domiciliare integrata e socio-assistenziale
in favore di persone anziane e disabili 

12 | WeekEnd

PINO

Guarda il trailer
su youtube

STABIA HALL
18:00 | 20:00 | 21:50

LE ASSAGGIATRICI

Guarda il trailer
su youtube

STABIA HALL
17:30 | 20:30

FILM EVENTO
FINO AL 2 APRILE AL CINEMA!
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 Sociale N°27 del Comune di Castellammare di Stabia per l’erogazione di:

• Prestazioni di assistenza domiciliare integrata (A.D.I.) 
con servizi sanitari rivolte a persone anziane e disabili;

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità;

• Servizi di assistenza domiciliare integrata e socio-assistenziale
in favore di persone anziane e disabili 

Castellammare di Stabia • Corso Vittorio Emanuele n. 79 • Tel. 081.872 39 75
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it

IL CENTRO OFFRE INOLTRE SERVIZI DI:

• Assistenza Domiciliare socio assistenziale in favore di persone anziane,
adulte e minori in situazioni di disabilità

(assistenza infermieristica, materiale, riabilitativa, sociale, sostegno psicologico,
attività di animazione, di socializzazione ed integrazione con il territorio)

• Servizi di assistenza scolastica in favore di alunni con disabilità riconosciuta 
ai sensi della L. 104/92 e/o, in possesso di certificazione in cui venga esplicitata

la necessità di assistenza specialistica scolastica

Il Centro Medicina Psicosomatica è affidataria in A.T.I. 
dal 01/01/2010 dei servizi socio-educativi 

dell’Istituto Regionale per non Vedenti “Paolo Colosimo” di Napoli

Castellammare di Stabia • Corso Vittorio Emanuele n. 79 • Tel. 081.872 39 75
www.centromp.it    •   email: info@centromp.it

AL CINEMA

UN FILM MINECRAFT

Guarda il trailer
su youtube

THUNDERBOLTS*

Guarda il trailer
su youtube

E POI SI VEDE

Guarda il trailer
su youtube

DAL 3 APRILE AL CINEMA!

STABIA HALL
18:00 | 21:30

DAL 30 APRILE
AL CINEMA!

STABIA HALL
17:30 | 19:40 | 21:45



Un ospite molto atteso, ad una delle primissime presentazioni del 
suo nuovo libro in Italia. Si tratta dell’ex Premier e leader di parti-
to Matteo Renzi, ospite ieri all’ormai celebre salotto “Gli Incontri 
di Valore” fondato e diretto da Nicola Ruocco. Una serata dal 
pubblico record di oltre 500 persone, con tantissimi sindaci ed 
istituzioni presenti, per un talk di altissimo spessore in cui si sono 
toccati diverse tematiche di grande attualità. La rassegna salotto 
di Pompei, che si svolge presso la fine struttura dell’Hotel Ha-
bita79 e che ormai ospita i maggiori autori dell’intero panorama 
nazionale, ha vissuto un nuovo momento di grande emozionalità, 
con un pubblico particolarmente appassionato.   

Nel suo nuovo libro, Matteo Renzi analizza con chiarezza il modo 
in cui i social media hanno trasformato il linguaggio della politica, 
e con un’analisi documentata, ricca di particolari e rivelazioni su 
alcuni dossier “molto caldi”, lo stesso Matteo Renzi non fa sconti 
all’attuale presidente del Consiglio, al suo governo e al suo parti-
to. Un atto di accusa che vuole rimettere la verità al suo posto e 
controbattere con forza alla narrazione dominante di questi tempi.

La serata che il patron Ruocco ha incentrato nelle domande su 
temi valoriali come la centralità della famiglia, i giovani, e le pros-
sime sfide economiche, ha assunto un profilo suggestivo quando 
si è parlato appunto di valori quali la meritocrazia, il futuro dei 
giovani e l’importante patrimonio storico-culturale della nostra na-
zione, di cui Pompei ne è una punta di diamante. Renzi afferma 
in uno dei suoi interventi “Vivremo probabilmente in una stagione 
di intelligenza artificiale e di nuove innovazioni tecnologiche, ma 
quello che è Pompei col suo straordinario patrimonio archeologico 
tra i più importanti al mondo, non ci parla del nostro passato, ma ci 
parla del nostro futuro. Se sappiamo riconoscere in Pompei come 
in altri splendidi luoghi d’Italia, non le rovine di ieri, ma i semi di 
domani, saremo delle persone grandiosamente felici”.

“Serata da pelle d’oca” commenta Nicola Ruocco “Ringrazio il 
Senatore Matteo Renzi per aver scelto di presentare il nuovo libro 
alla mia rassegna, collocandola tra le prime presentazioni in Italia. 
E’ stata una serata dal pubblico appassionato e straordinario, una 
serata da record di presenze. I temi toccati ci fanno molto riflet-
tere sull’urgenza di un nostro maggior impegno nell’analizzare gli 
accadimenti. Al di là del discorso politico di cui ognuno ha le pro-
prie idee, restano argomenti di strategica importanza il riportare 
la famiglia al centro delle progettualità e delle prossime decisioni 
politiche. Famiglia, ma anche sicurezza, in cui la nostra privacy è 
sempre di più messa in pericolo”.

Continua Ruocco “Renzi era l’ospite n.102 della rassegna Gli In-
contri di Valore, ed è stato fino ad ora sicuramente uno dei più 
suggestivi ed emozionanti. Tengo a ringraziare i tanti Sindaci pre-
senti, tra cui anche il Sindaco di Pompei LoSapio, le tante istitu-
zioni, i partner e gli amici che mi sono vicini. Un ringraziamento 
particolare mi è dovuto al dottor Armando Cesaro, coordinatore 
regioanle Italia Viva, per il prezioso supporto nell’ospitare in salotto 
Matteo Renzi”.

Nel breve sarà presentata da Ruocco la prossima ottava edizio-
ne, e nel frattempo la settima giungerà a conclusione con l’ospite  
Carlo Manfredi, noto giornalista del territorio, assieme alla “coc-
cola” finale di una importante mostra d’arte titolata “UltraSilence” 
dell’artista Riccardo Bandiera, promossa dall’Hotel Habita79, in 
collaborazione con la Galleria Ticinese Art Gallery Milano.

“Gli Incontri di Valore”, MATTEO RENZI OSPITE DI NICOLA RUOCCO 
COL LIBRO “L’INFLUENCER” 

L’ex Premier Matteo Renzi, nuovo prestigioso Ospite nel salotto fondato
da Nicola Ruocco in Pompei, in una serata con oltre 500 persone.

Prima del nuovo libro al sud Italia 

GLI INCONTRI DI VALORE

dr. nicola ruocco
ass. gli incontri di valore
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NUOVA NECROPOLI A LITERNUM

Una straordinaria scoperta archeologica è recentemente emersa 
in Campania, precisamente a Giugliano, nella provincia di Napo-
li. In un’area di grande rilevanza storica, corrispondente all’antica 
colonia romana di Liternum, situata a Lago Patria, è stata rinve-
nuta una necropoli di notevoli dimensioni, estesa per circa 150 
metri quadrati. Questo sito, già sottoposto a tutela grazie a un 
vincolo ministeriale diretto, si trova nei pressi della celebre tomba 
di Scipione l’Africano, il leggendario condottiero romano noto per 
le sue vittorie contro Annibale durante la Seconda Guerra Punica. 
Il ritrovamento è avvenuto nel corso di una campagna di scavi 
ancora in fase di svolgimento, condotta sotto la supervisione del-
la dottoressa Simona Formola, archeologa responsabile dell’area. 
Tra i reperti di maggior rilievo portati alla luce all’interno della ne-
cropoli, spicca in particolare un’epigrafe funeraria appartenente a 
un gladiatore, un ritrovamento di grande interesse che offre nuove 
prospettive sulla presenza e il ruolo di questi combattenti nell’anti-
ca Liternum. Tuttavia, questo non è l’unico reperto significativo: lo 
scavo ha infatti restituito numerose iscrizioni funerarie in marmo, 
alcune delle quali ancora perfettamente integre, a testimonianza 
dell’importanza del sito e della sua lunga frequentazione nel corso 
dei secoli. Finora, gli archeologi hanno riportato alla luce due re-
cinti funerari caratterizzati da intonaci decorati in bianco e rosso, 
anch’essi sorprendentemente ben conservati. Queste strutture 
delineano con chiarezza le diverse fasi costruttive della necropo-
li, rivelando come l’area sia stata soggetta a interventi edilizi nel 
corso del tempo. Inoltre, è stato rinvenuto un pozzo in muratura, 

probabilmente utilizzato per scopi rituali o legati alle pratiche fu-
nerarie dell’epoca. Gli oggetti e i reperti scoperti nel sito, tra cui 
monete e piccoli vasi in ceramica, permettono di delineare con 
maggiore precisione il periodo di utilizzo della necropoli. Sulla 
base di questi ritrovamenti, gli studiosi ipotizzano che l’area sia 
stata attivamente frequentata e utilizzata a fini sepolcrali a partire 
dalla fine del I secolo avanti Cristo fino al II-III secolo dopo Cristo. 
Questo suggerisce una lunga continuità d’uso del sito, che si in-
serisce nel più ampio contesto della storia romana della regione. 
L’eccezionale scoperta contribuisce ad arricchire ulteriormente il 
patrimonio archeologico della Campania, confermando l’impor-
tanza dell’antica Liternum come centro di vita, morte e memoria 
nell’epoca romana. Gli scavi, ancora in corso, potrebbero rivelare 
nuovi dettagli e portare alla luce ulteriori testimonianze del pas-
sato, permettendo così agli studiosi di ricostruire con maggiore 
precisione la storia di questo affascinante insediamento.

A cura di ISACCO DI MAIO

ARTE, CULTURA E TESORI
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DAL BIANCO
PALETTIZZATO

ALLA SPEDIZIONE

CARICO E SCARICO
CONTAINERS A MANO

GESTIONE MAGAZZINO

UN IMPEGNO
COSTANTE PER
L'ECCELLENZA
NEI SERVIZI
AZIENDALI

OUTSOURCING
IN HOUSE

La L.V. Multiservizi S.r.l. è specializza-
ta in tutte le fasi del confezionamen-
to e ha un organico di esperti con 
lunga esperienza nell'etichettaggio, 
inclusi meccanici ed elettricisti alta-
mente qualificati. Grazie a questo, gli 
addetti possono operare su qualsiasi 
macchina, nuova o vecchia, in vari 
formati e contenitori, offrendo un 
servizio efficiente e immediato ai 
clienti.

Sempre più aziende esternalizzano 
la gestione del magazzino, sceglien-
do tra outsourcing completo o par-
ziale. Gli operatori esterni ottimizza-
no i processi e utilizzano risorse fles-
sibili. Questo approccio riduce i costi 
e garantisce competenza specialisti-
ca.

Il servizio di facchinaggio è reso diffi-
cile dalla mancanza di manodopera, 
essendo un lavoro faticoso che 
richiede alta efficienza. Errori e ritar-
di sono comuni tra i concorrenti. La 
L.V. Multiservizi S.r.l. ha squadre 
esperte e affidabili con anni di espe-
rienza, dimostrando una leadership 
immediata nel settore grazie ai risul-
tati ottenuti.

PULIZIE INDUSTRIALI
La pulizia industriale è essenziale 
per mantenere condizioni igieniche, 
efficienza dei macchinari e produtti-
vità. Richiede sforzo e conoscenze 
specialistiche. Deve essere accurata 
e seguire protocolli per garantire 
igiene e sicurezza dei lavoratori, 
rimuovendo i residui prodotti dalle 
attività quotidiane.

La gestione del magazzino è crucia-
le per ogni azienda, poiché una catti-
va organizzazione può complicare le 
consegne e causare insoddisfazione 
nei clienti. Essa comprende non solo 
l'amministrazione dei flussi di merci, 
ma anche il monitoraggio di tutte le 
operazioni della catena di distribu-
zione.

Via Cesarano, 28
84016 Pagani (SA)

lvmultiservizi2024@pec.it

m 081 062 7798
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ANNUNCI

Software per aziende

Amministrazione e finanza
Controllo di gestione
Ciclo attivo e passivo
Logistica e magazzino
Produzione
E-commerce

Copertura funzionale completa:

TI RENDIAMO SEMPLICE

L’Attività

Via Leonardo da Vinci, 5 • Scafati (SA)
tel. 081 850 5440 • www.dermo.it

On promise
e in cloud !

TELEFONINO. SOLO SE REALMENTE 
INTERESSATI. TEL. 3395882136 OP-
PURE 0818635603 ORE SERALI. 

LA SPEZIA MUGGIANO, VENDESI 
ALLOGGIO 2 CAMERE, CAMERETTA, 
SOGGIORNO E SERVIZI. RISCALDA-
MENTO AUTONOMO PORTA BLINDA-
TA. TEL.  3382057912

IMMOBILI FITTASI

CERCO APPARTAMENTO ZONA C/
MARE DI STABIA COMPOSTO DA 2 
VANI E ACCESSORI PER PENSIONA-
TO CON MOGLIE. TEL. 3356004862.

AI CONFINI TRA BOSCO E TERZI-
GNO FITTASI APPARTAMENTO DI 3 
VANI + ACCESSORI + POSTO AUTO. 
TEL.3792705899

SCALEA CORSO MEDITERRANEO 
FITTASI APPARTAMENTI FRONTE 
MARE DA 4 , 5 E 6 POSTI LETTO BEN 
ARREDATI. TEL. 3396497771

FITTASI LOCALE COMMERCIALE O 
STUDIO DI QUALSIASI GENERE (AGI-

CON BOX AUTO OTTIMO STATO. TEL 
3343259829

VENDESI BOX DI 20MQ CON SOP-
PALCO VIA ALLENDE CASTELLAM-
MARE DI STABIA €60.000,00. TEL 
3714573761

CASTELLAMMARE DI STABIA, NEI 
PRESSI DELLA STAZIONE DI PIOP-
PAINO E DELL’IMBOCCO AUTOSTRA-
DALE, VENDESI VILLETTA SEMI-INDI-
PENDENTE COMPOSTA DA: PIANO 
TERRA FRONTE STRADA 85MQ ADIBI-
TO AD ATTIVITÀ COMMERCIALE CON 
PICCOLO CORTILE PRIVATO; PRIMO 
PIANO APPARTAMENTO 88MQ COM-
POSTO DA 3 VANI + SERVIZI; SOTTO-
TETTO 70MQ, TERRAZZA DI COPER-
TURA DI OLTRE 200MQ , GARAGE DI 
50MQ , GIARDINO PRIVATO SUL RE-
TRO. ALLA PROPRIETÀ SI ACCEDE DA 
UNA CORTE COMUNE. TELEFONARE 
ORE PASTI 3462594643/3317152701

PRIVATO VENDE IN SANTA MARIA DEL 
CEDRO, MINI APPARTAMENTO AL 
SECONDO ED ULTIMO PIANO. CON-
DOMIO LE ACACIE, DISTANTE 80MT 
DALLA PIAZZETTA DELLA MADON-
NINA. POSTO AUTO ASSEGNATO. 
AMPIO BALCONE. VISIBILE SUL MIO 

IMMOBILI VENDESI

VENDESI APPARTAMENTO IN VILLA 
BIFAMILIARE PIANO TERRA ALLA VIA 
GIOSUE CARDUCCI IN GRAGNANO. 3 
STANZE PIÙ CUCINA PIÙ BAGNO PIÙ 
SPAZIO ANTISTANTE DI MQ 60 PIÙ 
POSTO AUTO. EURO 150.000. TEL. 
3356639820

VENDESI CAPANNONE INDUSTRIA-
LE A SCAFATI IN STRUTTURA DI CE-
MENTO IN OTTIMO STATO: 640 MQ 
COPERTI PIÙ CA. 500 MQ SCOPERTI 
CON TETTOIA DI 300 MQ . TRATTATIVA 
RISERVATA: CEL. 3356639820

CEDESI ATTIVITÀ COMMERCIALE 
INGROSSO BIBITE PRESENTE IN PE-
NISOLA SORRENTINA E PAESI VE-
SUVIANI . AZIENDA PRESENTE SUL 
MERCATO DA PIÙ DI TRE DECENNI 
CON GROSSO PORTAFOGLI CLIEN-
TI: CHI SUBENTRA INIZIA A GUADA-
GNARE DAL GIORNO DOPO. SI CEDE 
L’ATTIVITÀ PER RAGGIUNTA ETÀ PEN-
SIONISTICA, AFFARE TRATTATIVA RI-
SERVATA. TEL. 3356639820

VENDESI ATTIVITÀ COMMERCIALE 
INGROSSO ALIMENTARE CON VA-
STISSIMO PORTAFOGLIO CLIENTI 
IN PENISOLA SORRENTINO E PAESI 
VESUVIANI. ATTIVITÀ REDDITIZIA PER 
CHI HA VOGLIA DI LAVORARE. TRAT-
TATIVA RISERVATA. CEL. 3356639820

CERCO APPARTAMENTO CASTEL-
LAMMARE MINIMO 80 MQ ZONA SAN 
MARCO, VIA NAPOLI, ANNUNZIATEL-
LA, PIOPPAINO, VIA SCHITO. ANCHE 
DA RISTRUTTURARE. NO AGENZIA. 
TEL. 3931803768

ANGRI CENTRALISSIMO VENDESI AP-
PARTAMENTO PRIMO PIANO DI 95MQ 

INSERISCI I TUOI ANNUNCI 
GRATUITAMENTE

 

TRAMITE MAIL:
ANNUNCI@GIORNALEWEEKEND.EU

SUL NOSTRO SITO:
WWW.GIORNALEWEEKEND.EU

INVIA UN MESSAGGIO 
SU Whatsapp:

333 952 22 11
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CON BIOLAB PET RADDOPPIA
LA PROTEZIONE ACQUISTANDO
2 COLLARI AL PREZZO DI 1

GARANTENDO PROTEZIONE PER TUTTO L’ANNO

PROTEGGI SEMPRE
IL TUO AMICO A 4 ZAMPE

www.biolabpet.it

NALE. TEL. 3388707705

FITTASI APPARTAMENTO PER USO 
STUDIO PROFESSIONALE ZONA 
SANTA MARIA LA CARITÀ, VIA VISITA-
ZIONE. SOLO MESSAGGI WHATSAPP 
3478304176. 

SANT’AGNELLO DI SORRENTO FIT-
TASI AMPIO LOCALE CANTINATO 
ALL’INTERNO DÌ UN FABBRICATO 
DÌ PRESTIGIO. NO AGENZIE SOLO 
PROPOSTE SERIE DA PRIVATI RE-
ALMENTE INTERESSATI. PER INFO 
3500403032

CERCO APPARTAMENTO A C.MARE 
DI STABIA, 2 VANI + ACCESSORI. TEL. 
3887957926

SANT’AGNELLO DI SORRENTO 
FITTASI LOCALI USO STUDIO AS-
SOCIATO IN AMBITO OCULISTICA, 
DERMATOLOGIA, NUTRIZIONE, LO-
GOPEDIA ADIBITO ANCHE A LOCA-
LE USO ARCHIVIO O LABORATORIO 
ARTISTICO DIDATTICO ALL’INTERNO 
DÌ UN CONDOMINIO. NO AGENZIE 
SOLO PROPOSTE SERIE DA PRIVATI 
REALMENTE INTERESSATI. PER INFO 
3500403032
 

CERCO LAVORO

COME ACCOMPAGNATRICE BAMBI-
NO SCUOLA VOLANTINAGGIO AIUTO 
PIZZERIA SOLO NEI WEEKEND NO 
AUTORITÀ TEL 3496700263 ANNA

CERCO LAVORO COME PULIZIE 
CASE VACANZE,B&B. TEL. 331 113 
67 77

RIPARAZIONI SARTORIALI AL PRO-
PRIO DOMICILIO A POMPEI, PIE-
GHE,ORLI,CAMBIO CERNIERE AG-

BILE) DI METRATURA 42 MT² ALTEZZA 
4,30 MT OTTIMO PER 2 SOLUZIO-
NI SITO IN POMPEI CON IMPIANTO 
ELETTRICO A NORMA E IMPIANTO 
IDRICO TUTTO NUOVO,IL LOCALE È 
SITUATO SU STRADA CHE COLLEGA 
VARIE ARTERIE DELLA ZONA MOLTO 
TRAFFICATA. PER CHI FOSSE INTE-
RESSATO MI CONTATTI AL NUMERO 
3312288357

SANT’ANTONIO ABATE AFFITTASI 
APPARTAMENTO DI 50MQ COMPO-
STO DA CAMERA DA LETTO, CU-
CINA-SOGGIORNO, CAMERETTA 
E BAGNO PIANO TERRA SIA USO 
ABITATIVO SIA USO UFFICIO.TEL 
3200880931

FITTASI GRAZIOSA VILLETTA VICINO 
AL MARE VILLAGGIO COSTAVERDE 
MANDATORICCIO (CS) 100 MQ CON 
ANTISTANTE GIARDINO DI 50 MQ E 
DUE POSTI AUTO. DOTATA DI OGNI 
CONFORT. MESI GIUGNO - SETTEM-
BRE. PER ULTERIORI INFORMAZIONI 
CHIAMARE AL 3478031936

C.MARE DI STABIA, PRESSO SCUO-
LA MEDIA STABIAE, FITTASI GRA-
ZIOSO LOCALE X USO COMM.LE 
COMPLETAMENTE RISTRUTTURATO 
DI 40MQ CON SERVIZI IGIENICI E RI-
POSTIGLIO, INGRESSO E VETRINA SU 
STRADA. NO PERDITEMPO. PER AP-
PUNTAMENTI CHIAMARE 3334755615

CARIATI MARINA, FITTASI VILLETTA 
A SCHIERA CON AMPIO GIARDINO, 
ARIA CONDIZIONATA E SERVIZI. DA 
MAGGIO AD OTTOBRE ANCHE SET-
TIMANALE, 6 POSTI LETTI. PER INFO: 
TEL. 08118577501 – 3382491978

CALABRIA, PRAIA A MARE, CASTEL-
LO DI FIUZZI IL FORTINO FITTASI A 
GIUGNO, LUGLIO E SETTEMBRE LUS-
SUOSO APPARTAMENTO DI 45MQ 
PERIODO SETTIMANALE/QUINDICI-

CERCO LAVORO IN IMPRESE DI PU-
LIZIE, FACCENDE DOMESTICHE O 
ALTRI, PROVINCIA DI SALERNO. TEL. 
3286427986

VUOI MOSTRARE LA TUA PRO-
PRIETÀ, IL TUO EVENTO O IL TUO 
PROGETTO DA UNA PROSPETTIVA 
UNICA E MOZZAFIATO? OFFRO SER-
VIZI PROFESSIONALI DI FOTO E VI-
DEO AEREI REALIZZATI CON DRONE, 
PER CATTURARE IMMAGINI E FILMATI 
DI ALTA QUALITÀ CHE LASCERANNO 
IL TUO PUBBLICO A BOCCA APERTA. 
COSA OFFRO: * FOTO E VIDEO AEREI 
IN ALTA RISOLUZIONE: IMMAGINI NI-
TIDE E DETTAGLIATE, PERFETTE PER 
OGNI ESIGENZA. * RIPRESE PER-
SONALIZZATE: ADATTE A IMMOBI-
LI, EVENTI, ISPEZIONI, PAESAGGI E 
MOLTO ALTRO. * POST-PRODUZIO-
NE PROFESSIONALE: OTTIMIZZA-
ZIONE DI COLORI, LUCI E DETTAGLI 
PER UN RISULTATO IMPECCABILE. * 
MONTAGGIO VIDEO: CREAZIONE DI 
VIDEO COINVOLGENTI CON MUSICA 
ED EFFETTI SPECIALI. * OPERATORE 
CERTIFICATO: MASSIMA SICUREZZA 
E PROFESSIONALITÀ IN OGNI OPE-
RAZIONE. CONTATTAMI PER UN PRE-
VENTIVO GRATUITO!

GIUSTI VARI
SIG.RA GIOVANNA 351 881 77 62

RAGIONIERE 62 ENNE, CON ESPE-
RIENZA PLURIENNALE IN CONTABI-
LITÀ GENERALE, GESTIONE MAGAZ-
ZINO,  PRATICO COMPUTER, CERCA 
LAVORO A SCAFATI (SA) O ZONE LIMI-
TROFE. PER CONTATTI: 339/3586823.

CERCO LAVORO COME SIGNORA 
DELLE PULIZIE TRA SCAFATI,POM-
PEI,SANTA MARIA LA CARITÀ,OPP-
URE COME LAVORO PART-TIME PER 
4 ORE SOLO LA MATTINA,SONO UNA 
SIGNORA SERIA E AFFIDABILE,PUN-
TUALE PER INFO CHIAMARE AL NU-
MERO  3423529996.

UOMO NAZIONALITÀ ITALIANA CER-
CA LAVORO COME BADANTE O AS-
SISTENTE ANZIANI ANCHE ALTRO 
LAVORO SOLO DI GIORNO ZONA 
CASTELLAMMARE O NEI PRESSI DI 
ZONA CIRCUMVESUVIANA IN POS-
SESSO ANCHE DI PATENTE A B C (NO 
DI AUTOMOBILE). TEL. 3714973490

BADANTE UOMO CON ESPERIENZA 
CERCA LAVORO PER ASSISTENZA 
ANZIANO E PERSONE DISABILI H24 
MASSIMA SERIETÀ È DISPONIBILITÀ 
DA SUBITO PER CONTATTI TELEFONI-
CI 3761916872. RAFFAELE

CERCO LAVORO COME PULIZIE IN 
CASE PRIVATE E UFFICI,VA BENE 
COME EXTRA ANCHE IN BEB ,O CASE 
VACANZE, PULIZIE DI RISTRUTTURA-
ZIONI E ANCHE COME LAVAPIATTI EX-
TRA. MASSIMA SERIETÀ 3403951079

ESPERTO IDRAULICO ELETTRICISTA 
E ALTRI LAVORI RIGUARDANTI LA 
CASA INTERNA ED ESTERNA
VALUTA INTERVENTI DI LAVORI PER 
CASTELLMARE E LIMITROFI SENZA 
DIRITTO DI CHIAMATA 
392 30 92 620
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VENDO MATERASSO SINGOLO LATO 
INVERNALE E LATO ESTIVO €40. TEL. 
‪+39 328 377 4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO BELLISSIMO VESTITO DA 
SPOSO NUOVO CARLO PIGNATELLI, 
TAGLIA 46 COLORE BLU NOTTE LU-
CIDO A RIGHE AFFARE €650. TEL. ‪+39 
328 377 4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO VETRI POSTERIORI DELLA 
HYUNDAI I20 ANNO 2017 NUOVI NEL-
LO SCATOLO, PER CHI FOSSE INTE-
RESSATO MI CONTATTI AL NUMERO 
3312288357

DIVANO 3 POSTI BICOLORE + 2 CU-
SCINI L. 190CM P. 92CM H. 93CM. 
OTTIME CONDIZIONI. 150€. TEL. 
3331180871

VENDO CONGELATORE A POZZO 
DI CLASSE A+ . L. 81CM H. 80CM P. 
70CM. 75€. TEL. 3331180871

VENDO TRIO ROSA ,PER NEONATA E 
BAMBINA  COME NUOVO, OFFERTA 
PER INFO 339 18 42 331

VENDESI 2 PIUMONI E 2 LENZUOLA 
COMPLETE PER LETTINO CAMERET-
TA COLORE ARANCIONE, PERSO-

FUGHE NUOVO X FOLLETTO €250 AF-
FARE. TEL. ‪+39 328 377 4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO COMPUTER  COLORE NERO 
TRE PEZZI MONITOR TASTIERA E MO-
TORE  AFFARE €200. TEL. ‪+39 328 377 
4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO MACCHINA DA CAFFÈ   FUN-
ZIONA  CON CIALDE  E MACINATO, 
COLORE NERA E ARGENTO COME  
NUOVA AFFARE €45. TEL. ‪+39 328 377 
4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO INFRADITO DONNA X IL MARE 
SUPERGA ORIGINALE COLORE BIAN-
CO CON BRILLANTINI N.38 AFFARE 
€15. TEL. ‪+39 328 377 4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO GRATI’ NUOVA GRATTUGIA 
FORMAGGIO ARIETE ELETTRICA €30 
PREZZO AFFARE. TEL. ‪+39 328 377 
4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO SPREMIAGRUMI ELETTRICO 
NUOVO MARCA PHILIPS €20 PREZZO 
AFFARE. TEL. ‪+39 328 377 4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO FRULLATORE AD IMMERSIO-
NE ELETTRICO COME NUOVO GIRMI 
AFFARE € 15. TEL. ‪+39 328 377 4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

TURNO MATTUTINO E/O TURNO PO-
MERIDIANO. FISSO A PARTIRE DA  
500 EURO. PER INFO WHATSAPP 
3509942907 O TRAMITE EMAIL: NEXT.
GROUP.1SRL@GMAIL.COM

CERCO FALEGNAME/ RESTAURA-
TORE CHE POSSA SISTEMARE UNA 
CREDENZA DA CUCINA ANNI ‘50.  
3334292935

AZIENDA FLOROVIVAISTICA SITUA-
TA A GRAGNANO SPECIALIZZATA IN 
PRODUZIONE DI PIANTE DA FIORE IN 
VASO CERCA SIGNORA DA AGGIUN-
GERE ALL’ORGANICO PER PERIODO 
PRIMAVERILE/ESTIVO. PER INFOR-
MAZIONI 3281977396

CERCASI INSEGNANTE DI TAGLIO E 
CUCITO ZONA CASTELLAMMARE DI 
STABIA E POMPEI. TEL 3421537809.

OTTANTAQUATTRENNE DISTINTO 
ED AUTOSUFFICIENTE CERCA FA-
MIGLIA REFERENZIATA O PERSONA 
SOLA. RETTA DA CONCORDARE. TEL 
3317932914

CERCO 4 CONSULENTI CON GIÀ 
ESPERIENZA PREGRESSA IN VENDI-
TA ENERGIA E RINNOVABILI, RUOLO 
DI VENDITA DA REMOTO CON AZIEN-
DA TOSCANA ORIENTATI A OBIETTI-
VO CON CAPACITÀ COMMERCIALI 
SPICCATE . CHI VUOLE LAVORARE 
PUÒ CONTATTARMI AL 346.6069251 
SABRINA, LAVORO A PROVVIGIONE. 

MERCATINO

VENDO COPERTA  ANTICA CON DIECI 
GRAPPOLI D UVA COLORE ÉCRU € 
1000 AFFARE. TEL. ‪+39 328 377 4040‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬‬

VENDO  ROBOT SPAZZOLA   PULISCE 

SIGNORA DI BELLA PRESENZA RE-
FERENZITA CON ESPERIENZA VEN-
TENNALE COME SEGRETARIA CERCA 
LAVORO PART TIME PRESSO MENSA 
SCOLASTICA . TEL. ‪+39 338 409 1385‬‬‬‬‬

RAGAZZA CON DIPLOMA MAGISTRA-
LE CERCA LAVORO PER MANICURE, 
PEDICURE E MASSAGGI. ZONA GRA-
GNANO E CASTELLAMMARE DI STA-
BIA. TEL 3332538901 MARIA

RAGAZZA DI BELLA PRESENZA ESTE-
TISTA ESEGUE MANICURE E PEDI-
CURE CON SMALTO €4, BAFFETTO O 
SOPRACCIGLIA €2. INOLTRE ESSEN-
DO SARTA EFFETTUO AGGIUSTI A €2 
CAD., PER CLIENTI E NEGOZI, ABITI 
UOMO, DONNA E BAMBINO. EFFET-
TUO APPLICAZIONI DI PAILETTES, 
CORALLINI ECC. PER COSTUMI DA 
MARE. TEL. 3421537809.
 
CERCO LAVORO COME BADANTE, 
LAVORI DOMESTICI, PULIZIE B&B. 
ZONA CASTELLAMMARE DI STABIA, 
GRAGNANO, POMPEI, SANTA MA-
RIA LA CARITÀ E LIMITROFE. TEL 
3426952762/0818710171.

OFFRO LAVORO

CERCASI ESPERTO O ANCHE PRI-
MA ESPERIENZA   PER MONTAGGIO 
CALDAIE E CLIMATIZZATORI IMPIANTI 
ELETTRICI E TECNOLOGICI. AMBIEN-
TE FAMILIARE, CONTRATTO REGO-
LARE CERCASI PERSONA SERIA E 
MOTIVATA. MANDARE CURRICULUM 
A GAVI76@LIVE.IT

AZIENDA DI CASTELLAMMARE DI 
STABIA (NA) PER AMPLIAMENTO RI-
CERCA ⁠N*3 FIGURE DA INSERIRE 
NELL’ ORGANICO, LAVORO D’UFFI-
CIO PART-TIME  CON SCELTA TRA 

ANNUNCI

Via Visitazione, 82 80050 Santa Maria la Carità (NA)
Tel. 081 1972 8177 | info@technologysolutions.it www.technologysolutions.it

La conoscenza
al servizio

della tecnologia
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ORARI  FARMACIE 

Città Sabato 05/04 Domenica 06/04 Sabato 12/04 Domenica 13/04 

AGEROLA
MASCOLO

VIA MATTEO RENATO FLORIO, 55
 TEL. 081 879 1126

MASCOLO
VIA MATTEO RENATO FLORIO, 55

 TEL. 081 879 1126

PAPPALARDO
VIA ARMANDO DIAZ, 14A

TEL. 081 879 1085

PAPPALARDO
VIA ARMANDO DIAZ, 14A

TEL. 081 879 1085

C.MARE DI STABIA
COSENTINI

CORSO VITTORIO EMANUELE, 148
TEL. 081 871 5149

COSENTINI
CORSO VITTORIO EMANUELE, 148

TEL. 081 871 5149

IMPARATO
STR. SANTA MARIA DELL'ORTO, 16

 TEL. 081 871 1219

DEL LEONE
 VIA VINCENZO MARIA SARNELLI, 3

 TEL. 081 871 1256

POMPEI
AGORÀ

 VIA TENENTE RAVALLESE, 10
 TEL. 081 1993 8788

CANALE
VIA LEPANTO, 111
TEL. 081 850 7202

AGORÀ
 VIA TENENTE RAVALLESE, 10

 TEL. 081 1993 8788

CANALE
VIA LEPANTO, 111
TEL. 081 850 7202

SANT’ANTONIO
ABATE

DEL LEONE
 PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

TEL. 081 879 6095

DEL LEONE
 PIAZZA DELLA LIBERTÀ, 19

TEL. 081 879 6095

SCHETTINO
VIA ROMA, 502

TEL. 081 879 6010

SCHETTINO
VIA ROMA, 502

TEL. 081 879 6010

SANTA MARIA
LA CARITÀ

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

KYROS
VIA PETRARO, 42

TEL. 081 874 2114 (A CHIAMATA)

SORRENTO
CANALE

CORSO ITALIA, 35/37
 TEL. 081 878 1174

CANALE
CORSO ITALIA, 35/37

 TEL. 081 878 1174

MARESCA
(META DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 29
 TEL. 081 878 6205

MARESCA
(META DI SORRENTO)

CORSO ITALIA, 29
 TEL. 081 878 6205

TORRE
ANNUNZIATA

CENTRALE
PIAZZA IMBRIANI, 26 

TEL. 081 861 2342

DEL TIGRE
C.SO VITTORIO EMANUELE III, 421

TEL. 081 861 1667

MOSCA
VIA VITTORIO VENETO, 416

 TEL. 081 861 4257

ESPOSITO
 VIA GIUSEPPE TAGLIAMONTE, 2D

TEL. 081 861 1053

NOTTURNO h 20:00 - 09:00

LIZZATO,5 PORTE,ARIA CONDIZIONA-
TA,VETRI ELETTRICI,CHIUSURA CEN-
TRALIZZATA, SERVOSTERZO,AIRBAG, 
BUONE CONDIZIONI,TENUTA IN GARA-
GE VENDESI PER INUTILIZZO PREZZO  
1900EURO IL MIO NUMERO DI CELLU-
LARE:3881112160 RICEVO CHIAMATE/
SMS ED ANCHE WHATSAPP

VENDESI PIAGGIO SI DEL 1996 COME 
NUOVO DI COLORE BIANCO: EURO 
900,00 CEL. 3356639820

VENDO VESPA GTS 300 SUPER ANNO 
2023 CHILOMETRI 9500 PER INUTILIZ-
ZO EURO 5800 ESCLUSO IL PASSAG-
GIO DI PROPRIETÀ QUESTO È IL MIO 
NUMERO +393345832622

VENDO TENDER 1.80 E MOTORE SEL-
VA 2.50 CV PARI AL NUOVO 1000EURO 
GEL 3475492241

AUTO E MOTO :VENDO VESPA PIAG-
GIO 125 PX CON MISCELATORE, 
ANNO 1982 STORICA, COLORE NERO, 
CON PARABREZZA, BUONE CONDI-
ZIONI, E. 2.700,NON TRATTRABILI. 
TEL.3356037678

ZINA,COLORE GRIGIO ARGENTO ME-
TALLIZZATO,5 PORTE,ARIA CONDI-
ZIONATA,VETRI ELETTRICI,CHIUSURA 
CENTRALIZZATA, SERVOSTERZO,AIR-
BAG, BUONE CONDIZIONI,TENUTA IN 
GARAGE VENDESI PER INUTILIZZO 
PREZZO 950EURO IL MIO NUMERO DI 
CELLULARE:3881112160 RICEVO CHIA-
MATE/SMS ED ANCHE WHATSAPP.

VENDO MOTORE FUORIBORDO MA-
RINER 9.9 CAVALLI 2 TEMPI GAMBO 
LUNGO CON REGOLARE LIBRETTO 
ORIGINALE REGOLARMENTE FUNZIO-
NANTE USATO POCHISSIMO SEMPRE 
STATO IN RIMESSAGGIO IN OFFICINA 
NAUTICA, MOTORE DI RISERVA,È VI-
SIBILE DI PERSONA PRESSO ASCEA 
MARINA PER CONTATTI TELEFONI-
CI IL MIO DI CELLULARE È IL SE-
GUENTE:3881112160 INVIO E RICEVO 
CHIAMATE SMS E WHATSAPP. PREZ-
ZO:370EURO

HONDA HRV ANNO 2001 COLORE 
GRIGIO METALLIZZATO BENZINA E 
CON L’IMPIANTO GPL OMOLOGATO 
SUL LIBRETTO SCADENZA BOMBOLA 
ANNO 2029, TRAZIONE INTEGRALE 4X4 
COLORE GRIGIO ARGENTO METAL-

MADRELINGUA EFFETTUA LEZIONI DI 
SPAGNOLO A STUDENTI DI SCUOLE 
MEDIE E SUPERIORI, ZONA C/MARE DI 
STABIA. MASSIMA SERIETÀ. INFORMA-
ZIONI WHATSAPP AL 3391733918.

STUDENTE DI CONSERVATORIO DI-
PLOMATO CON IL MASSIMO DEI VOTI 
IMPARTISCE LEZIONI DI FLAUTO TRA-
VERSO CASTELLAMMARE DI STABIA E 
ZONE LIMITROFE PREZZI MODICI. TEL 
3498490061

RIPETIZIONI IN TUTTE LE MATERIE 
SCUOLE ELEMENTARI, DOPOSCUOLA 
MEDIE E SUPERIORI + PREPARAZIONE 
TOLC UNIVERSITARI. TEL. 3387830373

AUTO & MOTO

VENDO HYUNDAI KONA BENZINA 1.0 
DA 120CV ANNO 2019 COLORE ROS-
SO BORDEAUX MODELLO XPOSSIBOL 
MACCHINA SUPER ACCESSORIATA KM 
28000 ORIGINALI,PREZZO 13800€. PER 
INFO E FOTO CONTATTATEMI AL NU-
MERO 3312288357.

VENDO MERCEDES A170 COLORE BLU 
METALLIZATO GASOLIO PRIMA SERIE 
ANNO DICEMBRE 2003 LA MACCHI-
NA È IN BUONE CONDIZIONI NON C’È 
NESSUN PROBLEMA E NON C’È NIEN-
TE DA RIPARARE 144.000 MILA KILO-
METRI ORIGINALI INTERNI IN PELLE 
SENZA ALCUN DANNO AI SEDILI NON 
HA NESSUN GRAFFIO È IN BUONE 
CONDIZIONI  AL PREZZO DI 1.700EURO 
LA TOLGO PERCHÉ DEVO PASSARE 
AD UN’ALTRA CATEGORIA MI POTE-
TE CONTATTARE AL MIO CELLULARE 
SEGUENTE:3881112160 RISPONDO 
IN CHIAMATA NORMALE OPPURE IN 
CHIAMATA VOCALE WHATSAPP

VENDO FIAT PUNTO ANNO 1999,BEN-

NAGGIO DISNEY WINNIE THE POOH 
E TIGRO IN OTTIME CONDIZIONI 
339.18.42.331

VENDESI BARRIERA ARIA PER PORTA 
NEGOZIO 1MT, MAI USATA PER CON-
TATTO 339. 18.42.331

ANIMAZIONE, ALLESTIMENTI, MU-
SICA E LOCATION. SENZA STRESS, 
IN UNA SOLUZIONE UNICA. CON-
TATTACI PER SCOPRIRE LE NOSTRE 
PROPOSTE A PREZZI ECCEZIONALI. 
3492950281

VENDESI BAULETTO E PARAVENTO 
ANCORA IMBALLATO  SH125 SPORT 
PREZZO 70 EURO.  TEL. 3662138765

VENDO TRONCATRICE ELETTRICA 
A DISCO E A PIANO, TAGLIO 10 X14. 
CELL 3393196555

VENDO SPECCHIO DA MURO LAVO-
RATO  E CON DISEGNO CENTRALE. € 
50,00 CELL.3393196555

VENDESI CAMERETTA COMPOSTA 
DA 2 LETTINI, ARMADIO GRANDE, 
SCRIVANIA  E LIBRERIA  E CUCINA 
MODERNA BIANCA. TEL 3405886496.

VENDO AD AMATORI OLIVETTI ELET-
TRICA LETTERA E 504-II PREZZO DA 
CONCORDARE. TEL 3388707705.

LEZIONI PRIVATE

STUDENTESSA DI SERVIZIO SOCIA-
LE, DIPLOMATA IN SCIENZE UMANE, 
CERCA LAVORO COME INSEGNANTE 
DI DOPOSCUOLA, PREFERIBILMENTE 
PER BAMBINI DELLA SCUOLA ELE-
MENTARE.  ZONA CASTELLAMMARE DI 
STABIA. TEL. 3492138450

ANNUNCI

SORYAN
DUE ANNI CIRCA

Tigratino affettuoso,
dolce,amorevole,
non predilige la

compagnia degli
altri maschi

ma è desideroso di
contatto con gli umani

389 021 2801
333 178 3118
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Meta AI sbarca in Italia: l’assistente virtuale integrato su 
WhatsApp, Messenger e Instagram

Meta ha annunciato il lancio ufficiale di Meta AI in Italia e in altri 60 
Paesi europei, rendendo disponibile la sua intelligenza artificiale 
nelle principali applicazioni di messaggistica: WhatsApp, Mes-
senger e Instagram. Questa mossa segna un passo significativo 
nell’integrazione dell’AI nelle piattaforme social più utilizzate, of-
frendo agli utenti italiani un assistente virtuale direttamente nelle 
chat quotidiane. 

Al momento, Meta AI offre funzionalità di chat avanzate, consen-
tendo agli utenti di porre domande, ottenere suggerimenti e piani-
ficare attività quotidiane. Tuttavia, alcune caratteristiche presenti 
in altri mercati, come la generazione o l’editing di immagini, non 
sono ancora disponibili in Europa. Questo perché l’intelligenza 
artificiale non è stata addestrata sui dati degli utenti dell’Unione 
Europea, garantendo così una maggiore tutela della privacy.

Per interagire con Meta AI, gli utenti possono cercare l’icona di-
stintiva del servizio, rappresentata da un cerchio blu, all’interno 
delle applicazioni WhatsApp, Instagram e Messenger. Una volta 
individuata, è possibile avviare una conversazione con l’assisten-
te virtuale, sfruttando le sue capacità per rispondere a domande, 
fornire suggerimenti o aiutare nella pianificazione di attività.  Il lan-
cio di Meta AI in Europa giunge dopo un periodo di attenta colla-
borazione con le autorità regolatorie europee. Inizialmente previ-

sto per lo scorso anno, il rollout era stato posticipato a causa di 
preoccupazioni legate alla privacy e all’utilizzo dei dati degli utenti. 

Meta ha lavorato a stretto contatto con i regolatori per garanti-
re che l’assistente virtuale rispettasse le normative europee sulla 
protezione dei dati, assicurando un’esperienza sicura e conforme 
per gli utenti. Sebbene attualmente alcune funzionalità siano limi-
tate, Meta ha espresso l’intenzione di ampliare progressivamente 
le capacità dell’assistente virtuale in Europa.

L’obiettivo è raggiungere una parità di funzionalità con quelle di-
sponibili negli Stati Uniti, offrendo agli utenti europei un’esperien-
za completa e integrata dell’intelligenza artificiale nelle piattafor-
me di messaggistica. Con l’introduzione di Meta AI, l’Italia compie 
un ulteriore passo verso l’integrazione dell’intelligenza artificiale 
nella vita quotidiana, aprendo nuove possibilità per l’interazione 
digitale e offrendo strumenti avanzati per migliorare la comunica-
zione e l’organizzazione personale.

A cura di Christian Apadula

ATTUALITA'

Tabaccheria Gargiulo
Riv. n°1 - Sorrento

SORRENTO - Corso Italia, 166 - Tel. 081 878 14 51

Scommesse Sportive

Dopo una lunga attesa, l’intelligenza artificiale di Meta arriva nel nostro Paese,
pronta a rivoluzionare l’interazione digitale.
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IMPIANTI FOTOVOLTAICI PER
AZIENDE E PRIVATI

o Via Alcide De Gasperi 72/74, Pagani (SA)
" info@solenzoenergia.it

m 081 1788 0637 • L +39 351 2486451
1 www.solenzoenergia.it 
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Via Nuovo Rione Cappuccini, 12, Sant'Agnello (NA)  
Tel.081 807 3355 - info@hotelcorallosorrento.com - matrimoniasorrento.net

Una storia d’amore
 sospesa tra cielo e mare
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CUCINA

Via Comunale Scraio, 10, Vico Equense - Tel. 329 734 2820 - www.villaketty.com

seguici su E Q

• In una ciotola versa lo zucchero e il burro a densità pomata,poi 
gli aromi il pizzico di sale ed inizia a lavorare con le mani.

• Unisci i tuorli e fai amalgamare il tutto, infine aggiungi la farina 
falla incorporare bene mescolando fino a che non si forma un 
unico corpo compatto.

• Avvolgi con pellicola e lascia riposare in frigo per almeno un’ora.

• In una pentola versa il latte con la buccia di limone (oppure 
l’aroma), aggiungi anche il grano e il burro e lascia cuocere a 
fiamma moderata fino a che il tutto non diventi più denso e cre-
moso: ci vorranno all’incirca 15 min.Allora rimuovi la scorza di 
limone e versa il grano in un contenitore. Mettilo da parte e fallo 
raffreddare.

• A parte in un altra ciotola metti la ricotta con lo zucchero e con 
delle fruste elettriche inizia a far amalgamare.

• Una volta che è ben amalgamato inizia ad inserire le uova poco 
alla volta e lascia incorporare.

• Adesso devi unire i 2 composti, quello con il grano e quello con 
la ricotta. Se ti piace il grano passato, prima di unirlo passalo con 
un minipimer.

• Stacca un pezzo dalla pasta frolla che ti servirà dopo per le striscioline sopra.

• Stendi la pasta frolla di uno spessore di mezzo centimetro circa, misura poggiando lo stampo 
sopra se l’hai stesa abbastanza.

• Fodera lo stampo precedentemente imburrato e infarinato e rifila i bordi con il retro di un 
coltello.

• Riempi lo stampo quasi fino al bordo e fai delle striscioline con la pasta frolla messa da parte, 
dandogli la classica forma della pastiera.

• Ora puoi infornare poggiando sulla griglia del forno già portato a temperatura di 180° ventilato 
per circa 50/60 min.

• Fai raffreddare bene e rimuovi dallo stampo.

PASTIERA
NAPOLETANA

Procedimento

•	 250g Farina
•	 85g Burro
•	 85gr Zucchero
•	 85g Tuorli (5 tuorli uova medie)
•	 Pizzico di Sale
•	 Aroma Vaniglia 
•	 Buccia grattugiata di limone
•	 Ingredienti Ripieno Stampo 24
•	 250g Grano Cotto
•	 125ml Latte
•	 250g Ricotta Asciutta
•	 160g Zucchero
•	 1 Tuorlo 
•	 2 Uova Intere
•	 50g Burro
•	 Meno di mezza fiala di Fiori di 

Arancio
•	 Meno di mezza fiala Millefiori
•	 Aroma Limone o Buccia
•	 Aroma Vaniglia
•	 Canditi (Facoltativo)

Ingredienti
Pasta Frolla Speciale 
Pastiera - STAMPO 24

L'angolo ricetta
di MANU 
FOOD

Scansiona e guarda
la video ricetta
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A CURA DI CHRISTIAN APADULA

Centro di Riabilitazione

Castellammare di Stabia - Via Napoli, 260 - Tel. 081.870 19 57 - 081.870 47 56 - www.tccsrl.org - info@tccsrl.org
Aperto dal lunedì al venerdì dalle 8.00 alle 20.00 - Sabato dalle 8.00 alle 14.00

Direttore Sanitario: Dott. A. Castelluccio

• Terapie ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA 
   Idrokinesiterapia
• Terapie domiciliari
• Fisiokinesiterapia (ex art.44)
• Trattamenti in regime semi-residenziale
• Visite specialistiche : fisiatriche, foniatriche, e
   neuropsichiatriche infantili

ACCREDITATO CON IL S.S.N. 

Instagram ha recentemente annunciato il lancio di “Edits”, una 
nuova applicazione di editing video progettata per competere di-
rettamente con CapCut, l’app di ByteDance nota per la sua inte-
grazione con TikTok. L’annuncio arriva in un momento in cui TikTok 
e le sue app affiliate, inclusa CapCut, hanno affrontato temporanei 
divieti negli Stati Uniti, offrendo a Meta un’opportunità strategica 
per rafforzare la propria posizione nel mercato dei video brevi.
 
Adam Mosseri, CEO di Instagram, ha presentato Edits come una 
suite completa di strumenti creativi per i creatori di contenuti vi-
deo su smartphone. Tra le funzionalità principali dell’app si anno-
verano:

•	 Scheda Ispirazione: uno spazio dedicato alla raccolta di idee 
e spunti creativi.
•	 Gestione delle Idee: un’area per organizzare bozze e progetti 
in corso.
•	 Fotocamera Avanzata: strumenti per migliorare la qualità 
delle riprese direttamente dall’app.
•	 Strumenti di Editing Completi: inclusi green screen, sovrap-
posizioni di testo, animazioni basate sull’intelligenza artificiale, 
sottotitoli generati automaticamente, effetti sonori e sticker.
•	 Condivisione Collaborativa: possibilità di condividere bozze 
con amici e colleghi creatori.
•	 Esportazione Senza Watermark: per garantire la massima 
libertà di condivisione.

•	 Dashboard di Analisi in Tempo Reale: per monitorare metri-
che come engagement e visualizzazioni.
•	 Integrazione con Instagram: esportazione rapida dei conte-
nuti verso i Reels e analisi delle performance.

Edits consente la creazione di video fino a 10 minuti con una riso-
luzione massima di 1080p, offrendo una qualità superiore rispetto 
a molte app concorrenti. Mosseri ha sottolineato che lo sviluppo 
di Edits è in corso da diversi mesi e non è una reazione immediata 
alle recenti vicende riguardanti TikTok e CapCut. Ha inoltre evi-
denziato che, sebbene Edits condivida alcune somiglianze con 
CapCut, offre una gamma più ampia di strumenti creativi e po-
trebbe attrarre un pubblico diverso. Attualmente, Edits è disponi-
bile per il preordine gratuito sull’App Store di iOS, con un rilascio 
ufficiale previsto per il 13 marzo 2025. Per gli utenti Android, Meta 
ha promesso che l’app sarà presto disponibile, senza però fornire 
dettagli specifici. L’introduzione di Edits rappresenta una mossa 
strategica di Meta per attrarre creatori di contenuti, soprattutto in 
un momento in cui le app di ByteDance stanno affrontando sfide 
legali negli Stati Uniti. Resta da vedere come gli utenti risponde-
ranno a questa nuova offerta e quale impatto avrà sul panorama 
competitivo delle app di editing video.

Instagram ANNUNCIA il lancio di “Edits”:
NUOVA APPLICAZIONE DI EDITING VIDEO

TECH NEWS
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SPORT

Napoli

trasferta insidiosa a Bologna, poi il ritorno 
al Maradona contro l'Empoli

aprile di fuoco: derby con la Salernitana al
Menti e trasferta a Cremona

Il Napoli si prepara ad affrontare due sfide cruciali in Serie A. Il 
primo impegno sarà a Bologna, una trasferta impegnativa contro 
una squadra in ottima forma e ben organizzata. Successivamen-
te, gli azzurri torneranno al Maradona per affrontare l’Empoli, una 
gara da vincere contro una formazione in cerca di punti salvezza. 
Entrambe le partite saranno determinanti per il cammino stagio-
nale del Napoli.

La Juve Stabia si appresta a vivere un inizio di aprile intenso. Il 5 
aprile ospiterà al Menti la Salernitana in un derby che promette 
scintille, con le Vespe determinate a ripetere il successo dell’an-
data all’Arechi. Il 13 aprile, invece, la squadra affronterà una tra-
sferta impegnativa a Cremona contro la Cremonese, in una sfida 
che richiederà grinta e concentrazione.

Juve Stabia

Centro di Riabilitazione

Castellammare di Stabia - Via Napoli, 260 - Tel. 081.870 19 57 - 081.870 47 56 - www.tccsrl.org - info@tccsrl.org
Aperto dal lunedì al venerdì dalle 8.00 alle 20.00 - Sabato dalle 8.00 alle 14.00

Direttore Sanitario: Dott. A. Castelluccio

• Terapie ambulatoriali
   Riabilitazione neuromotoria e ortopedica
   Neuropsicomotricità dell’età evolutiva
   Logopedia
   Terapia occupazionale
   Psicoterapia individuale e familiare
   Metodo ABA 
   Idrokinesiterapia
• Terapie domiciliari
• Fisiokinesiterapia (ex art.44)
• Trattamenti in regime semi-residenziale
• Visite specialistiche : fisiatriche, foniatriche, e
   neuropsichiatriche infantili

ACCREDITATO CON IL S.S.N. 

RSA -“Villa Geras”

Castellammare di Stabia - Via Sanità, 16 -18 - Tel. 081.8707296 - 081.8704756 - 081.8701957
www.villageras.it  - info@villageras.it - tcc.srl@pec.it

La nuova struttura sociosanitaria Villa Geras 
è disposta su 4 piani con camere doppie e 
triple, tutte climatizzate e dotate di servizi 
igienici privati. Priva di barriere 
architettoniche, è dotata di cucina, sale da 
pranzo, ambienti dedicati per l’incontro con 
i propri familiari, ampi spazi per piacevoli 
momenti di socializzazione, ricreazione e 
animazione, possiede una palestra 
riabilitativa ed anche una piccola cappella 
per potersi raccogliere in preghiera, il tutto 
circondato da un ampio parco attrezzato 
con panchine e pavimentato in viali per 
piacevoli passeggiate all’aria aperta. 

Sono previsti molteplici servizi che vanno 
dalla cura della persona al sostegno 
psicologico, come prestazioni 
fisioterapiche,riabilitative, infermieristiche, 
mediche generiche e specialistiche, nonché 
assistenza sociale, assistenza alla persona, 
assistenza spirituale. Per tutti gli Ospiti 
saranno sempre previsti momenti di 
animazione e socializzazione volti ad 
allietare le giornate quotidiane e festive. 
Sarà possibile avere menu dedicati e diete 
personalizzate, così come servizi di cura alla 
persona: parrucchiere, estetista, podologo 
sempre disponibili e in loco, il tutto al fine di 
consentire una presa in carico globale e 
individualizzata dell’ospite-paziente.

I SERVIZI

ACCREDITATA CON IL S.S.N. 
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SPORT
FC Pompei

tesserato Luca Bittante

Il Pompei ufficializza l’ingaggio di Luca Bittante, esterno difensivo 
classe 1993. Nelle ultime due stagioni ha militato nel Monterosi in 
Serie C, collezionando 42 presenze, 2 gol e 5 assist. Cresciuto nel 
vivaio della Fiorentina, ha giocato in Serie A con Empoli e Cagliari 
(21 presenze complessive), e in Serie B con Avellino, Salernitana, 
Carpi e Cosenza (164 presenze).

Sorrento celebra i successi del suo sport. Il Sorrento Futsal con-
quista la promozione in Serie B nazionale, un traguardo storico. 
Festeggia anche la Folgore Massa, vincitrice della Coppa Italia A3 
di pallavolo. Il Sorrento Calcio 1945 si congratula con entusiasmo: 
“Evviva lo sport, evviva Sorrento!”

SORRENTO

in festa per i trionfi sportivi
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U.S. Angri 1927

Vincenzo Visone nuovo direttore sportivo

Vincenzo Visone è il nuovo direttore sportivo dell’U.S. Angri 1927. 
Ex dirigente di Alessandria, Campobasso, Brindisi e Afragolese, è 
stato fortemente voluto dal presidente Niutta per completare l’or-
ganigramma societario. Visone ha già incontrato squadra e staff 
tecnico, delineando le linee guida per il finale di stagione, con l’o-
biettivo di ottenere la permanenza in categoria.
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SPORT
Givova Scafati

due sfide cruciali all'orizzonte, trasferta a 
Trento e ritorno in casa con Reggio Emilia

La Givova Scafati si prepara ad affrontare due impegni fondamen-
tali in Serie A. Il 6 aprile sarà di scena a Trento contro una squadra 
solida e temibile. Il 13 aprile, invece, tornerà al PalaMangano per 
ospitare Reggio Emilia: un’occasione importante per sfruttare il 
fattore campo e conquistare due punti vitali in chiave salvezza.

Pallacanestro Antoniana

un nuovo volto nel team

La Bioverde Pallacanestro Antoniana dà il benvenuto a Fabio De-
sidery, nuovo addetto alle comunicazioni. A soli 23 anni, Fabio 
vanta collaborazioni con diverse testate giornalistiche campane. 
Dopo aver giocato a livello giovanile con Scafati, ha deciso di pro-
seguire nel mondo del basket attraverso la comunicazione, otte-
nendo così il suo primo incarico ufficiale.

Givova ScafatI

arriva un nuovo volto in societA'

La Givova Scafati annuncia l’ingresso di Felice Naddeo come 
nuovo responsabile dell’area comunicazione e relazioni esterne. 
Giornalista del Corriere della Sera-Corriere del Mezzogiorno ed ex 
dirigente in ambito cestistico, sarà affiancato da Carmine Lione, 
che entra nell’ufficio stampa del club.

Napoli Basket

per il sociale: inaugurato un campo
di bocce a Ponticelli

Nell’ambito del progetto “Un Canestro di Sorrisi”, la S.S. Napoli 
Basket, insieme allo scrittore Maurizio De Giovanni e al Comune 
di Napoli, ha inaugurato un campo di bocce presso il Centro Po-
lifunzionale “Vincenzo De Cicco” di Ponticelli. L’iniziativa, soste-
nuta dallo Studio Cafasso & Figli S.p.A. STP, mira a creare spazi 
di aggregazione intergenerazionale. All’evento hanno partecipato 
istituzioni, federazioni sportive e giovani atleti.

FORMULA 1

doppio appuntamento asiatico:
Giappone e Bahrain accendono aprile

La Formula 1 si appresta a vivere due weekend intensi. Il 6 apri-
le si correrà a Suzuka, circuito tecnico e amatissimo dai piloti. Il 
13 aprile sarà invece la volta del Bahrain International Circuit di 
Sakhir. Due gare fondamentali nella corsa al titolo mondiale, con 
team e piloti pronti a dare spettacolo.
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Kevin Stallone:
"Indossare la maglia della Juve Stabia E' stato un sogno"

La storia di Kevin Stallone è quella di un giovane talento che 
ha saputo coltivare la sua passione per il calcio con impegno 
e sacrificio. Cresciuto nel settore giovanile della Juve Stabia, 
Stallone ha esordito in Serie C con la maglia delle vespe.

Che cosa ha significato per te aver indossato la maglia della 
Juve Stabia?
“Giocare per questa maglia ha significato davvero molto, un so-
gno, poiché so quanto vale per questa città e nell’intero panorama 
calcistico italiano. Non pensavo di riuscire a ritagliarmi dello spazio 
in una squadra del genere, anche perché quell’anno c’erano gio-
catori fuori categoria. Riuscirci a 17 anni, in un contesto di classifi-
ca così difficile, ha avuto un valore enorme per me.”

Un tuo giudizio su mister Fabio Caserta.
“Mister Fabio Caserta, oltre a essere stato un grandissimo gio-
catore, è un allenatore preparatissimo. È stato il primo a credere 
in me e grazie a lui sono riuscito a inserirmi nel calcio dei grandi. 
Ancora oggi posso solo ringraziarlo per tutto quello che ha fatto 
per me, perché credo che in quel momento della stagione pochi 
allenatori avrebbero puntato su un giovane come ha fatto lui.”

Che ricordo hai del tuo esordio in gialloblù?
“È stato del tutto inaspettato, poiché è arrivato già alla quarta gior-
nata. Prima di entrare ero un po’ agitato, ma poi, anche grazie ai 
miei compagni, è andato tutto alla grande..”

Il tuo idolo e la squadra del cuore?
“Il mio idolo calcistico attuale è Rovella, anche perché sono tifo-
so della Lazio. Mi piace perché riesce a essere calmo e lucido in 
ogni situazione di gioco, ed è incredibilmente bravo nel recuperare 
palloni.”

Come ti stai trovando ad Eboli, altra piazza importante e ricca 
di fascino?
“Eboli è una piazza incredibile e merita ben altre categorie, per 
tifoseria, società e per il modo in cui la città vive il calcio. Credo 
che riusciranno negli anni a tornare nelle categorie che più si ad-
dicono a loro.”

Dove si vede Stallone tra qualche mese?
“Spero di trovare un ambiente con un progetto duraturo e vincen-
te, per poter ritornare in categorie superiori.”

L' INTERVISTA
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Reddito di Libertà:
un sostegno concreto per le donne vittime di violenza

Un aiuto concreto per ricostruire una vita lontana dagli abusi. Il 
Reddito di Libertà è un importante strumento di sostegno eco-
nomico destinato alle donne vittime di violenza, con o senza figli, 
seguite dai centri antiviolenza e dai servizi sociali. 

L’obiettivo è offrire loro maggiore autonomia, supportandole in un 
percorso di uscita dalla violenza e di reinserimento sociale e la-
vorativo.

A chi è destinato il Reddito di Libertà?

Il contributo è rivolto a:
•	 Donne vittime di violenza;
•	 Residenti in Italia, incluse cittadine italiane, comunitarie ed 
extracomunitarie con regolare permesso di soggiorno, rifugiate 
politiche o titolari di protezione sussidiaria;
•	 Persone in condizione di povertà, bisogno straordinario o ur-
gente, certificate dai servizi sociali;

•	 Donne già seguite da un centro antiviolenza riconosciuto dalla 
Regione e dai servizi sociali.

Come funziona il contributo?

Il Reddito di Libertà prevede un massimo di 500 euro mensili per 
12 mesi, destinati a:
- Sostenere l’indipendenza economica e abitativa;
- Favorire la formazione e il percorso scolastico dei figli minori;
- Facilitare il reinserimento lavorativo e sociale.
Il contributo è compatibile con altri strumenti di sostegno, come 
l’Assegno di Inclusione, NASPI e altre  misure di sostegno econo-
mico dei Comuni e delle Regioni.

Come presentare domanda?

Le richieste devono essere inoltrate all’INPS tramite i servizi sociali 
del proprio comune, secondo quanto stabilito dall’art. 3, comma 5 
del Decreto del 2 dicembre 2024. Il beneficio potrà essere richie-
sto anche negli anni successivi, in base alla disponibilità dei fondi 
fino al 2026.

Va evidenziato che l’Inps può procedere eventualmente alla re-
voca del contributo erogato, qualora dovessero intervenire motivi 
ostativi al mantenimento.

Per approfondimenti, è possibile consultare il Decreto del 2 di-
cembre 2024 pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale del 4 marzo 2025 
e la circolare INPS n.54 del 5 marzo 2025, disponibile sul sito uf-
ficiale dell’INPS.

Un’opportunità concreta per restituire dignità e autonomia a chi 
ha vissuto situazioni di violenza e vuole ricominciare.

A cura di GIORNALE WEEKEND
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